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Grazie per
aver scelto un
prodotto (Si.

Leggere attentamente le
istruzioni del sifone prima
diusarlo per la prima volta.



Scoprite il
mondo di (St :

Visitando il nostro sito Web troverete
maggiori informazioni sulla nostra
vasta gamma di prodotti, la nostra
raccolta completa diricette, dalle piu
semplici e golose a quelle piu creative
e sofisticate e tutto il mondo culinario
diiSt. Fatevt ispirare!

Il sito Web di iSi fornisce informazioni
dettagliate su tutti i Sifonie gli
Accessorl iSi.

Le istruzioni online dettagliate
forniscono informazioni su primo
utilizzo, pulizia e risoluzione dei
problemi dei Sifoni iSi.

www.ist.com/culinary

Per ulteriori domande, inviare una
e-mail a info@isi.com.



Qualita garantita:

Ogni Sifone iSt viene accuratamente control-
lato prima di lasciare la fabbrica. iSt offre una
garanzia di due anni su materiali e lavorazione,
purche i difetti non siano douuti a uso improprio.
La garanzia decorre a partire dalla data della
ricevuta di acquisto.

Registratevi subito online per estendere la
garanzia!

lvantaggt di cut godrete: 3 annidi garanzia sul
materiale e sulla lavorazione e 5 anni di garanzia
sull'itsolamento del corpo bottiglia termico.

La garanzia e valida solo se si usano compo-
nenti per sifont originalt di iSt, come da elenco
dei componenti del prodotto. St garantisce un
funzionamento regolare del sifone solo se, inoltre,
vengono utilizzate esclusivamente capsule iSi.
Stesclude qualsiasi garanzia o responsabilita
per difetti, danni o danni consequenziali douuti
in particolare all'inosseruanza e/o alla mancata
conoscenza delle istruzioni per l'uso e delle in-
formazioni sulla sicurezza in esse contenute.

Per avere questi vantaggi basta
registrarsi su:
www.isi.com/warranty



Caratteristiche del prodotto.

Adatto per impieghia freddo e a caldo

Bottiglia in acciaio a doppia parete sotto
UUOto con capacitda termica massima e
superficie lucidata

Volume diriempimento max. di1litro

Sistema tubicino con guarnizione bottiglia
termoresistente

Calotta del dispositivo isolata in acciaio
inossidabile con comodo comando a leva

Adattatore beccuccio staccabile e
beccuccio per guarnire in acciaio

Portacapsule ergonomico con impugna-
tura in silicone

Base raccogligocce antiscivolo con inserto

in acciaio

—— Comodo spazzolino per pulizia

Dati sifone.

Pressione di esercizio 38 bar
max. PS

Temperatura di 1°C
esercizio min.

Temperatura di 95°C
esercizio max.

Capacita max. 1L

Numero max. di
capsule da utilizzare
(N,0)

2 capsule iSiper
panna montata

Uso

Omologato per 'uso
professionale. Spume,
finger food, salse
calde e fredde, zuppe
cremose, panna
montata e dessert.
Adatto per prepara-
zioni fredde e calde.




Elenco del materiall.

Descrizione Materiale

Bottiglia Acciaio

Calotta Acclaio, ottone nichelato,
ottone, poliossimetilene
(POM), silicone, EPDM, PU

Pulsante Acciaio, poliossimetilene

(POM), silicone, EPDM

Guarnizione Silicone

bottiglia

Tubicino Acciaio, poliossimetilene
(POM)

Adattatore Acclaio, EPDM

beccuccio

Beccuccio per
guarnire

Acciaio, poliossimetilene
(POM), EPDM

Base
raccogligocce

Accilaio, silicone

pPortacapsule

Acclaio, silicone

Leva Acclaio, EPDM
Spazzolino Acciaio, PE
per pulizia

Dati tecnici sono soggette a modifiche senza

preavuiso.



Informazioni
sulla sicurezza.

La mancata osservanza delle presenti avver-
tenze disicurezza o di qualsiasi consiglio per
l'uso e la cura costituisce uso improprio dei
prodottiiSie puod causare il malfunzionamen-
to del sistema e possibili lesioni personali e/o
danni materiali.

—— Non esercitare mai una forza eccessiva.

—— Rispettare le disposizioni di sicurezza
riportate sullimballaggio della capsula.

—— Proteggere le capsule dall'esposizione
aitraggidel sole e da unriscaldamento
superiore a 50 °C.

—— Conservare lapparecchio e le capsule
lontano dalla portata dei bambint.

—— Mettere in funzione lapparecchio solo
dopo il riempimento.

—— Utllizzare lapparecchio esclusivamente
per gli scopt indicati nelle presenti istruziont
per l'uso.

—— Non sono consentite applicazioni criogeni-
che, ad es. con azoto liguido.

—— Utilizzare esclusivamente calotta e botti-
glia dello stesso tipo di apparecchio.

—— Non utilizzare mai prodotti di terzicon i
componenti iSt Thermo XPress Whip plus.

—— Non avvitare mai la calotta fuori asse.

—— Durante 'avvitamento, non piegare la
capsula sullapparecchio.

—— Non suitare mai la calotta ne il pulsante da
un apparecchio sotto pressione.

—— Fare attenzione ai dentini appuntiti del
beccuccio. Pericolo di lesiont.



Non utilizzare mali l'adattatore beccuccio
come impugnatura di trasporto.

Non riscaldare mai iSt Thermo XPress Whip
plus.

Non conseruare maillapparecchio riempito
nel freezer o nel congelatore.

L'apparecchio e sotto pressione! Eventuali
cadute o danneggiamenti lo rendono una
fonte di pericolo, pertanto non deve essere
riutilizzato! Far controllare lapparecchio
dal centro di assistenza iSi.

Smontare (St Thermo XPress Whip plus
solo conformemente al punto “Pulizia
approfondita”.

Verificare la compatibilita del materiale
con il solvuente per pulire e disinfettare.

Non apportare modifiche a iSt Thermo
XPress Whip plus. Queste possono compor-
tare lestinzione della garanzia e U'esclusione
diresponsabilita.

Leggere e conseruare accuratamente le
presentiistruzioni per 'uso per evitare
errori di utilizzo.

Utilizzare solo capsule iSt per panna
montata originali. Per motivi di sicurezza,
non utilizzare capsule di altri produttori o
capsule di gas diverse da quelle definite net
datidelllapparecchio.

E assolutamente necessario provvedere
alla corretta pulizia del sifone per evitare
che siintasi. Prima di utilizzarlo, controlla-
Te che il sifone iSisia stato correttamente
pulito.

Mai utilizzare piu capsule di quelle indicate
ne riempire eccessivamente il sifone. Cosi
facendo st garantisce che la pressione

di funzionamento massima non venga
superata.

Se risulta impossibile scaricare la pres-

sione, contattare iSto il proprio centro di
assistenza.



Istruzioni per l'uso.

NOTA: Prima del primo utilizzo, suvitare il
pulsante e smontare i singoli componenti
dellapparecchio. Rimuouvere la pellicola con
le indicazioni. Efettuare una pulizia appro-
fondita come indicato nel paragrafo “Pulizia
approfondita”.

Preparazione

1. Avvuitare il pulsante nella calotta fino
allarresto.

2. Montare tubicino e guarnizione della bottiglia.

NOTA: Per ottenere la capacita termica otti-
male, lavare la bottiglia in acciaio con acqua
fredda per l'impiego a freddo e con acqua
calda per limplego a caldo.

Riempimento
3. Riempire la bottiglia con il preparato.

NOTA: Per euvitare la formazione di grumy,
sclogliere completamente gli ingredienti in
poluere, lo zucchero ecc. inun liguido prima
delriempimento. Schiacciare gli ingredienti
solidi, come frutta, verdura, spezie grezze
ecc. e passarli al setaccio fine.

NOTA: La capacita massima e pari a1 litro.
Rispettare la linea diriempimento esterna
e ilcontrassegno riportato sul fondo della
bottiglia. Nonriempire eccessivamente! Lo
spazio vuoto residuo € necessario per un
risultato di sbattitura ottimale. Utilizzare un
misurino.

Messa in funzione

4. Inserire il tubicino montato nella bottiglia in
acciaio.

5. Avuitare manualmente e in posizione diritta
la calotta con il pulsante avvitato alla botti-
glia in acciaio.

A ATTENZIONE: Non avvuitare mai la calotta
fuort asse!

6. Inserire la capsula per panna iSt originale nel
portacapsule, come illustrato nella fig. 6.
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7. Avvitare il portacapsule con la capsula inse-
rita sulla calotta fino a quando non si sente il
contenuto della capsula scorrere all'interno.

A ATTENZIONE: Durante l'avvitamento, non
piegare la capsula sullapparecchio!

/N ATTENZIONE: apparecchio é sotto pressione!

8. Agitare lapparecchio con forza.

NOTA: Per ottenere una consistenza ottimale
della panna e dei preparati a base di panna,
e importante il numero di cicli di agitazione.
Se sl agita per troppo tempo O troppo spesso,
il contenuto si solidifica eccessivamente e
non puo piu essere dosato agevolmente!

La frequenza di agitazione deve essere adattata
al tipo di preparato (ad es. Tipo di crema), forza
diagitazione e risultato desiderato (consi-
stenza). La tabella seguente puo seruvire come
piccolo aiuto:

Tipo di panna Contenuto Frequenza di
digrassi agitazione per
ognicapsula
Panna fresca 36% min. 3x
33% min. 4x
Panna a lunga 32% min. 4x
conseruazione

Agitare nuovamente in caso di contenuto di
grassiridotto (almeno il 30%) o qguando la con-
sistenza e troppo morbida.

9. Rimuovere il portacapsule, gettare via la
capsula vuota e inserire una seconda capsula
per crema iSi.

NOTA: Il leggero sibilo durante lo suitamento
del portacapsule e normale.

10.Auvvitare il portacapsule con la capsula inse-
rita sulla calotta fino a quando non si sente il
contenuto della capsula scorrere all'interno.

10



11. Agitare di nuovo lapparecchio come al
punto 8.

NOTA: Per 'apparecchio sono necessarie

2 capsule per unriempimento. Questo vale
anche se la quantita di riempimento e infe-
riore alitro.

12.Svitare il portacapsule e gettare le capsule
vuote.

13.Inserire il beccuccio per guarnire sull'apposito
adattatore.

14.Inserire ladattatore fino ad avvertire lo
scatto sulla calotta.

15.Plegare la leva in avantt.
16.Pilegare lentamente la leva in avanti.

17. Posizionare il sifone Thermo XPress Whip plus
sulla base raccogligocce.

Funzionamento

18.Rimuovere il preparato premendo delicata-
mente la leva.

NOTA: Il primo dosaggio (circa % tazza) e nor-
malmente sempre liquido. Se la consistenza
continua arisultare liguida, agitare ancora il
sifone.

NOTA: Con l'impiego a caldo la calotta si
riscalda.

NOTA: Non riscaldare lapparecchio a bagno-
maria o a bagno nellacqua calda!

Istruzioni per l'uso importanti

Il preraffreddamento o il preriscaldamento
della bottiglia in acciaio migliora la capa-
cita termica.

Impiego a freddo: Inserire la panna/il pre-
parato freschi.

Prima del riempimento di preparati a base
digelatina lasciarliraffreddare a tempe-
ratura ambiente e infine rimettere in fun-
zione l'apparecchio. Dopo che (St Thermo
XPress Whip plus é stato riempito, metterlo
in frigorifero per almeno 12 ore.

—— Lepreparazionia freddo restano fredde
per 4 ore in iSi Thermo XPress Whip plus a

1



seconda del livello diriempimento e della
temperatura ambiente.

— Ilraffreddamento dellapparecchio chiuso
e possibile - Conservarlo per almeno 12 ore
in posizione orizzontale in frigorifero.

A ATTENZIONE: Non conservare mat lappa-
recchio riempito nel freezer o nel congelatore!

— Implego a caldo: La salsa/minestra inserita
deuve essere quanto piu calda possibile
(max. 95 °Q).

—— Lepreparazioni a caldo restano calde
per 4 ore in (St Thermo XPress Whip plus a
seconda del livello diriempimento e della
temperatura ambiente.

—— Se una massa calda o leggermente riscal-
data deve essere raffreddata rapidamente
atemperatura ambiente dopo il riem-
pimento, U'iSt Thermo XPress Whip plus
riempito puod essere aperto e raffreddato
in frigorifero. Ssuccessivamente, metterlo
in funzione (vedere “Messa in funzione”).

—— Dosare la panna/il dessert/la spuma/la
salsa possibilmente poco prima di consu-
marli.

—— Effettuare un lauaggio del beccuccio per
guarnire e del relativo adattatore durante
l'utilizzo a intervalli regolari (ogni 1-2 ore).

Pulizia.

ATTENZIONE: Prima della pulizia controllare

A la compatibilita del materiale con il solvente
per pulire e disinfettare (vedere “Elenco del
materiall”)!

NOTA: Rispettare il dosaggio corretto del
solvente per pulire o della combinazione di
soluzioni detergenti e disinfettantt. Il tempo
diazione e la temperatura scelta sono deter-
minanti per il risultato della pulizia.

Pulizia approfondita

NOTA: Osseruare lillustrazione al paragrafo
“Pulizia”.

12
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1. Premere la leva finche l'apparecchio non e
completamente vuoto.

2. Svuitare la leva.

3. Estrarre il pulsante svitandolo e suitare la
testa dell'apparecchio.

NOTA: E assolutamente necessario estrarre il
pulsante per ottenere una pulizia accurata.

4. smontare i singoli componenti di iSt Thermo
XPress Whip plus.

5. Effettuare una pulizia preliminare dei com-
ponentidel prodotto con acqua corrente
calda (non bollente!) e un comune detergente
e pulire la calotta, il tubicino, il beccuccio per
guarnire e il relativo adattatore con l'apposi-
to spazzolino. Rimuovere completamente il
grasso e iresidui di albume.

NOTA: Non utilizzare mai agenti antiruggine,
prodotti abrasivi o spugne/spazzole abrasive.

6. Pulire icomponenti del prodotto a mano o (e)
in lavastouiglie.

NOTA: La temperatura di pulizia massima per
la pulizia manuale e di 50 °C.

Disinfezione

Tuttii componenti dellapparecchio che vengono
acontatto con gli alimenti possono essere puliti
come di consueto e quindi disinfettati. Rispet-
tare le istruzioni per l'uso relative ai comuni
prodotti detergenti e disinfettanti.

Lavaggio

All'occorrenza e sempre possibile smontare il
beccuccio per guarnire e ladattatore per poterli
lavare.

Lavaggio rapido

1. Azionare il leva fino a quando 'apparecchio
non e completamente suuotato e depressu-
rizzato. Svitare la calotta dallapparecchio.

2. Riempl il dispositivo con1litro di acqua calda
e chiudilo con la testata del dispositivo. Agi-
tare vigorosamente il dispositivo 2-3 volte
e metterlo in funzione con una capsula iSi
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(vedere anche “Istruzioni per l'uso”, passaggl
da3as’).

3. Suuotare rapidamente l'apparecchio, pre-
mendo la leua in modo continuo, e accertarsi
che l'apparecchio sia senza pressione.

4. Svitare la leua. Estrarre il pulsante e suvitare
la calotta.

5. Smontare i singoli componenti di iSt Thermo
XPress Whip plus.

NOTA: Il lavaggio rapido non sostituisce la
pulizia approfondita.

Conseruvazione.

Se 1St Thermo XPress Whip plus non viene
riempito immediatamente, lasciare asciugare
tcomponentiallaria aperta in un luogo pulito.
Conservare

iSt Thermo XPress Whip plus smontato e af-
ferrare le partilavate (disinfettate) solo con le
mani pulite.

NOTA: Il lavaggio rapido non sostituisce la
pulizia approfondita.

Risoluzione dei problemi.

A ATTENZIONE: Non aprire con forza iSt Thermo
XPress Whip plus quando e sotto pressione!

Scaricare la pressione

Premere la leva fincheé l'apparecchio non e com-
pletamente vuoto. Schiacciare piu uolte la leva
fino in fondo. Svitare la leva. Svitare lentamente
il pulsante. Mentre lo si suita, tenere un panno
sopra la testa dell’apparecchio.

Se la pressione non viene rilasciata, rivolgersia
iSt o al proprio centro di assistenza.

14



Impossibile rimuovere il contenuto e/o
l'apparecchio spruzza.

1. Intasamento causato da ingredienti e
zucchero non sciolti, polpa di frutta o semi.
—— “Scaricare la pressione” e infine

effettuare la “Pulizia approfondita”.
—— Sclogliere completamente i preparati
schiacciandoli o passandoli.

2. Ilcontenuto e troppo solido a causa di troppi
legantio raffreddamento eccessivo.

—— Lapreparazione dellaricetta o la
procedura non e idonea oppure deve
essere adattata.

—— Evitare il congelamento del contenuto.

3. Panna o preparato a base di panna troppo
denso.

—— Ridurre lintensita e la frequenza dei cicli
diagitazione alla successiva messa in
funzione.

—— Regola (riduce) la frequenza di agitazione.

4.Sono state utilizzate troppe capsule.
—— “Scaricare la pressione”. Mettere
nuovamente in funzione 'apparecchio.
—— Per la quantita necessaria di capsule
vedere “Dati Sifoni”.

5. Pressione assente/insufficiente

nelllapparecchio.

—— Utilizzare solo capsule per panna iSi
originall.

—— Nonriutilizzare le capsule vuote e smal-
tirle immediatamente.

—— Per la quantita necessaria di capsule
vedere “Dati Sifone”.

—— Azionare il dispositivo solo quando e in
posizione verticale, altrimenti st potrebbe
perdere la pressione.

6. Tubicino non inserito.
—— “Scaricare la pressione”. Rimettere in
funzione lapparecchio (vedere “Messa
in funzione”).

Il contenuto dosato é troppo liquido.

1. Uapparecchio e stato riempito eccessivamente.
—— “Scaricare la pressione”
Estrarre il contenuto in eccesso.
—— Per la quantita di riempimento massima
vedere “Dati Sifone”.
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2. apparecchio e stato agitato troppo poco o
non e stato agitato affatto.
—— Regola (aumenta) la frequenza di
agitazione.

3. IlLcontenuto non e sufficientemente freddo.
—— Dopo che iSi Thermo XPress Whip plus e
stato riempito ed e pronto all'uso, met-
terlo in frigorifero per almeno 12 ore.

4.l legante (per es., la gelatina) non e stato
impiegato correttamente.
—— Rispettare le istruzioni per l'uso del
legante.

5. E stata utilizzata una quantitd insufficiente di
gelatina o di altri leganti.
—— “Scaricare la pressione”. Aggiungere
gelatina o altrileganti alla massa e
rlempire nuovamente.

6.Sono state utilizzate troppe poche capsule o
capsule inadatte. .
—— Rispettare il numero max. di capsule da
utilizzare specificato nei “Dati sifone”.
—— Utilizzare solo capsule per panna iSi
originall.

La capsula per panna montata non si apre.

1. La capsula utilizzata non e adatta.
—— Utilizzare solo capsule per panna iSi
originalt.
2. La capsula e stata inserita al contrario.
—— Inserire correttamente la capsula
(vedere “Istruzione del Uso” punto 6).

3. lunita di foratura e stata danneggiata.
—— “Scaricare la pressione”. Spedire l'appa-
recchio aisto al centro di assistenza.

Il contenuto non resta freddo/caldo.
La bottiglia in acciaio diventa calda o fredda.

1. La cameraisolante e stata danneggiata -
Perdita dell'effetto termico.
—— “Scaricare la pressione”. Spedire lappa-
recchio aisto al centro di assistenza.

Durante la messa in funzione fuoriesce del gas
fra la bottiglia e la calotta.

1. Guarnizione bottiglia mancante.
—— “Scaricare la pressione”. Inserire la guar-
nizione della bottiglia con il tubicino.
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2. La guarnizione della bottiglia e stata
danneggiata.
—— “Scaricare la pressione”. Sostituire la
guarnizione della bottiglia.

3. Lacalotta non e stata serrata sufficiente-
mente.
—— “Scaricare la pressione”. Avvitare
manualmente la calotta alla bottiglia
secondo le istruzioni per l'uso.

4.l bordo superiore del corpo della bottiglia e
stato danneggiato.
—— “Scaricare la pressione”. Spedire lappa-
recchio aiSio al centro di assistenza.

Durante la messa in esercizio il contenuto
fuoriesce.

1. Il pulsante non e stato avvuitato sufficiente-
mente alla calotta.
—— Auvuitare il pulsante fino allarresto.

2. Guarnizioni nel pulsante danneggiate.
—— Sostituire il pulsante.

Il portacapsule si avvita con difficolta.

1. La capsula utilizzata non e adatta.
—— Utilizzare solo capsule per panna iSi
originall.
2. Resistenza di attrito eccessiva dell'accoppia-
mento filettato.
—— Ingrassare regolarmente la filettatura
del portacapsule.

Assistenza.

Le partidiricambio sono economiche e disponi-
bili singolarmente.

A ATTENZIONE: Non apportare modifiche a iSt
Thermo XPress Whip plus!

Per ordinare le partidi ricambio rivolgersi al

proprio rivenditore specializzato. In Austria e
possibile anche inviare un’e-mail allindirizzo
info@isi.com.

Al fint della riparazione, inuiare 'apparecchio
completo.
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Muchas gracias
por haber elegido
un producto iSi.

Antes de utilizar el sifon
por primera vez, leer
detenidamente las
instrucciones de uso.

18
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Descubra el
mundo de (St

Visite nuestra pagina web para obtener
mds informacion sobre nuestra amplia
gama de productos: una completa co-
leccion de recetas para crear deliciosos
platos o sofisticadas combinaciones
creativas y descubrir toda la oferta
culinaria de iSi. iDéjese inspirar!

La pdagina web de iSi ofrece informacion
detallada sobre todos los Sifones Sty
Accesorios iSi.

Ademds, encontrard instrucciones e
informacién online sobre el primer uso,
la limpieza y la resolucién de
problemas en los Sifones iSi.

www.ist.com/culinary

En caso de cualquier duda o pregunta,
dirfjase a info@isi.com
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Calidad garantizada:

Todos y cada uno de los Sifones (St son examina-
dos exhaustivamente en fdbrica. iSt ofrece dos
anos de garantia para materiales y acabado,
siempre que los fallos no sean consecuencia de
un uso indebido. La garantia serd efectiva desde
la fecha de recepcion de la compra.

iRegistrese ahora en nuestra pagina web
y podrd beneficiarse de una ampliacion de
garantia!

Beneficiese de las siguientes ventajas: 3 anos de
garantia sobre el material y la elaboracion, y 5
afos de garantia sobre la capacidad aislante de
la botella Thermo.

Esta garantia es vdlida exclusivamente si se
utilizan piezas de sifon originales de iSi, segun
la lista de componentes de producto. El co-
rrecto funcionamiento del sifon solo se puede
garantizar si Unicamente se utilizan capsulas
{Si. No se aceptard ninguna garantia ni recla-
macion de responsabilidad por fallos, dafios o
danos indirectos debido al incumplimiento y/o
desconocimiento de las instrucciones de usoy
de la informacion de seguridad indicada en las
mismas.

Solo tiene que registrarse en nuestra pa-
gina web para disfrutar de mds ventajas:
www.isi.com/warranty
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Propiedades del producto.

—— Alndicado para preparaciones frias y

calientes

—— Botella de acero inoxidable aislada por
vacio de doble pared con mdaximo aisla-
miento térmico y una superficie pulida

—— Capacidad max. de1litro

—— Sistema de tubo ascendente con junta de
botella termoresistente

—— Cabezal de dispositivo aislado de acero
inoxidable con palanca de operacion

conveniente.

—— Adaptador de boquilla encajable y boquilla
de decoracion de acero inoxidable

—— Portacdpsulas ergondomico con mango

de silicona

—— Bandeja antigoteo y antideslizante con
inserto de acero inoxidable

—— Cepillo de limpieza de fdcil uso

Datos del sifon.

Presion mdxima de
funcionamiento (PS)

38 bar /551 psi

Temperatura min.
de funcionamiento

1°C / 34°F

Temperatura max.
de funcionamiento.

95°C /203 °F

Volumen mdximo
de llenado

1L

Cantidad maxima
de cdpsulas que
se deben utilizar (N,O)

2 cdapsulas iSi para
nata

Aplicacion

Se autoriza el uso
comercial. Espumas,
bocaditos, salsas frias
y calientes, sopas
cremosdas, natasy
postres. Indicado para
preparaciones friasy
calientes




Lista de materiales.

Descripcion

Material

Botella Acero inoxidable

Cabezal del Acero inoxidable, laton nique-

sifon lado, laton, polioximetileno
(POM), silicona, EPDM, PU

Boton de Acero inoxidable,

presion polioximetileno (POM),
silicona, EPDM

Junta de la Silicona

botella

Tubo Acero inoxidable,

ascendente polioximetileno (POM)

Adaptador de Acero inoxidable, EPDM

bogquilla

Boquilla de Acero inoxidable,

decoracion

polioximetileno (POM), EPDM

Bandeja anti-
goteo

Acero inoxidable, silicona

pPortacdpsulas

Acero inoxidable, silicona

Palanca Acero inoxidable, EPDM
Cepillode Acero inoxidable, PE
limpieza

Informaciones tecnicas pueden ser modificadas

sin aviso preuvio.
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Indicaciones
de seguridad.

La mancata osservanza delle presenti avver-
tenze disicurezza o di qualsiasi consiglio per
l'uso e la cura costituisce uso improprio dei
prodottiiSie puod causare il malfunzionamen-
to del sistema e possibili lesioni personali e/o
danni materiali.

—— No fuerce el aparato.

—— Siga las normas de seguridad del embalaje
de la capsula.

—— Proteja el aparato de los rayos delsoly de
temperaturas superiores a 50 °C.

—— Conserve el aparato y las capsulas fuera
del alcance de los ninos.

—— Ponga elaparato en marcha solo cuando
esté lleno.

—— Utilice el aparato unicamente para los
fines indicados es este modo de empleo.

—— No se permite el uso de aplicaciones
criogenicas (por ejemplo, con nitrogeno
liquido).

—— Combine solamente cabezales del sifony
botellas que pertenezcan al mismo tipo de
aparato.

—— No combine productos de otras marcas
con piezas iSi Thermo XPress Whip plus.

—— No enrosque el cabezal del sifon
oblicuamente.

—— No se incline sobre el aparato al enroscar
la capsula.

—— No desenrosque el cabezal del sifon o el
boton de presion cuando el aparato esté
bajo presion.
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No coja la boquilla de decoracion por la
parte dentada. Puede prouocar heridas.

No utilice el adaptador de boquilla como
asa.

No caliente el (St Thermo XPress Whip plus.

No conseruve el aparato lleno en el com-
partimento de congelados o en el conge-
lador.

El aparato es unrecipiente a presion. Si se
cae o deteriora puede resultar peligroso,
de modo que no se podrd utilizar de nueuvo.
El servicio de asistencia técnica de iSt
efectuard una revision del aparato.

Desmonte el iSt Thermo XPress Whip plus
solo como se indica en el punto “Limpieza
a fondo”.

Compruebe la compatibilidad de materia-
les de las soluciones limpiadora y desinfec-
tante que se utilicen.

No efectue ninguna modificacion en el iSt
Thermo XPress Whip plus. En caso contrario,
provocard la anulacion de la garantiay la
consecuente exencion de responsabilidad.

Lea detenidamente y conserve el modo de
emplol para preuvenir errores de uso.

Utilice unicamente capsulas iSt para nata
originales. Por razones de seguridad, no
utilice cdpsulas de otros fabricantes o
cdpsulas de gas que no sean las definidas
en los datos del dispositivo.

Es necesario limpiar el sifon de forma
adecuada para evitar una obstrucciones.
Antes de cada aplicacion, compruebe que
el sifon iSise haya limpiado de forma ade-
cuada la ultima vez!

Nunca utilice mds capsulas de las que se
especifican ni llene el sifon en exceso. Asi
se asegura de que la maxima presion de
funcionamiento especificada no se supera.

Sino consigue reducir la presion, pongase
en contacto con iSi o el seruicio de asisten-
cla tecnica.
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Modo de empleo.

ADVERTENCIA: Antes del primer uso, des-
enrosque el boton de presion y desmonte

el aparato de modo que los componentes
queden separados. Retire la hoja de adver-
tencia. Lleve a cabo una limpieza a fondo tal
y como se describe en el apartado “Limpleza
a fondo”.

Operaciones preparatorias
1. Enrosque el boton de presion en el cabezal
del sifon hasta el tope.
2. Unaeltubo ascendentey lajunta de la botella.

ADVERTENCIA: Para conseguir un aislamien-
to téermico optimo, aclare la botella de acero
inoxidable con agua fria en caso de utilizarla
con preparaciones frias y con agua caliente
en caso de utilizarla con preparaciones ca-
lientes.

Llenado

3. Llene la botella de acero inoxidable con el
preparado.

ADVERTENCIA: Para evitar la formacion de
grumos, antes del llenado, diluya completa-
mente los ingredientes puluerulentos, azuca-
Tes, etc., enun poco de liquido. Triture y pase
por un tamiz fino los ingredientes compactos
como frutas, verduras, especias gruesas, etc.

ADVERTENCIA: Eluolumen maximo de lle-
nado es de 1litro. Tenga en cuenta la linea de
llenado exterior y la sefalizacion en el fondo
de la botella. No la sobrellene. El espacio
vacio restante es necesario para obtener un
resultado optimo. Utilice un vaso graduado.

Puesta en marcha

4. Coloque el tubo ascendente ya montado en
la botella de acero inoxidable.

5. Enrosque el cabezal del sifon, con el botdn de
presion enroscado, de manerarectay firme
en la botella de acero inoxidable.

A ATENCION: No enrosque el cabezal del sifon
oblicuamente!
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6. Coloque una cdpsula para nata iSi original en
el portacdpsulas, taly como se muestra en
la fig. 6.

7. Enrosque el portacdpsulas, con la cdpsula
colocada en el cabezal del sifon hasta que se
olga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

A ATENCION: No se incline sobre el aparato
mientras esteé enroscando la capsula!

/\ ATENCION: El aparato estd ahora bajo presién!

8. Agite el aparato enérgicamente.

ADVERTENCIA: La cantidad de veces que se
agita el aparato es importante para obtener
nata montaday preparados con nata con
una consistencia optima. Sise agita dema-
siado tiempo o demasiado a menudo, el
contenido se voluerda demasiado duroy no
se podrd sacar.

La frecuencia de agitacion debe adaptarse al
tipo de medio (por ejemplo, tipo de nata), la
fuerza de agitaciony el resultado deseado (con-
sistencla). La siguiente tabla puede servir como
una pequena ayuda:

Tipo de nata Contenido Frecuencia
de grasa de agitacion
por cdpsula
Nata fresca 36% min. 3x
33% min. 4x
Nata de larga 32% min. 4x
vida

Vuelva a agitar en caso de de que haya poco
contenido de grasa (minimo 30%) o una consis-
tencia demasiado blanda.

9. Retire el portacdpsulas, deseche la capsula

vacia e inserte una segunda capsula St para
nata.

ADVERTENCIA: Es normal que se oiga un li-
gero silbido al desenroscar el portacdpsulas.
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ES

Enrosque el portacdpsulas, con la capsula
colocada en el cabezal del siféon hasta que se
oiga que todo el contenido de la cdpsula ha
entrado.

Agite el aparato de nuevo, taly como se des-
cribeenelpaso 8.

ADVERTENCIA: Es necesario utilizar 2 cap-
sulas para un llenado del aparato, incluso
cuando elvolumen de llenado es menor de
1litro.

Desenrosqgue el portacapsulas y elimine las
cdpsulas vacias.

Fije la boquilla de decoracion en el adaptador
de boquilla.

Introduzca el adaptador de boquilla en la
entrada del cabezal del sifon hasta que esté
bien encajado.

Enrosque la palanca.

.Lentamente, doble la palanca hacia adelante.

pPonga el Thermo XPress Whip plus en la
bandeja antigoteo.

Manejo

18.

Extraiga el preparado accionando la palanca
suavemente.

ADVERTENCIA: La primera extraccion
(aprox. % taza) siempre es mds liguida. Si
la consistencia aun es demasiado liquida,
agite el sifon varias veces mas.

ADVERTENCIA: Con las preparaciones ca-
lientes, el cabezal del sifon se calentard.

ADVERTENCIA: No poner el aparato al bano
Maria cuando aun este caliente.

Instrucciones importantes de uso
—— Sienfria o calienta la botella de acero

inoxidable, el aislamiento térmico mejora.

—— Preparaciones frias: vierta la nata o el

preparado frios.

—— Antes de llenar la botella, deje el preparado

gelatinoso a temperatura ambiente para
que se entibie y, a continuacion, ponga el
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aparato en marcha. Coloque el iSt Thermo
XPress Whip plus lleno durante al menos
12 horas en el frigorifico.

—— Elpreparado frio puede mantenerse hasta
4 horas frio dentro del Thermo XPress
Whip plus dependiendo de la cantidad y la
temperatura ambiente.

—— Elaparato cerrado se puede refrigerar.
Conserue el aparato horizontalmente en
el frigorifico al menos 12 horas.

ATENCION: No conserue el aparato lleno
/\ enelcompartimento de congelados o en el
congelador!

—— Preparaciones calientes: vierta la salsa
o la sopa tan calientes como sea posible
(Mmdximo 95 °QC).

—— Elpreparado caliente puede mantenerse
hasta 4 horas caliente dentro del Thermo
XPress Whip plus dependiendo de la canti-
dady la temperatura ambiente.

—— Encaso de que una masa caliente o ligera-
mente caliente se deba enfriar rapidamen-
te a temperatura ambiente despues del lle-
nado, el iSt Thermo XPress Whip plus lleno
se puede dejar abierto en el frigorifico para
que se enfrie. Posteriormente, ponga en
marcha el aparato (consulte el apartado
“Puesta en marcha”.

—— Retire la nata/postre/espuma/salsa del
aparato poco antes de su consumao.

—— Limpie la boquilla de decoraciony el
adaptador de boquilla frecuentemente y
a intervalos regulares durante el uso del
aparato (cada 1 -2 horas).
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Limpleza.

ATENCION: Antes de llevar a cabo la limpieza,
A compruebe la compatibilidad de materiales de

las soluciones limpiadora y desinfectante que

se utilicen (consulte la “Lista de materiales”)!

ADVERTENCIA: Utilice siempre una dosis
correcta de solucion limpiadora o de las
soluciones limpiadora y desinfectante com-
binadas. El tiempo y la temperatura elegida
son igual de decisivos para el resultado final
de la limpieza.

Limpieza a fondo
ADVERTENCIA: Siga las indicaciones de la
ilustracion referente a la limpieza.

1. Accione la palanca hasta que el dispositivo
este completamente vacio.

2. Desenrosque la palanca.

3. Desenrosque el boton pulsador y desenros-
que el cabezal del dispositivo.

ADVERTENCIA: Es absolutamente necesario
desenroscar el boton de presion para garan-
tizar una limpieza a fondo.

4. Desmonte el (St Thermo XPress Whip plus de
modo que los componentes queden separados.

5. Realice una primera limpieza de los com-
ponentes con agua potable caliente (que
no queme) y un detergente habitual; a
continuacion, limpie el cabezal del sifon, el
tubo ascendente, la boquilla de decoracion
y el adaptador de boquilla con el cepillo de
limpieza. Elimine completamente la grasay
los restos de clara de hueuvo.

ADVERTENCIA: No utilice en ningun caso
productos de limpieza especiales para acero
inoxidable, productos abrasivos o esponjas/
cepillos que rasquen.

6. Limple los componentes del producto a
mano o (y) en el lavauvajillas.

ADVERTENCIA: La temperatura mdxima
para la limpieza manual es de 50 °C
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Desinfecciéon

Todas las piezas del producto que estéen en
contacto con el material de relleno se pueden
lavar y desinfectar como de costumbre. Siga
las instrucciones de uso correspondientes del
detergente y desinfectante habituales.

Limpieza frecuente

La boquilla de decoraciony el adaptador de
boquilla requieren una limpieza frecuente. Se
pueden extraer siempre que se desee con este fin.

Limpieza rdapida

1. Accione la palanca hasta que el dispositivo
esté completamente vacio y despresurizado.
Desenrosque el cabezal del sifon.

2. Llene el dispositivo con1litro de agua tibiay
clerrelo con el cabezal del dispositivo. Agite
el dispositivo 2-3 veces enérgicamente y
pongalo en funcionamiento con una cdpsula
(St (consulte también las “Instrucciones de
uso”, pasos 3 a 8).

3. Vacie el dispositivo rapidamente presionan-
do la palanca enérgicamente y de forma
continua, y asegurese de que el dispositivo
esté despresurizado.

4. Desenrosque la palanca, desenrosque el
botoén de presiony el cabezal del sifon.

5. Desmonte el St Thermo XPress Whip plus de
modo que los componentes queden separados.

ADVERTENCIA: La limpieza rdpida no excluye
la limpieza fondo.

Conseruacion.

Sino sevaa llenar el iSt Thermo XPress Whip
plus durante un tiempo, deje que los componen-
tes se sequen al aire en un sitio limpio. Conserve
el iSit Thermo XPress Whip plus desmontado y la-
vese las manos antes de tocar las piezas limpias
(desinfectadas).

ADVERTENCIA: Siga los reglamentos
vigentes relativos a la higiene de los
productos alimenticios.
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Reparacion de averias.

A ATENCION: No abra el (St Thermo XPress Whip
plus ala fuerza cuando esté bajo presion!

Salida de la presion

Accione la palanca hasta que el dispositivo este
completamente uacio. Presione la palanca va-
rias veces hacia abajo hasta el tope. Desenros-
que el boton lentamente. Desenrosque el boton
pulsador; cubra el cabezal del dispositivo con un
pano al desenroscar el boton pulsador.

Sila presion no se descarga, ponerse en contacto
coniSioelcentrode reparacion elegido.

El contenido no se puede sacar o el aparato
salpica.

1. Obstruccion causada por azucar, pulpa,
pepitas o ingredientes no disueltos.
—— Lleve acabouna“Salida de la presion”y,
a continuacion, una “Limpieza a fondo”.
—— Triturey cuele los ingredientes para que
se disuelvan bien.

2. Contenido demasiado rigido a causa de un
exceso de espesante o de un enfriamiento
demasiado intenso.

—— Elprocedimiento o la formula no son
aproplados o deben ajustarse.
—— Evite que el contenido se congele.

3. Nata o preparado con nata que se ha vuelto
demasiado rigido.

—— Reduzca la intensidad y la frecuencia del
ciclo de agitaciones la proxima vez que
ponga en marcha el aparato.

—— Ajustar (reducir) la frecuencia de agitacion.

4.Se han utilizado demasiadas capsulas.
—— “Salida de la presion”. Ponga el aparato
de nuevo en marcha.
—— Respecto a la cantidad necesaria de
cdpsulas, consulte el apartado “Datos
del sifon”.
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5. Elaparato no tiene presion/tiene muy poca
presion.

—— “Utilice unicamente capsulas para nata
originales iSt.

—— Noreutilice las capsulas vacias y
desechelas de inmediato.

—— Respecto a la cantidad necesaria de
cdapsulas, consulte el apartado “Datos
del sifon”.

—— Utilice el dispositivo solo cuando esté
de pie, de lo contrario se puede perder
presion.

6. El tubo ascendente no esta colocado.
—— “Salida de la presion”. Ponga el aparato
de nuevo en marcha (vease “Puesta en
marcha”).

El contenido extraido es demasiado liquido.

1. Se ha llenado demasiado el aparato.
—— “Salida de la presion”. Vierta el contenido
sobrante.
—— Respecto aluolumen de llenado mdximo,
consulte el apartado “Datos del sifon”.

2. Elaparato no se ha agitado o se ha agitado
muy poco.
—— Ajustar (aumentar) la frecuencia de
agitacion.
3. El contenido no esta lo suficientemente frio
—— Cologue el iSi Thermo XPress Whip plus
llenoy listo para ser activado en el frigo-
rifico durante al menos 12 horas.

4.Se han utilizado capsulas no apropiadas o
muy poco apropiadas.

—— Respecto a la cantidad necesaria de
cdpsulas, consulte el apartado“Datos
del sifon”.

—— Utilice unicamente capsulas para nata
originales iSi.

5. Se ha utilizado muy poca gelatina u otros
espesantes.
—— “Salida de la presion”. Utilice mds gela-
tina u otros espesantes para la masay
llene la botella de nuevo.

6. Elespesante (p. ej. gelatina) no se ha utilizado
correctamente.
—— Sigalas instrucciones de uso de las
preparaciones para el espesante.
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La cdapsula para nata no se vacia.

1. La capsula utilizada no es apropiada.
—— Utilice unicamente cdpsulas para nata
originales iSi.

2. Lacapsula se ha colocado alreveés.
—— Coloque la cdpsula correctamente
(consulte “modo de empleo” paso 6).

3. Se ha estropeado la unidad de vaciado.
—— “Salida de la presion”. Enuie el aparato a
{St o al servicio de asistencia técnica.

El contenido no se mantiene frio/caliente. La
botella de acero inoxidable se calienta o enfria.

1. Se ha estropeado la cdmara de aislamiento.
pPerdida del efecto térmico.
—— “Salida de la presion”. Enuie el aparato a
{St o al servicio de asistencia técnica.

Al poner al aparato en marcha se escapa gas
entre la botellay el cabezal.

1. Falta la junta de la botella.
—— “Salida de la presion”. Cologue la junta de
la botella con el tubo ascendente.

2.Se hadafnado lajunta de la botella.
—— “Salida de la presion”. Sustituya la junta
de la botella.

3. Elcabezal no se ha enroscado con suficiente
firmeza.
—— “Salida de la presion”. Enrosque el ca-
bezal firmemente en la botella segun el
modo de empleo.

4.Elborde superior de la botella se ha danado.
—— “Salida de la presion”. Enuie el aparato a
{St o al servicio de asistencia técnica.

El material de relleno se escapa al poner el
aparato en marcha.

1. Elboton de presion no se ha enroscado lo
suficiente en el cabezal del sifon.
—— Enrosque el botéon de presion hasta el tope.

2. Juntas en el boton pulsador danadas.
—— Reemplace el boton pulsador.
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Cuesta enroscar el portacdapsulas

1. La capsula utilizada no es apropiada.
—— Utilice unicamente cdpsulas para nata
originales iSi.

2. Elacoplamiento de larosca ejerce una
resistencia a la friccion demasiado alta.
—— Engrase regularmente la rosca del

portacdapsulas.

Seruicio.

Las piezas de repuesto estan disponibles por
separado y a un precio asequible.

A ATENCION: No efectle ninguna modificacion
en el (St Thermo XPress Whip plus!

Para encargar piezas de repuesto dirijjase a
su especialista. En Austria, estan tambien
disponibles en info@isi.com.

En caso de reparacion, envie siempre el aparato
completo.
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Agradecemos a
escolha de um
produto (1S

Lela atentamente as instrucoes
da garrafa antes de usd-la pela
primeira vez.
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Descubra o mundo
da St

Acesse o site da iSt e obtenha mais
informacoes sobre nossa ampla
variedade de produtos. Com a nossa
grande colecdo de receitas cheia de
combinacoes simplesmente deliciosas
e com uma criatividade sofisticada,
Uocé tem acesso a todo o mundo
culindrio da iSi. Inspire-se!

O site da iSi fornece informacoes
detalhadas sobre todas as Garrafas/
Sifoes (St e Acessorios iSi.

As instrucoes detalhadas on-line
fornecem informacdes sobre o primeiro
uso, limpeza e resolucdo de problemas
das Garrafas e Sifdes iSi.

www.ist.com/culinary

Em caso de duvidas, entre em contato
conosco pelo e-mail info@isi.com
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Qualidade garantida:

Todas as Garrafas e Sifoes 1St sdo cuidado-
samente inspecionados antes de deixarem a
fdbrica. A iSt oferece uma garantia de dois anos
para materiais e fabricacdo, desde que ndo seja
constatado que o problema é resultado de uso
indevido. O periodo da garantia tem infcio na
data de recebimento da compra.

Faca seu registro on-line agora e obtenha a
extensdo da garantia!

Aproueite os beneficios de uma garantia de trés
anos para materiais e fabricacdo.

A garantia so e valida mediante o uso de pecas
originais da iSi, conforme indicado na lista de
componentes do produto. O funcionamento
perfeito do dispositivo so é garantido se forem
utilizadas somente cdapsulas iSi. Nenhuma
garantia ou retvindicacdo de responsabilidade
serd confirmada por falhas, danos ou danos
resultantes constatados como resultado do
ndo cumprimento e/ou do desconhecimento
das instrucdes do usudrio e das informacodes
de seguranca nelas contidas.

Faca seu registro on-line e aproveite a
ampliacdo dos beneficios:
www.isi.com/warranty
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Caracter{sticas do produto.

—— Indicado para preparados frios e guentes

—— Garrafa de aco inoxidduel, de parede
dupla, com isolamento por vdcuo, capaci-
dade térmica maxima e superficie polida

—— Capacidade maximade 11

—— Sistema de tubo ascendente com vedacdo
da garrafa resistente a temperatura

—— Cabecote de garrafa isolada em aco
inoxidduel com operacdo conueniente

da alavanca

—— Adaptador do bico encaixduel e bico para
decoracdo de aco inoxidavel

—— Suporte darecarga ergonémico com pega

de silicone

—— Base anti-pingos antiderrapante com
encaixe em aco inoxiddvel

—— Escova para limpeza de facil utilizacdo

Dados da Garrafa.

Pressdo maxima de 38 bar
servico (PS)

Temperatura minima 1°C

de operacdo

Temperatura maxima 95°C
de operacdo

Capacidade maxima 1L

Numero maximo
de capsulas (N,0)

2 capsulas de creme
St

Uso

Aprouado para uso
comercial. Espumas,
aperitivos, molhos
quentes e frios, sopas
de creme e tambem
chantilly e sobre-
mesas. Adequado
para utilizacdo com
alimentos frios e
quentes.




Lista de materiais.

Descricdo Material
Garrafa Aco inoxidavel
Cabeca Aco inoxiddvel, latao

niquelado, latao,
polioximetileno (POM),
silicone, EPDM, PU

Botdo de pressdo

Aco inoxidavel,
polioximetileno (POM),
silicone, EPDM

Vedacdo da garrafa

Silicone

Tubo ascendente

Aco inoxidavel,
polioximetileno (POM)

Adaptador do bico

Aco inoxidavel, EPDM

Bico para decoracdéo

Aco inoxidavel,
polioximetileno (POM),
EPDM

Base anti-pingos

Aco inoxidavel,
silicone

Suporte darecarga

Aco inoxidavel,
silicone

Alavanca

Aco inoxidavel, EPDM

Escoua para limpeza

Aco inoxiddvel, PE

Dados tecnicos estao sujeitos a alteracoes sem

preuvio aviso.
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Informacoes
de segurancd.

O ndo cumprimento destes avisos de segu-
ranc¢a ou de qualquer recomendacdo de uso e
cuidados constitui um mau uso dos produtos
iSi e pode resultar no funcionamento incorreto
do sistema e em possiveis danos pessoais e/ou
materiais.

—— Nunca exercer forca.

—— Respeitar as instrucdes de seguranca na
embalagem das recargas.

—— Proteger asrecargas da luz solar directa e
temperaturas superiores a 50 °C.

—— Manter os sifées e as recargas fora do
alcance das criancas.

—— Accionar o sifdo apenas quando estiver
cheio.

—— Utilizar o sifdo exclusivamente para os fins
indicados nestas instrucoes de uso.

—— Aplicagdes criogénicas, por exemplo:
com nitrogeénio liquido ndo sdo permitidas.

—— Combinar exclusivamente cabecas e
garrafas do mesmo modelo.

—— Nunca combinar produtos de outras marcas
compecas do St Thermo XPress Whip plus.

—— Nunca enroscar a cabeca torta.

—— Ao enroscar arecarga ndo se inclinar sobre
o sifdo.

—— Nunca desenroscar a cabeca ou a botdo de
pressdo quando o sifdo estd sob pressdo.

—— Ndao tocar nos dentes pontiagudos do bico
para decoracdo. Perigo de danos fisicos.

—— Nunca utilizar o adaptador do bico como
pega.

—— Nunca aqguecer o (St Thermo XPress Whip
plus.
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Nunca guardar o sifdo cheio no congelador
ounadarca.

O sifdo @ um recipiente sob pressdo. Se cair
ou for danificado torna-se uma fonte de
perigo e ndo deve voltar a ser utilizado.
Solicitar a verificacdo do sifdo ao servico
de apoio da iSt.

A desmontagem do iSt Thermo XPress
Whip plus deve ser efectuada apenas

em conformidade com o ponto “Limpeza
minuctosa”.

Verificar se os detergentes e desinfec-
tantes utilizados sdo adequados para o
material do sifdo.

Ndao efectuar alteracdes no 1St Thermo
XPress Whip plus. Caso contrdrio, a garan-
tia € anulada e o fabricante deixa de ser
responsduel pelo produto.

Ler atentamente e guardar as instrucoes
para evitar erros de utilizacdo.

Utilize apenas capsulas de creme iSi origi-
nais. Por motivos de seguranca, ndo usar
cdapsulas de outros fabricantes ou outras
cdpsulas de gds diferentes das definidas
nos dados do aparelho.

Limpar corretamente ¢ essencial para
evitar entupimentos do utensilio. Antes

de cada uso, verificar se o utensilio iSi foi
limpado corretamente.

Nunca utilize mais capsulas do que o indi-
cado ou encha demais o utensilio! Garanta
que a pressdo maxima de funcionamento
indicada ndo seja ultrapassada.

Se a pressdo ndo reduzir, leve para a iSt

ou para o seu contato no centro de manu-
tencdo.

42



PT
Instrucoes de uso.

NOTA: Antes da primeira utilizacdo, desen-
roscar o botdo de pressdo e desmontar o
sifdo nos componentes individuais. Retirar a
folha das indicacdes. Efectuar uma limpeza
geralcomo é descrito no ponto “Limpeza
minuctiosa”.

Preparacdo
1. Enroscar o botdo de pressdo na cabeca ate
ao batente.

2. Montar o tubo ascendente e a vedac¢do da
garrafa.

NOTA: Para obter uma capacidade térmica
ideal, encher a garrafa de aco inoxidavel
com dgua fria para preparados frios e com
dagua guente para preparados guentes.

Enchimento

3. Encher agarrafa de aco inoxidavel com o
preparado.

NOTA: Para evitar a formacdo de grumaos,
dissolver completamente os ingredientes em
PO, acucar, etc., num pouco de liquido antes
de deitar no sifdo. Os ingredientes solidos,
como fruta, legumes, algumas especiarias,
etc., devem ser reduzidos a pure e passados
no passador.

NOTA: A capacidade mdaxima e de 1. Obser-
var a linha de enchimento exterior e a marca
na base da garrafa. Ndo encher demasiado!
O espaco que permanece liure é necessdrio
para obter um resultado de batimento ideal.
Utilizar um copo graduado.

Colocacdo em funcionamento

4. Colocar o tubo ascendente montado na
garrafa de ago inoxiddauel.

5. Enroscar a cabeca, com o botdo de pressdo
ja enroscado, na garrafa de ago inoxidduel,
a direito e apertando manualmente.

/\ ATENCAO: Nunca enroscar a cabeca tortal
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6. Introduzir no suporte darecarga uma recarga
para chantilly iSt original, como ilustrada na
fig. 6.

7. Enroscar o suporte com arecarga na cabeca
até ouvir correr todo o conteldo da recarga.

A ATENGCAO: Ao enroscar arecarga ndo se
inclinar sobre o sifdo!

/N ATENCAO: O siféo estd agora sob pressdo!

8. Agitar vigorosamente o sifdo.

NOTA: O numero de ciclos de agitamento &
importante para obter a consisténcia ideal
do chantilly e dos preparados gue contém
natas. Se for agitado demasiado tempo ou
demasiadas vezes, o preparado fica dema-
siado denso e deixa de ser possiuel retira-lo
totalmente do sifdo.

A frequéncia de agitacdo deve ser adaptada ao
tipo de efeito pretendido (por exemplo, o tipo de
creme), poder de agitacdo e resultado desejado
(consisténcia). A tabela em baixo serue como
ajuda:

Tipo de natas Percen- Frequéncia de
tagemde | agitamento
gordura por recarga

Natas frescas 36% min. 3x
33% min. 4x

Natas 32% min. 4x

consistentes

Se a percentagem de gordura for baixa (no mi-
nimo 30%) ou se a consisténcia for muito mole,
voltar a agitar.

9. Remoua o suporte da cdpsula, deite foraa

cdpsula vazia e insira uma segunda capsula
iSipara creme.

NOTA: E normal ouvir um sibilar baixo ao
desenroscar o suporte darecarga.
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10.Enroscar o suporte com arecarga na cabeca

1.

12.

13.

ate ouvir correr todo o conteudo da recarga.
Agitar novamente o sifao conforme indicado
no passo 8.

NOTA: SGo necessdrias 2 recargas para
encher o sifdo, mesmo que a guantidade
necessaria seja inferiora L.

Desenroscar o suporte e eliminar as recargas
vazias.

Colocar o bico para decorac@o no respectivo
adaptador.

14.Colocar o adaptador do bico no bocal da

15.
16.
17.

cabeca ate encaixar.
Remover a alavanca.
Dobre lentamente a alavanca para a frente.

Posicionar o Thermo XPress Whip plus na
base anti-pingos.

Utilizacdo

18.

Remover o preparado pressionando
suavemente a alavanca (PRESS).

NOTA: E normal que a primeira aplicacéo
(aproximadamente % chdvena) saia sempre
liguida. Se a consistencia continuar liquida,
sacudir o utensilio novamente.

NOTA: Quando o sifdo contem preparados
quentes, a cabeca fica quente.

NOTA: O sifdo ndo deve ser aquecido em
banho maria.

Indicacdes de utilizacdo importantes
—— O arrefecimento ou aguecimento previo da

garrafa de aco inoxidduel melhora a sua
capacidade térmica.

—— Preparados frios: deitar as natas ou o pre-

parado no sifao quando estiverem frios.

—— Antes de serem deitados no sifdo, os pre-

parados que contenham gelatina devem
arrefecer ate ficarem a temperatura
ambiente, devendo em seguida o sifdo ser
colocado em funcionamento. Colocar o iSt
Thermo XPress Whip plus cheio no frigorifi-
co durante, pelo menos, 12 horas.
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—— Os preparados que forem colocados frios
no St Thermo XPress Whip plus permane-
cem frios durante um maximo de 4 horas,
consoante o nfuel de enchimento e a tem-
peratura ambiente.

—— E possivel voltar a arrefecer o siféo fe-
chado. Basta colocd-lo no frigorifico, na
horizontal, durante um minimo de 12 horas.

A ATENCAO: Nunca guardar o sifédo cheio no
congelador ou na arca!

Preparados quentes: deitar o molho/a sopa
o mais quente possivel (no maximo a 95 °C)
no sifao.

—— Os preparados que forem colocados quen-
tes no ISt Thermo XPress Whip plus per-
manecem guentes durante um maximo de
4 horas, consoante o nivel de enchimento
e atemperatura ambiente.

—— Seuma massa guente ou ligeiramente
aquecida tiver que arrefecer rapidamente
depois de ter sido vertida no sifdo, o iSt
Thermo XPress Whip plus pode ser colo-
cado no frigorifico aberto. Em sequida,
colocd-lo em funcionamento (consultar o
ponto “Colocacdo em funcionamento”).

—— Aplicar o chantilly/molho/a sobremesa/
espuma com o minimo de antecedéncia
possivel do seu consumo.

—— Durante a utilizacdo, limpar o bico para
decoracdo e o adaptador em intervalos
regulares (de Tou 2 horas).
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Limpeza.

ATENCAO: Antes da limpeza, deve ser veri-
filcado se os detergentes e desinfectantes
sdo adequados para os materiais do sifdo
(consultar a “Lista de materiais”!

NOTA: Assegurar que é utilizada a dose cor-
recta de detergente ou da solucdo combina-
da de detergente e desinfectante. O tempo
de actuacdo e a temperatura seleccionada
sdo igualmente determinantes para o resul-
tado da limpeza.

Limpeza minuciosa
NOTA: Observe as ilustracoes de limpeza.

1. Premir a alavanca até gue o aparelho esteja
completamente vazio.

2. Remover a alavanca.

3. Desenroscar o botdo de pressdo e remover a
cabeca do dispositivo.

NOTA: E essencial desenroscar o botéo de
pressdo para garantir uma limpeza minuciosa.

4. Desmontar o iSt Thermo XPress Whip plus nos
componentes individuais.

5. Passar os componentes por dgua potduel
morna (e nao quente!) e um detergente
comum e utilizar a escouva para limpar a
cabeca, o tubo ascendente, o bico para
decoracdo e o adaptador. Remouer total-
mente a gordura e os restos de clara de ouvo.

NOTA: Nunca utilizar utensilios especiais ino-
xiddvels, detergentes abrasivos ou esponjas/
escouas que possam riscar.

6. Limpe os componentes do produto manual-
mente ou (e) na mdquina de lavar louga

NOTA: A temperatura mdaxima de limpeza na
limpeza manual e 50 °C.
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Desinfeccdo

Todas as pecas do produto que entram em con-
tacto com o preparado podem ser limpas como
habitualmente e, em seguida, desinfectadas.
Devem ser respeitadas as indicacdes de utiliza-
cdo aplicaveis para detergentes e desinfectan-
tes comuns.

Limpeza intermédia

O bico para decoracdo e o adaptador podem ser
retirados em qualguer altura, sempre que for
necessdrio efectuar uma limpeza intermedia.

Limpeza rapida

1. Premir a alavanca até que o aparelho esteja
completamente vazio e a pressdo aliviada.
Desenroscar a cabeca do sifdo.

2. Encha o dispositivo com 1litro de dgua morna
e feche-o com a cabeca do dispositivo. Agite
2-3 vezesvigorosamente e coloque uma
cdapsula iSi (consulte tambem as “Instrucoes
de manuseamento”, etapas 3 a 8)

3. Esvaziar o aparelho rapidamente premindo
a alavanca firmemente e continuamente e
assegurar-se de que o aparelho néo estd sob
pressdo.

4. Remover a alavanca, desenroscar o botdo de
pressdo e a cabeca do sifdo.

5. Desmontar o iSt Thermo XPress Whip plus nos
componentes individuais.

NOTA: A limpeza rdpida ndo substitul a
limpeza minuciosa.

Armazenamento.

Se 0 (St Thermo XPress Whip plus ndo voltar a
ser enchido imediatamente, deixar os seus com-
ponentes secar ao ar num sitio limpo. Guardar

0 1St Thermo XPress Whip plus desmontado e
pegar nas pecas limpas (desinfectadas) apenas
com as mdos lavadas.

NOTA: Respeitar as disposicdes aplicaveis de
higiene alimentar.
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Resolucdo de problemas.

A ATENCAO: Néo forcar a abertura do iSi
Thermo XPress Whip plus quando estd sob
pressdo!

Despressurizar

Premir a alavanca até que o aparelho esteja
completamente vazio.Premir a alavanca vdarias
uezes até parar. Remouer a alavanca. Desen-
Tosque o botdo lentamente e, entretanto, segurar
um pano sobre a parte superior do aparelho.

Se a pressdo ndo reduzir, leve para a iSt ou para
O seu contato no centro de manutencdo.

O preparado ndo sai ou o sifdo salpica.

1. Obstrucdo devido a ingredientes ndo dissolui-
dos, como acgucar, polpa de fruta ou carocos.
—— “Despressurizar” e, em seguida, efectuar

a“Limpeza minuciosa”.
—— Dissolver bem os ingredientes reduzin-
do-os apuré e passando-os.

2.0 preparado € demasiado denso devido a uti-
lizacdo excessiua de espessante ou refrigera-
cdo demasiado forte.

—— Areceita e o método de preparacdo ndo
sdo adequados ou devem ser adaptados.
—— Evitar que o preparado congele.

3. Chantilly ou preparado com natas demasiado
espesso.
—— Reduzir aintensidade e a frequéncia
dos ciclos de agitamento na proxima
utilizacdo.
—— Ajustar (reduzir) a frequéncia de agitacdo.

4. Foram utilizadas demasiadas recargas.
—— “Despressurizar”. Colocar o sifao
novamente em funcionamento.
—— Consultar o nimero necessdario de recar-
gas no ponto “Dados do aparelho”.

5. Sifdo sem/com pouca pressdo.
—— Utilizar apenas recargas para chantilly
iStoriginais.
—— Ndo reutilizar recargas vazias e eliminda-
las de imediato.
—— Consultar o nimero necessdario de recar-
gas no ponto “Dados do aparelho”.
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—— Manuseie o dispositivo somente quando
estiver na posicdo vertical, caso contrda-
Tio, a pressdo perde-se.

6. O tubo ascendente ndo foi colocado.
—— “Despressurizar”.Colocar o sifdo nouva-
mente em funcionamento (consultar
“Colocacdo em funcionamento”).

O preparado aplicado é demasiado liquido.

1. O sifdo foi enchido excessivamente.
—— “Despressurizar”. Verter o preparado
excessivo.
—— Consultar a capacidade mdaxima no
ponto “Enchimento”.

2. O sifdo fol pouco/ndo foi agitado.
—— Adjust (increase) shaking frequency.

3. O preparado ndo estd suficientemente frio.
—— Colocar o iSt Thermo XPress Whip plus
cheio e pronto a utilizar no frigorifico
durante, pelo menos, 12 horas.

4.0 espessante (por exemplo, gelatina) ndao fot
utilizado correctamente.
—— Respeitar as indicacodes de utilizagdo do
espessante.

5. Folutilizada pouca gelatina ou outros espes-
santes.
— “Despressurizar”. Adicionar mais gelatina
ou outros espessantes a massa e voltar
a deitar no sifdo.

6. Ndo foram utilizadas recargas suficientes ou
foram utilizadas recargas inadequadas.
—— Consultar o numero necessdario de recar-
gas no ponto “Dados de aparelho”.
—— Utilizar apenas recargas para chantilly
iStoriginais.

Arecarga para chantilly ndo é perfurada.

1. Arecarga utilizada ndo é adequada.
—— Utilizar apenas recargas para chantilly
iStoriginais.
2. Arecarga fol colocada ao contrario.
—— Colocar arecarga correctamente
(consultar passo 6).

3. Aunidade de perfuracdo esta danificada.
—— “Despressurizar”. Enviar o sifdo a iSt ou
ao seruico de apolo.
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O preparado ndo permanece frio/quente.
A garrafa de aco inoxiddvel fica quente ou fria.

1. Acdmara de isolamento estda danificada -
perda do efeito téermico.
—— “Despressurizar”. Enviar o sifdo a iSi ou
ao servico de apoio.

Na colocag¢do em funcionamento, sai gds entre
agarrafa e a cabecga.

1. Avedacdo da garrafa ndo foi colocada.
—— “Despressurizar”. Colocar a vedagdo da
garrafa com o tubo ascendente.

2. Avedacdo da garrafa estd danificada.
—— “Despressurizar”. Substituir a vedacdo
da garrafa.

3. A cabeca ndo foi devidamente enroscada.
—— “Despressurizar”. Enroscar a cabeca
manualmente na garrafa, de acordo
comas instrucdes de uso.

4.0 corpo da garrafa esta danificado no bordo
superior.
—— “Despressurizar”. Enviar o sifdo a iSt ou
ao seruico de apoio.

O preparado sai aguando da colocacdo em
funcionamento.

1. O botdo de pressdo ndo foi devidamente
enroscado na cabeca do sifdao.
—— Enroscar o botdo de pressdo ate ao
batente.

2.Borracha de vedacdo interna do émbolo
danificada
—— Substitua o émbolo

E dificil enroscar o suporte da recarga.

1. Arecarga utilizada ndo é adequada.
—— Utilizar apenas recargas para chantilly
St originais.
2. Resisténcia de atrito demasiado elevada do
par de roscas.
—— Aplicar gordura regularmente na rosca
do suporte da recarga.
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Manutencdo.

As pecas de reposicdo podem ser adquiridas
individualmente e de forma econdmica.

A ATENCAO: Ndo efectuar alteracdes no iSi
Thermo XPress Whip plus!

Para a encomenda de pecas de reposicdo,
contactar o respectivo representante. Na
Austria, tambem e possivel em info@isi.com.

Para efeitos de reparacdo, enuiar o sifdo
completo.
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Thank you for
choosing an iSi
product.

Please read the Whipper
instructions carefully
before first-time use.
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Discouver the
world of (St :

Visit the ISt website and learn more
about our extensive range of products:
Our comprehensiuve collection
of recipes from simply yummy to
credatively sophisticated combinations
offers you access to the entire culinary
world of {Si. Let yourself be inspired!

The (St website prouides detailed
product information about all iSi
Whippers/Siphons and iSt Accessories.

The detailed online instructions
provide information about first-time
use, cleaning, and troubleshooting
iSi Whippers and Siphons.

www.ist.com/culinary
www.ist.com/us/culinary
If you have any further questions please

contact info@isi.com
For the US: isinorthamerica@isi.com



Guaranteed quality:

Every (St Whipper and Siphon is thoroughly
inspected before leaving the factory. iSt offers
atwo-year warranty for materials and
machining, as long as faults are not determined
to be the result of improper use. The warranty is
effective from the date on the purchase receipt.

Register online now and we will extend your
warranty!

Enjoy the benefits of a three-year warranty for
materials and machining.

The warranty is only valid when original whipper
parts from iSt are used, as given in the list of
product components. The perfect function of
your Whipper/Siphon can only be guaranteed if
you exclusively use iSi chargers with it. No war-
ranty or liability claim will be upheld for faults,
damage, or conseguential damage particularly
determined to be the result of non-compliance
and/or ignorance of the user instructions and
the safety information therein.

FOR U.S. ONLY:

Limited warranty, Limitations and Warning:

{Si products are thoroughly tested before they
leave the factory, and iSt warrants for a period
of two years that its products are free from
defects in materials and workmanship and, if
used only with other iSi products, will function
as intended. iSt's liability in the event of a prod-
uct’s failure to meet this warranty is limited to
repair or replacement of the product or, at iSi's
optionor if iSiis unable to deliver areplacement
product, to refund the purchase price. In no
event, howeuer, shall iSi be liable for incidental
or consequential damages. Any implied war-
ranties are limited to the terms of the express
warranties, including the two-year duration.
St whipping systems, bottles and chargers are
designed and engineered to function together
as asystem and involue gas under pressure.

All (St products and parts bear the iSt logo; (St
recommends that only iSi parts and products
be used with iSt products, including that only iSt
Chargers be used with iSt Whippers/Siphons and
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that iSt Chargers be used only in iSt Whippers/
Siphons. Failure to follow this recommendation
or any failure to follow the instructions for use
and care of the products invalidates this warranty
and all implied warranties in their entirety as to
any consequences of such failure.

WARNING: In addition, failure to follow this
recommendation or any of the instructions for
use and care constitutes misuse of iSi products
and could result in malfunction of the system
and possible personal injury and/or property
damage. In the event of any personal injury,
you should promptly seek appropriate medical
attention.

Simply register online and take
advantage of the extended benefits:
www.isi.com/warranty



Product Features.

—— Sulitable for cold and warm applications

—— Double-walled, vacuum-insulated stain-
less steel bottle with maximum thermal
performance and polished finish

—— Max. filling volume of 1L (one quart)

—— Riser tube system with temperature-
resistant bottle gasket

—— Insulated device head made of stainless
steel with conuenient lever operation

—— Detachable nozzle adapter and decorator
tip made from stainless steel

—— Ergonomic charger holder with silicone
grip

—— Non-slip drip tray with stainless steel
insert

—— Easy to use cleaning brush

Whipper Data.

Max. service pressure 38 bar /551 psi

pPS

Min. operating 1°C/ 34°F
temperature

Max. operating 95°C /203 °F
temperature

Max. filling volume TL/7US quart
Max. number of 2 (St Cream Chargers
chargers to be used

(N,O)

Usage Approued for com-

mercial use. Espumas,
finger food, hot and
cold sauces, and
whipped creamy
soups as wellas
whipped cream and
desserts. Suitable

for hot and cold
preparations.




Material List.
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Description

Material

Bottle

Stainless steel

Head

Stainless steel, brass
nickel-plated, brass,
polyoxymethylene (POM),
silicone, ethylene propylene
diene monomer rubber
(EPDM), polyurethane (PU)

Push button

Stainless steel, polyoxy-
methylene (POM), silicone,
ethylene propylene diene
monomer rubber (EPDM)

Bottle gasket

Silicone

Riser tube Stainless steel, polyoxy-
methylene (POM)

Nozzle Stainless steel, ethylene

adapter propylene diene monomer

rubber (EPDM)

Decorator tip

Stainless steel, polyoxy-
methylene (POM), ethylene
propylene diene monomer
Tubber (EPDM)

Drip tray Stainless steel, silicone

Charger Stainless steel, silicone

Holder

Lever Stainless steel, ethylene
propylene diene monomer
rubber (EPDM)

Brush Stainless steel,

polyethylene (PE)

Technical data is subject to change without

prior notice.



Safety Information.

Failure to follow this safety instructions or any
recommendation for use and care constitutes
misuse of iSi products and could result in mal-
function of the system and possible personal
injury and/or property damage.

Neuer apply force.

Follow the safety regulations on the
charger packaging.

Protect the chargers from direct sunlight
and heat above 50 °C/120 °F.

Store product components and chargers
out of the reach of children.

Only operate the device when it's filled.
Only use the deuice for the purposes
specified in this Instructions for use.
Cryogenic applications (with liquid nitro-
gen, for example) are not recommended.
Only ever combine device heads and
bottles of the same device type.

Neuver combine parts of the (St Thermo
XPress Whip plus with parts produced by
other manufacturers.

Never attach the device head so thatitis
crooked.

Neuer lean your body ouer the device
when screwing on the charger.

Neuer unscrew the device head or push
button from a pressurized deuvice.

Do not reach into the sharp edges of the
decorator tip. Risk of injury!

Neuer use the nozzle adapter as a carrying
handle.

Neuer heat up the iSi Thermo XPress Whip
plus.
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Never store a filled device in the freezer or
deep freezer compartment.

The device is a pressure vessel. Dropping
and/or damage turn it into a source of
hazard and it may not be used again.
Have the device checked by the iSi service
center.

Only disassemble the ISt Thermo XPress
Whip plus in accordance with “Thorough
cleaning”

Check the material compatibility of any
cleaning/disinfectant solution that is used.

Do not carry out any alterations to the iSi
Thermo XPress Whip plus. This will invali-
date the warranty and lead to exclusion

of liability.

Read the instructions for use thoroughly
and store it in a safe place to avoid operat-
ing errors.

Only use original iSt cream chargers. For
safety reasons do not use any other gas
chargers or chargers from different manu-
facturers than stated in the Whipper Data.
Proper cleaning is a mandatory requirement
in order to avoid the whipper becoming
blocked. Check that the (St Whipper has
been properly cleaned before use.

Never use more chargers than specified
and never overfill the whipper. This will
ensure that the specified maximum
operating pressure is not exceeded.

If the pressure will not release, please
contact (St or your seruice center.



Instructions for Use.

NOTE: Unscrew the push button from the
device head and disassemble the device

into the individual product components
before using it for the first time. Carry out
basic cleaning as described under “Thorough
cleaning”.

Prior to filling

1. Screw the push button on to the device head
until it no longer turns.

2. Put the riser tube and bottle gasket together.

NOTE: In order to achieve the optimum ther-
mal performance, rinse the stainless steel
bottle with cold water when it is to be used
for cold applications and with hot water
when it is to be used for warm applications.

Filling
3. Fill the stainless steel bottle with the
preparation.

NOTE: Fully dissolue any sugar, powdered
ingredients, etc. in the mixture before filling
to avoid the formation of clumps. Any solid
ingredients such as fruits, vegetables and
coarse spices must be pureed and passed
through a fine sieve before being poured into
the bottle.

NOTE: The maximum filling amountis 1L
(one quart). Pay attention to the external
filling line and labelling on the base of the
bottle. Do not overfill!l The remaining empty
space is required for optimum whipping
results. Use a measuring cup.

Charging

4. Insert the assembled riser tube (with bottle
gasket attached) into the stainless steel
bottle.

5. Screw the device head (with push button
attached) onto the stainless steel bottle so
that it is straight and sealed tightly.

A WARNING: Never attach the device head so
that it is crooked!

10
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6. Insert 1original iSt Cream Charger into the
charger holder as shown in figure 6.

7. Screw on the charger holder (with charger
inserted) to the device head until you hear all
of the contents of the charger release into
the bottle.

A WARNING: Neuver lean your body ouver the
device when screwing on the charger!

/A WARNING: The device is now pressurized!

8. Vigorously shake the device.

NOTE: The required number of shakes is
important for achieving the optimum con-
sistency for your preparation. Ouershaking
or shaking the device too many times will
cause the contents to solidify and it won’t
be possible to dispense all of the content
from the bottle.

The frequency of shaking must be adapted to
the type of medium (e.g. type of cream), shak-
ing power and desired result (consistency). The
table below can serve as a small help:

Type of Cream Fat Required
Content Shakes

fresh cream 36% min. 3x
33% min. 4x

Non-perishable 32% min. 4x

(shelf stable) cream

For preparations with a low fat content (mini-
mum 30%) or if the consistency is too soft, shake
again if necessary.

9. Removue the charger holder, throw away the
empty charger and insert a second iSi Cream
Charger.

NOTE: There may be a slight hissing sound
when unscrewing the charger holder for
reasons that are inherent to the system.

1



10.

1

12.

13.

14.

15.
16.
17.

Screw on the charger holder (with charger
inserted) to the device head until you hear
all of the contents of the charger release into
the bottle.

. Shake the device again as described in step 8.

NOTE: The device requires 2 chargers per fill.
This also applies if the filling amount is less
than 1L (one quart).

Unscrew the charger holder and dispose of
the empty charger.

Attach the decorator tip to the nozzle
adapter.

Insert the nozzle adapter into the socket on
the device head until it locks.

Screw the lever on.
Slowly fold the lever forward.

Place the Thermo XPress Whip plus in the
drip tray.

Dispensing

18.

Remove the mixture by carefully operating
the lever.

NOTE: The initial extraction — approx. % cup -
will always be runny. This is normal and
represents the liquid that was inside the riser
tube. Shake the whipper again if the consis-
tency is still too runny.

NOTE: The device head gets hot to the touch
when preparing warm applications.

NOTE: Do not keep the device warmina
bain-marie or in a water bath.

Important instructions for Use
—— Pre-cooling/pre-heating the stainless steel

bottle before filling it improuves the thermal
performance.

—— Cold application: The cream/prepara-

tion should be cool when poured into the
bottle.

—— |If the preparation contains gelatine, set it

aside to cool to room temperature before
pouring it into the bottle. After allowing

12
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the preparation to cool, fill and charge the
{Si Thermo XPress Whip plus. Store filled
whipper onits side in the fridge for at least
12 hours.

—— Cold preparations remain cool for up to
4 hours in the (St Thermo XPress Whip plus
depending on the filling level and the room
temperature.

—— Adevuice that is under pressure may be
re-cooled by storing the device on its side
in the fridge for at least 12 hours.

A WARNING: Never store a filled device in the
freezer or deep freezer compartment!

—— Warm application: The preparation should
be as hot as possible when poured into the
bottle (mMaximum 95 °C/200 °F).

—— Hot preparations remain warm for up to
4 hours in the (St Thermo XPress Whip plus
depending on the filling level and the room
temperature.

—— If ahot or slightly warm preparation has
to be quickly cooled down to room tem-
perature after pouring it into the bottle,
the filled iSt Thermo XPress Whip plus can
be left open in the fridge to cool (without
the device head). The device is now ready
for use.

—— The preparation should be dispensed from
the device as close as possible to the time
of consumption.

—— Periodically clean the decorator tip and
nozzle adapter during use (every 1- 2 hours).

13



Cleaning.

WARNING: Check the material compatibility
of the cleaning/disinfectant solution used
before cleaning (see “Material List")!

NOTE: Pay close attention to ensure that the
correct cleaning solution or combined dis-
infectant and cleaning solution is used. The
reaction time and the selected temperature
are crucial for proper cleaning results.

Thorough Cleaning

NOTE: Please observe the illustrations on
cleaning.

1. Operate the lever until the deuvice is
completely empty and depressurized.

2. Unscrew the lever.

3. Unscrew the push button and unscrew the
device head.

NOTE: It is essential to remove the push
button for thorough cleaning.

4. Disassemble the iSi Thermo XPress Whip plus
into the individual product components.

5. Rinse the product components with warm
(not hot!) drinking water and a commercial
cleaning agent and clean the deuice head,
riser tube, decorator tip and nozzle adapter
with the cleaning brush. Fully remoue any
fat or protein residues.

NOTE: Never use special stainless steel
cleaning agents, scouring agents or abrasive
sponges/brushes.

6. Clean product components by hand or (and)
in the dishwasher.

NOTE: Maximum cleaning temperature for
manual cleaning is 50 °C /122 °F.

14
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Disinfection

All product parts which come into contact with
food can be cleaned as normal and then disin-
fected. Observe the appropriate instructions for
use for commercial cleaning and disinfectant
agents.

Interim Cleaning

The decorator tip and nozzle adapter can be
removed at any time for periodic cleaning or it
can be rinsed with water while attached to the
device.

Quick Cleaning

1. Operate the lever until the device is com-
pletely empty and depressurized. Remove
the device head from the deuvice.

2. Fill the device with 1 litre of warm water
and close it with the device head. Shake
the device 2-3 times vigorously and put it
into operation with one iSi charger (see also
“Operating Instructions”, steps 3 to 8).

3. Empty the device quickly by firmly and con-
tinuously operating the lever and ensure that
the device is depressurized.

4. Unscrew the lever, unscrew the push button
from the device head and remove the device
head.

5. Disassemble the iSt Thermo XPress Whip plus
into the individual product components.

NOTE: Quick cleaning is not a replacement
for thorough cleaning.

Storage.

If the (St Thermo XPress Whip plus is not going
to be used again immediately, allow the com-
ponents to airdry in a clean place. Store the (Sl
Thermo XPress Whip plus with all of the pieces
disassembled and only handle clean (disinfected)
parts with clean hands.

NOTE: Observe valid food hygiene
regulations.

15



Troubleshooting.

A WARNING: Do not use force to opena
pressurized (St Thermo XPress Whip plus!

Release the pressure

Operate the lever until the device is completely
empty. Press the leuer several times as far as

it will go. Unscrew the lever. Unscrew the push
button slowly, hold a cloth over the device head
when unscrewing the push button. Only after
this action has been performed is it safe to de-
tach the deuvice head from the bottle.

If the pressure will not release, please contact
St or your seruice center.

The content cannot be dispensed/content
sputters from the tip.

1. There is a blockage caused by undissolved
ingredients, sugar, fruit pulp or cores/seeds.
—— “Release pressure” and then follow the

steps for “Thorough cleaning”.
—— Ensure to dissolue the ingredients using
pureeing, straining etc.

2. Content is too solid because there is too much
binding agent or there has been excessive
cooling.

—— Recipes are inaccurate or must be
adjusted.
—— Avoid freezing the content.

3. Cream or preparation has become too stiff.
—— Reduce the intensity and number of
shakes after charging during the next
use.
—— Adjust (reduce) shaking frequency.

4.Too many chargers have been used.
—— “Release pressure”. The device is now
ready for use again.
—— Refer to “Whipper Data” for the required
number of chargers.

5. No pressure/not enough pressure in the deuvice.
—— Only use original iSt Cream Chargers.
—— Do notreuse empty chargers;

empty chargers must be disposed
of immediately.

16
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—— Refer to “Whipper data” for the required
number of chargers.

—— Only operate the device whenitis
standing upright, otherwise pressure
may be lost.

6. Riser tube not inserted.

—— “Release pressure”. Put the deuvice back
into operation (see ,Charging*).

The content dispensed is too runny.

1

. The device has been overfilled.

—— “Release pressure”. Pour out the excess
content. The device is now ready for use
again.

—— Refer to “Whipper Data” for the maxi-
mum filling amount.

. The deuvice was not shaken enough or was not

shaken at all.
—— Adjust (increase) shaking frequency.

. Content is not cold enough.

—— After the (St Thermo XPress Whip plus is
filled and ready to be used, chill it in the
fridge for at least 12 hours.

Not enough chargers or incompatible chargers

have been used.

—— Refer to “Whipper Data” for the required
number of chargers.

—— Only use original iSi Cream Chargers.

. Too little gelatine/other binding agent was

used.

—— “Release pressure”. Additional gelatine
or other binding agents must be added
to the mixture and then it must be
poured back into the bottle.

. The binding agent (e.g. gelatine) was not used

correctly.
—— Please follow the instructions for use for
the binding agent.

The Cream charger has not been pierced.

1.

The charger used is not compatible.
—— Only use original iSt Cream Chargers.

2. The charger was inserted incorrectly.

—— Insert the charger correctly.

17



3. The puncturing unit has been damaged.
—— Send the whipper to iSior a service
center.

The content does not stay cool/warm.
The stainless steel bottle gets hot or cold to the
touch.

1. The insulating chamber has been damaged -
loss of thermal effect.
—— “Release pressure”. Send the device to
the (St seruice center.

Gas escapes between the bottle and the head
during charging.

1. There is no bottle gasket.
—— “Release pressure”. Insert the bottle
gasket with riser tube.

2. The bottle gasket has been damaged.
—— “Release pressure”. Replace the bottle
gasket.

3. The head was not screwed on securely
enough.

—— “Release pressure”. Screw the head
onto the bottle in accordance with the
instructions for use so that it is straight
and sealed tightly.

4.Bottle has been damaged on the upper edge.
—— “Release pressure”. Send the device to
the iSi service center.

The content leaks when the device is charged.

1. The push button has not been screwed onto
the device head securely enough.

—— Screw the push button on to the device
head until it no longer turns.

2. Gaskets in push button damaged.
—— Replace push button.
It is difficult to screw on the charger holder.

1. The charger used is not compatible.
—— Only use original iSt Cream Chargers.

2. There is too much resistance between the
threads of the charger holder and piercing
unit.

—— Regularly oil the charger holder thread

18
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Seruice.

Replacement parts are available individually
and at an affordable price.

A WARNING: Do not carry out any alterations
to the (St Thermo XPress Whip plus.

See your specialist dealer for the availability

of replacement parts. Inthe U.S. replacement
parts are also available at www.isi-store.com.
Only send in the complete whipper for repairs.

Replacement parts can be seen in greater detail
on the expanded drawing.

19
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Vielen Dank,

dass Sie sich fur
eln 1St Produkt
entschieden haben.

Bitte lesen Sie sich vor
dem ersten Gebrauch die
Bedienungsanleitung fur
das Gerdt sorgfdltig durch.

20
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Entdecken Sie
die Welt von (St

Besuchen Sie die iSi Website und
lernen Sie unser grof3es Produktangebot
kennen: Uber unsere umfangreiche
Sammlung mit Rezepten, die von
einfach und kostlich bis zu kreativer
Perfektion reichen, erhalten Sie Zugang
zur gesamten Kulinarikwelt von iSi.
Lassen Sie sich inspirieren!

Die iSi Website bietet ausfuhrliche
Produktinformationen zu allen
1St Gerdten und zu den (St Accessolres.

In der ausfihrlichen Online-
Bedienungsanleitung finden Sie
Informationen zur erstmaligen
Inbetriebnahme und Reinigung von
iSi Gerdten, sowie zur Fehlersuche
und -behebung.

www.ist.com/culinary

Bel Fragen wenden Sie sich bitte an
info@isi.com.

21



Garantierte Qualitdt:

Bevor ein iSi Gerdt das Werk verldsst, wird

es grundlich gepruft. iSt gewdhrt zwei Jahre
Garantie auf Material und Verarbeitung, sofern
etwalige Mdngel nicht auf unsachgemadien
Gebrauch zurlckzufihren sind. Die Garantie
beginnt an dem auf dem Kaufbeleg ausgewie-
senen Datum.

Wenn Sie sich jetzt online registrieren,
verldngern wir Ihre Garantie!

FUr registrierte Kunden verldngert iSt die

Garantie: 3 Jahre Garantie auf Material und
Verarbeitung sowie 5 Jahre Garantie auf die
Isolierleistung des Thermo Flaschenkorpers.

Die Garantie gilt nur, wenn das Gerdt zusammen
mit iSt Originalteilen gemadn Produktkomponen-
tenliste verwendet wird. Fur die einwandfreie
Funktion des Gerdtes kbnnen wir nur garantieren,
wenn zudem ausschlieBlich iSi Kapseln verwen-
det werden. Wir ubernehmen keine Garantie
oder Haftung fur Fehler, Beschddigungen oder
Folgeschdden, bei denen eine Prifung ergibt,
dass sie aus der Nichtbeachtung und/oder
Unkenntnis der Bedienungsanleitung und der
hierin bereitgestellten Sicherheitsinformationen
resultieren.

Registrieren Sie Ihr Gerdt einfach online
und genielRen Sie die vielen Vorteile, die
die Registrierung mit sich bringt:
www.isi.com/garantie

22
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Produkteigenschaften.

—— Fur kalte und warme Anwendungen

geeignet

—— Doppelwandige, vakuumisolierte Edels-
tahlflasche mit maximaler Thermoleistung
und polierter Oberfldche

—— Max. Fulluolumen von 1 Liter

—— Steilgrohr-System mit temperatur-
bestdndiger Kopfdichtung

—— |solierter Gerdtekopf aus Edelstahl mit
komfortabler Hebel-Bedienung

—— Aufsteckbarer Tullenadapter und
Garniertllle aus Edelstahl

—— Ergonomischer Kapselhalter mit Silikongriff
—— Rutschfeste Tropftasse mit Edelstahleinsatz
—— Anwenderfreundliche Reinigungsburste

Gerdtespezifikationen.

Max. Betriebsdruck PS 38 Bar
Min. Betriebstem- 1°C
peratur

Max. Betriebstem- 95°C
peratur

Max. Fullvolumen 1L

Max. zu verwendende
Kapselzahl (N,O)

2 (St Sahnekapseln

Einsatzbereich

Fur die gewerbliche
Anwendung zuge-
lassen. Espumas,
Fingerfood, warme
und kalte Saucen,
Cremesuppen sowie
Schlagsahne und
Desserts. Fur kalte
und warme Anwen-
dungen geeignet.




Materialliste.

Bezeichnung Material

Flasche Edelstahl

Gerdtekopf Edelstahl, Messing vernickelt,
Messing, Polyoxymethylen
(POM), Silikon, EPDM, PU

Druckknopf Edelstahl, Polyoxymethylen

(POM), Silikon, EPDM

Kopfdichtung

Silikon

Steigrohr

Edelstahl, Polyoxymethylen
(POM)

Tullenadapter

Edelstahl, EPDM

Garniertulle

Edelstahl, Polyoxymethylen
(POM), EPDM

Tropftasse

Edelstahl, Silikon

Kapselhalter

Edelstahl, Silikon

Hebel Edelstahl, EPDM
Reinigungs- Edelstanl,
burste Polyethylene (PE)

Anderungen der technischen Daten ohne
vorherige Ankundigung vorbehalten.
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Sicherheits-
Informationen.

Die Nichtbeachtung dieser Sicherheitshinweise
oder anderer Bedienungs- und Pflegeempfeh-
lungen stellen einen Missbrauch von iSi Pro-
dukten dar und kdnnen Funktionsstorungen
des Systems und moglicherweise Personen-
und/oder Sachschdden zur Folge haben.

Niemals Gewalt anwenden.
Sicherheitsvorschriften auf der Kapsel-
verpackung beachten.

Kapseln vor Sonneneinstrahlung und
Erwdrmung Uber 50 °C schutzen.

Gerdte und Kapseln fur Kinder unerreichbar
aufbewahren.

AusschlieBlich befulltes Gerdt in Betrieb
nehmen.

Gerdt ausschlieBlich zu den in dieser
Gebrauchsanleitung genannten Zwecken
verwenden.

Keine Kryo-Anwendungen, z.B. mit
flissigem Stickstoff, zuldssig.
AusschlieBlich Gerdtekopf und Flasche
desselben Gerdtetyps kombinieren.
Fremdfabrikate niemals mit iSt Thermo
XPress Whip plus Teilen kombinieren.
Gerdtekopf niemals schief aufschrauben.
Beim Einschrauben der Kapsel nicht Uber
das Gerdt beugen.

Gerdtekopf oder Druckknopf von einem
unter Druck stehenden Gerdt niemals
abschrauben.

Nicht in die spitzen Zacken der Garniertulle
greifen. Verletzungsgefahr.

25



Tullenadapter niemals als Tragegriff
verwenden.

{St Thermo XPress Whip plus niemals
erhitzen.

Befllltes Gerdt niemals im TiefkUhlfach
oder in der Tiefkuhltruhe aufbewahren.

Das Gerdt ist ein Druckbehdlter! Sturz oder
Beschddigung machen es zur Gefahren-
quelle und es darf nicht wiederverwendet
werden! Das Gerdt von (St Servicestelle
Uberprufen lassen.

Zerlegen des (St Thermo XPress Whip plus
nur gemdn Punkt ,Grindliche Reinigung®.

Materialvertrdglichkeit der eingesetzten
Reinigungs- bzw. Desinfektionslosung
prifen.

Keine Veranderungen am iSi Thermo
XPress Whip plus durchftihren.Dies fuhrt
zum Erloschen der Garantie und hat den
Haftungsausschluss zur Folge.

Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.
Verwenden Sie aus Sicherheitsgrinden
keine Kapseln anderer Hersteller oder
andere Gaskapseln als in den Gerdtedaten
definiert.

Eine ordnungsgemdfe Reinigung ist
zwingend erforderlich, um eine Verstop-
fung des Gerdtes zu vermeiden. Prifen

Sie vor jeder Asnwendung ob das iSi Gerdt
ordnungsgemadn gereinigt wurde.
Verwenden Sie niemals mehr Kapseln als
angegeben bzw. Uberflllen Sie niemals das
Gerdt! Dies stellt sicher, dass der maximal
angegebene Betriebsdruck nicht Uber-
schritten wird.

Ldsst sich der Druck nicht abbauen, nehmen
Sie bitte mit iSt oder Ihrer Servicestelle
Kontakt auf.
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Gebrauchsanleitung.

HINWEIS: Vor erstmaligem Gebrauch
Druckknopf herausschrauben und Gerdt in
die einzelnen Produktbestandteile zerlegen.
Grundreinigung wie unter ,Grundliche
Reinigung“ durchfthren.

Vorbereitende Tdtigkeiten

1.

2.

Druckknopf bis zum Anschlag in den Gerdte-
kopf einschrauben.

Steigrohr und Kopfdichtung zusammensetzen.

HINWEIS: Um die optimale Thermoleistung
zu erreichen, bet Kaltanwendungen die Edel-
stahlflasche mit kaltem Wasser, bei Warm-
anwendungen mit heiBem Wasser ausspulen.

Befillen

3.

Edelstahlflasche mit Zubereitung beftllen.

HINWEIS: Um Klumpchenbildung zu vermel-
den, pulurige Zutaten, Zucker etc. vor dem
Beflllen in etwas Flussigkeit vollstdndig
auflosen. Feste Zutaten wie Frichte, Gemuse,
grobe Gewlirze etc. purieren und durch ein
feines Sieb passieren.

HINWEIS: Die maximale Fullmenge betrdagt
1 Liter. AuBere Fllllinie und Kennzeichnung
am Flaschenboden beachten. Nicht Uber-
flllen! Der verbleibende Leerraum ist fur ein
optimales Aufschlagergebnis erforderlich.
Verwenden Sie einen Messbecher.

Inbetriebnahme

4.

5.

Zusammengesetztes Steigrohr in die Edel-
stahlflasche einsetzen.

Gerdtekopf, mit eingeschraubtem Druck-
knopf, gerade und handfest auf die Edel-
stahlflasche aufschrauben.

ACHTUNG: Gerdtekopf niemals schief
aufschrauben!

. Original iSt Sahnekapsel, wie in Abb. 6

abgebildet, in den Kapselhalter einlegen.
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7. Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt horbar eingestromt ist.

A ACHTUNG: Beugen Sie sich wdhrend des Ein-
schraubens der Kapsel nicht Uber das Gerdt!

/A ACHTUNG: Gerdt steht nun unter Druck!

8. Gerdt krdftig schutteln.

HINWEIS: Fur die optimale Konsistenz von
Schlagsahne und sahnehaltigen Zubereitun-
genist die Anzahl der Schuttelzyklen wichtig.
Wird zu lang oder zu oft geschuttelt, wird der
Inhalt zu fest und kann nicht mehr restlos
entnommen werden.

Die Schuttelhaufigkeit muss an Mediumtype
(z.B. Sahneart), Schittelkraft und gewunschtes
Ergebnis (Konsistenz) angepasst werden. Als
kleine Hilfe kann die unten stehende Tabelle
dienen:

Sahneart Fett- Schiittel-
gehalt hdufigkeit
je Kapsel
frische Sahne 36% min. 3x
33% min. 4x
Haltbarsahne 32% min. 4x

Bel geringerem Fettgehalt (mindestens 30%)
oder zu weicher Konsistenz ggf. nachschutteln.

9. Kapselhalter abschrauben, leere Kapsel
herausnehmen und entsorgen und zweite
1St Sahnekapsel einlegen.

HINWEIS: Leises Zischen beim Abschrauben
des Kapselhalters ist systembedingt.

10.Kapselhalter mit eingelegter Kapsel auf den
Gerdtekopf aufschrauben, bis der gesamte
Kapselinhalt horbar eingestromt ist.

11. Gerdt analog zu Arbeitsschritt 8 erneut
schutteln.
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HINWEIS: Fur das Gerdt werden 2 Kapseln
flr eine Fullung bendtigt. Dies gilt auch wenn
die Fullmenge geringer als 1 Liter ist.

12.Kapselhalter abschrauben und leere Kapseln
entsorgen.

13.Garniertulle auf den Tullenadapter
aufstecken.

14.Tlllenadapter bis zum Einrasten in die
Aufnahme am Gerdtekopf einstecken.

15.Den Hebel aufschrauben.
16.Den Hebel langsam nach vorne klappen.

17. Thermo XPress Whip plus in die Tropftasse
stellen.

Bedienung

18.Durch geflhluolles Betdtigen des Hebels Zu-
bereitung entnehmen.

HINWEIS: Die erste Entnahme (ca. % Tasse)
ist systembedingt immer flussig. Sollte die
Konsistenz noch zu flussig sein, das Gerdt
nochmals schutteln.

HINWEIS: Bel Warmanwendungen wird der
Gerdtekopf warm.

HINWEIS: Gerdt darf nicht inder Bain Marie
oder im Wasserbad warm gestellt werden.

Wichtige Gebrauchshinweise

Vorkuhlen bzw. Vorwdrmen der Edelstahl-
flasche verbessert die Thermoleistung.

Kaltanwendung: Sahne/Zubereitung kuhl
einftllen.

Gelatinehaltige Zubereitung vor dem
Einfullen auf Raumtemperatur abkuhlen
lassen und Gerdt anschlieBend in Betrieb
nehmen. Beflllten iSi Thermo XPress Whip
plus fur mindestens 12 Stunden in den
Klhlschrank legen.

—— Kalt eingeflllte Zubereitungen bleiben im
{Si Thermo XPress Whip plus je nach Full-
stand und Umgebungstemperatur bis zu
4 Stunden kalt.

Ruckkuhlung des geschlossenen Gerdtes
ist moglich - Gerdt Uber mindestens 12

29



A

Stunden liegend im Kuhlschrank aufbe-
wahren.

ACHTUNG: Befllltes Gerdt nie im Tiefkuhl-
fach oder in der Tiefkihltruhe aufbewahren!

warmanwendung: Sauce/suppe so hei3 wie
maoglich (maximal 95 °C) einflllen.

—— Warm eingeflllte Zubereitungen bletben im

{Si Thermo XPress Whip plus je nach Full-
stand und Umgebungstemperatur bis zu
4 Stunden warm.

—— Muss eine heil3e oder leicht erwdrmte Masse

nach dem Einfullen rasch auf Raumtem-
peratur geklhlt werden, kann der beflillte
{Si Thermo XPress Whip plus offen im Kuhl-
schrank gekuhlt werden. Danach in Betrieb
nehmen (siehe ,Inbetriebnahme®).

—— Sahne/Dessert/Espuma/sauce moglichst

kurz vor dem Verzehr dem Gerdt entnehmen.

—— Garniertulle und Tullenadapter wédhrend

des Gebrauchs inregelmdaBigen Absténden
(alle 1 -2 Stunden) zwischenreinigen.

Reinigung.

ACHTUNG: Vor der Reinigung ist die Material-
vertrdglichkeit der eingesetzten Reinigungs-
bzw.Desinfektionsldosung zu prufen (siehe
SMaterialliste®)!

HINWEIS: Bei der Reinigung ist auf eine
korrekte Doslerung der Reinigungslosung
oder der kombinierten Desinfektions- und
Reinigungslosung zu achten. Die Einwirkzeit
sowle die gewdhlte Temperatur sind ebenso
ausschlaggebend fur das Reinigungsergebnis.

Griindliche Reinigung

1.

2.

HINWEIS: Beachten Sie die Illustration zur
Reinigung.

Betdtigen des Hebels bis das Gerdt
vollstdndig entleert ist.

Den Hebel abschrauben.
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3. Druckknopf herausschrauben und Gerdte-
kopf abschrauben.

HINWEIS: Druckknopf herausschrauben
ist absolut notwendig, um eine grundliche
Reinigung zu gewdhrleisten.

4. (St Thermo XPress Whip plus in die einzelnen
Produktbestandteile zerlegen.

5. Produktbestandteile mit warmem (nicht
heiBem!) Trinkwasser und handelsublichem
Reinigungsmittel vorspllen und mit der
Reinigungsburste Gerdtekopf, Steigrohr,
Garniertulle und Tullenadapter reinigen.
Fett und Elweilreste vollstdndig entfernen.

HINWEIS: Keinesfalls Nirospezialmittel,
Scheuermittel oder kratzende Schwamme/
Bursten verwenden.

6. Produktbestandteile von Hand oder (und) in
der Spulmaschine reinigen.

HINWEIS: Das Spulwasser fur die manuelle
Reinigung darf nicht hei3er als 50 °C sein.

Desinfektion

Alle mit dem Fullgut in Kontakt kommenden
Produktteile konnen wie gewohnt gereinigt
und danach desinfiziert werden. Die entspre-
chenden Gebrauchshinweise fur handelstbliche
Reinigungs- und Desinfektionsmittel sind zu
beachten.

Zwischenreinigung

Garniertulle und Tullenadapter konnen jederzeit
zur notwendigen Zwischenreinigung abgezogen
werden.

Schnellreinigung

1. Betdtigen des Hebels, bis das Gerdat vollstan-
dig entleert und druckentlastet ist. Gerdte-
kopfuom Gerdt abschrauben.

2. Das Gerdt mit 1Liter warmen Wasser befullen
und mit Gerdtekopf verschlieBen. Gerdt 2 - 3
Mal kréftig schitteln und mit einer iSi Kapsel
in Betrieb nehmen. (siehe auch ,Gebrauchs-
anleitung®, Arbeitsschritte 3 bis 8)
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3. Durch dauerhaftes Betdtigen des Hebels das
Gerdt zlugig entleeren und sicherstellen, dass
das Gerdt druckfret ist.

4. Hebel abschrauben, Druckknopf heraus-
schrauben und Gerdtekopf abschrauben.

5. iSi Thermo XPress Whip plus in die einzelnen
Produktbestandteile zerlegen.

HINWEIS: Die Schnellreinigung ersetzt keine
grundliche Reinigung.

Aufbewahrung.

Sofern der iSi Thermo XPress Whip plus nicht so-
fort wieder befullt wird, Bestandteile an einem
sauberen Ort an der Luft trocknen lassen. iSi
Thermo XPress Whip plus in demontiertem Zu-
stand aufbewahren und gereinigte (desinfizier-
te) Teile nur mit sauberen Hdnden anfassen.

HINWEIS: Glltige Lebensmittelhygiene-
verordnung beachten.

Fehlerbehebung.

A ACHTUNG: Unter Druck stehenden iSt Thermo
XPress Whip plus nicht gewaltsam offnen!

Druck ablassen

Betdtigen des Hebels bis das Gerdt vollstdndig
entleert ist. Hebel mehrmals bis auf Anschlag
durchdrucken. Hebel abschrauben, Druckknopf
langsam herausschrauben, beim Herausschrau-
ben des Druckknopfes Tuch Uber den Gerdte-
kopf halten. Erst dann den Gerdtekopf von der
Flasche abschrauben.

Wenn sich der Druck nicht ablassen lasst, wenden
Sie sich bitte an iSt oder Inre Servicestelle.

Inhalt kann nicht entnommen werden bzw.
Gerdt spritzt.

1. Verstopfung durch unaufgeldste Zutaten,
Zucker, Fruchtfleisch oder Kerne.
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—— ,Druck ablassen” und anschlieRend
,Grundliche Reinigung“ durchfuhren.

—— Zutaten durch Purieren, Passieren gut
auflosen.

2. Inhaltist zu fest durch zu viel Bindemittel
oder zu starke Kuhlung.
—— Rezeptur bzw. Verfahren sind nicht ge-
eignet oder mussen angepasst werden.
—— Vermeiden Sie ein Gefrieren des Inhalts.

3. Zu steif gewordene Sahne oder sahnehaltige

Zubereitung.

— Intensitdt und Haufigkeit der Schuttel-
zyklen bei ndchster Inbetriebnahme
verringern.

—— Schuttelhdufigkelt anpassen
(verringern)

4.Es wurden zu viele Kapseln verwendet.
—— ,Druck ablassen” Gerdt erneut in Betrieb
nehmen.
—— Erforderliche Anzahl der Kapseln siehe
,Gerdtedaten*.

5. Kein Druck/zu wenig Druck im Gerat.

—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

—— Leere Kapseln nicht wieder verwenden
und sofort entsorgen.

—— Erforderliche Anzahl der Kapseln siehe
,Gerdtedaten®.

—— Gerdt ausschlieBlich aufrecht stehend
betdtigen, da es sonst zu Druckuverlust
kommen kann.

6. Steigrohr nicht eingesetzt.
—— ,Druck ablassen”. Gerdt erneut in Betrieb
nehmen (siehe ,Befullen”).

Entnommener Inhalt ist zu flissig.

1. Gerdt wurde Uberfullt.
—— ,Druck ablassen®. Uberschiissigen Inhalt
ausgielen.
—— Maximale Fullmenge siehe ,Gerdtedaten”.

2. Gerdat wurde zu wenig oder gar nicht
geschuttelt.
—— Schuttelhdufigkeit anpassen (erhohen)

3. Inhalt ist nicht kalt genug.
—— Beflllten und betriebsbereiten iSi
Thermo XPress Whip plus fur mindestens
12 Stunden in den Kihlschrank legen.
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4.Eswurden zu wenige oder nicht geeignete
Kapseln verwendet.
—— Erforderliche Anzahl der Kapseln siehe
,Gerdtedaten”.
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

5. Es wurde zu wenig Gelatine bzw. andere
Bindemittel verwendet.
—— ,Druck ablassen. Die Masse mit zusdtz-
licher Gelatine oder anderen Bindemitteln
versehen und wieder einflllen.

6. Das Bindemittel (z. B. Gelatine) wurde nicht
richtig angewendet.
—— Bitte beachten Sie die Anwendungs-
hinweise fur das Bindemittel.

Sahnekapsel wird nicht aufgestochen.

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet.
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

2. Kapselwurde verkehrt eingelegt.
—— Kapselrichtig einlegen (siehe Arbeits-
schritt 6).

3. Aufstecheinheit wurde beschddigt.
—— ,Druck ablassen”. Gerdt an iSt oder
Servicestelle einsenden.

Inhalt bleibt nicht kithl/warm.
Edelstahlflasche wird warm oder kalt.

1. Isolierkammer wurde beschddigt - Verlust
des Thermoeffektes.
—— ,Druck ablassen”. Gerdt an iSt oder
Servicestelle einsenden.

Bei Inbetriebnahme entweicht Gas zwischen
Flasche und Kopf.

1. Kopfdichtung fehlt.
—— ,Druck ablassen®. Kopfdichtung mit
Steigrohr einsetzen.

2. Kopfdichtung wurde beschddigt.
—— ,Druck ablassen®. Kopfdichtung erset-
zen.

3. Kopf wurde nicht fest genug aufgeschraubt.
—— ,Druck ablassen”. Kopf geman Ge-
brauchsanleitung auf Flasche handfest
aufschrauben.
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4. Flaschenkorper wurde am oberen Rand
beschaddigt.
—— ,Druck ablassen”. Gerdt an iSt oder
Servicestelle einsenden.

Flllgut entweicht bei Inbetriebnahme.

1. Druckknopf wurde nicht ausreichend in den
Gerdtekopf eingeschraubt.
—— Druckknopf bis zum Anschlag
einschrauben.

2. Dichtungen im Druckknopf beschddigt
—— Druckknopf ersetzen
Kapselhalter ldsst sich schwer aufschrauben.

1. Verwendete Kapsel ist nicht geeignet.
—— Nur original iSt Sahnekapseln verwenden.

2.Z7u hoher Reibungswiderstand der Gewinde-
paarung.
—— Kapselhaltergewinde regelmadnig
einfetten.

Seruice.

Ersatzteile sind einzeln und kostengunstig er-
hdltlich.

A ACHTUNG: Kelne Verdanderungen am iSt
Thermo XPress Whip plus durchfuhren!

Fur Ersatzteilbestellungen wenden Sie sich an
Ihren Fachhdndler. In Deutschland und Osterreich
sind Ersatzteilbestellungen auch im iSt Online
Shop moglich unter www.isi-shop.com.

Zur Reparatur nur komplettes Gerdt einsenden.

Die Ersatzteile sind anhand der Explosions-
zeichnung ersichtlich.
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Mercl d'auolr cholst
un prodult iSt.

Veuillez lire attentivement
les instructions relatives au
siphon avant de l'utiliser
pour la premiere fois.
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Faites connaissance
auvec lunwers St :

Visitez le site web (Sl et découurez notre
vaste gamme de produits. Simples
et délicieuses ou creatives et sophisti-
guees, nos recettes forment une palette
complete qui uous conuie dans l'univers
culinaire d'isi. Laissez-vous inspirer!

Le site web iSi fournit des informations
detaillees sur tous les siphons iSi et les
accessoires iSi.

Les instructions détaillées fournies sur
le site vous informent sur la premieére
utilisation, le nettoyage et la résolution
des pannes des siphons iSi.

www.ist.com/culinary

Pour toute autre question, contactez-
nous a l'adresse info@isi.com
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Qualite garantie:

Chagqgue siphon iSi fait l'objet d’'une inspection
minutieuse auant de quitter l'usine. iSi offre
une garantie de deux ans sur les matériaux et
les pleces mecaniques, dans la mesure ou les
défaillances nerésultent pas d’'une utilisation
inappropriee. La garantie déebute a la date indi-
quée sur lejustificatif d'achat.

Inscrivez-vous en ligne dés maintenant pour
que nous prolongions votre garantie!

Béneficiez des avantages: 3 annees de garantie
pour les defauts imputables a des vices de fabri-
cation ou a des défauts de matéeriel ainsi que 5
ans de garantie sur les capacites d'isolation du
corps de bouteille thermo-isolante.

La garantie n'est valide que si des pieces d'origine
{Si sont utilisées, telles que spécifiées dans la
liste de composants du produit. Nous ne pouvons
garantir le parfait fonctionnement du siphon
qu’avec l'utilisation exclusive de capsules iSi.
Aucun recours au titre de la garantie ou invo-
quant la responsabilite d'iSi ne sera accepte

en cas de défaillances ou de dommages, con-
sécutifs ou non, résultant du non-respect et/ou
de lignorance des instructions d'utilisation et
des informations de sécurité spécifiées dans ce
document.

Inscrivez-vous en ligne et profitez
d’avantages étendus:
www.isi.com/warranty
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Caracteéeristigues du produit.

—— Adapteé pour des préparations chaudes et
froides

—— Bouteille en acier inoxydable a double
paroi sous vide, garantissant une isolation
thermigue maximale, avec surface polie

—— Contenance maximale 1litre

—— Systeme de conduite montante avec joint
d'etancheité de bouteille thermorésistant

—— Téte d’appareil isolée en acier inoxydable
avec commande a levier pratique

—— Adaptateur pour douille a enficher et
douille de garniture en inox

—— Porte-capsule ergonomique avec poignee
ensilicone

—— Tasse anti-gouttes antidérapante avec
insert en inox

—— Brosse de nettoyage ergonomique

Donnees techniques du siphon.

Pression de fonction-
nement max. PS

38 bar /551 psi

Tempeérature de fonc-
tionnement min.

1°C / 34°F

Tempeérature de fonc-
tionnement max.

95°C /203 °F

Contenance maximale

1L/1US quart

Nombre max. de cap-
sules a utiliser (N,O)

Visser 2 capsules (St
acreme chantilly

Utilisation

Homologué pour une
utilisation profession-
nelle et domestique.
Espumas, finger food,
sauces chaudes et
froides, veloutés ainsi
que creme chantilly et
desserts adapteés aux
préparations chaudes
et froides.




Liste des matériaux.

Description Material
Bouteille Acier inox
Téte Acier inox, laiton nickele,

laiton, polyoxymethylene
(POM), silicone, EPDM, PU

Button-poussoir

Acier inox, polyoxy-
methylene (POM),
silicone, EPDM

Joint de Silicone

bouteille

Conduite Acier inox, polyoxy-

montante methylene (POM)

Adaptateur Acler inox, EPDM

de douille

Douille de Acier inox, polyoxy-

garniture methylene (POM),
EPDM

Tasse Acler inox, silicone

anti-gouttes

Porte-capsule

Acier inox, silicone

Levier Acier inox, EPDM
Brosse de Acler inox, PE
nettoyage

Les informations techniques peuvent etre

modifier sans preauis.
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Informations
de securite.

Tout manquement aux instructions de sécurité
ou aux recommandations d'utilisation constitue
un usage inapproprié des produits iSi et peut
entrainer un dysfonctionnement du systeme

et causer des blessures corporelles et/ou des
dommages matériels.

—— Nejamais forcer pour exécuter les
opérations décrites.

—— Respecter les consignes de sécurite
figurant sur l'emballage de la capsule.

—— Protéger les capsules du rayonnement
solaire et d'une chaleur supérieure a 50 °C.

—— Ranger lappareil et les capsules hors de
portéee des enfants.

—— N'utiliser lappareil que lorsqu’il est rempli.

—— Utiliser lappareil exclusivement pour les
emplois prévus par la présente notice
d’'utilisation.

—— Aucune application cryogénique autorisee,
p. ex. avec azote liquide.

—— Ne combiner des tétes et des bouteilles que
du méme type d’'appareil.

—— Nejamais combiner d’'autres marques avec
des composants ISt Thermo XPress Whip
plus.

—— Nejamais visser la téte en biais.

—— Nejamais se pencher au-dessus de
l'appareil pendant le vissage de la capsule.

—— Nejamais dévisser la téte ou le bouton-
poussoir d'un appareil sous pression.

—— Ne pas toucher les pointes acerees de la
douille de garniture. Risque de blessure.
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Ne jamais se servir de ladaptateur comme
poignéee.

Ne jamais réechauffer lappareil iSt Thermo
XPress Whip plus.

Ne jamais conserver lappareil au compar-
timent congélateur ou au congélateur.

'appareil est un contenant sous pression.
S'iltombe au solou s’ il est endommage,

il représente une source de danger poten-
tielle et ne doit plus étre réutilise! Faire
controler lappareil par le service apres-
vente iSt.

Ne démonter lappareil iSt Thermo XPress
Whip plus que conformeément au point

« Nettoyage minutieux ».

Verifier la compatibilitée des materiaux
avec les produits de nettoyage et de
désinfection.

Ne procéder d aucune modification sur le
siphon iSt Thermo XPress Whip plus. Dans
le cas contraire, perte des droits a garantie
et application de la clause de non-respon-
sabilité.

Afin d’éviter toute erreur d'utilisation,

lire attentivement et conserver la notice
d’utilisation.

N'utiliser que des capsules iSi a a creme
chantilly d'origine. Pour des raisons de
sécurité, n'utilisez pas de capsules d'autres
fabricants ou d'autres capsules de gaz

que celles indiquees dans les donnees de
lappareil.

Un nettoyage correct est absolument
indispensable afin d’éuviter une obstruc-
tion de l'appareil. Avant chague utilisation,
verifier si le siphon iSi a ete correctement
nettoye.

Ne jamais utiliser plus de capsules qu’indi-
qué et ne dépassez pas la contenance
indiguée pour le siphon! Cela permet de
garantir que la pression de service maxi-
male indiguée ne sera pas dépassée.

S'ilest impossible de mettre la bouteille
hors pression, prenez contact avec (St ou
auvec votre seruvice apres-vente.
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Notice d'utilisation.

REMARQUE: Auant la premiere utilisation,
dévisser le bouton-pression et démonter tous
les composants de 'appareil. Retirer le film.
Effectuer un nettoyage minutieux tel que
décrit sous « Nettoyage minutieux ».

Opérations préparatoires

1. Visser le bouton-poussoir dans la téte jusqu'a
butee.

2. Assembler la conduite montante et le joint
d’etancheite de bouteille.

REMARQUE: Afin d’en obtenir les meilleures
capacités thermiques, rincer la bouteille inox
al'eau froide pour utilisation auec des pré-
parations froides, et a 'eau chaude pour des
préparations chaudes.

Remplissage
3. Remplir la bouteille inox avec la préeparation.

REMARQUE: Afin d’@viter la constitution de
grumeaux, melanger poudres et sucre avec
un peu de liguide avant de procéder aurem-
plissage. Reduire en puree et passer au tamis
fin les ingrédients solides tels que fruits,
légumes, épices, etc.

REMARQUE: La contenance maximale est
d’'un litre. Respecter la marque exterieure

de niveau de remplissage et l'identification
figurant sur le fond de la bouteille. Ne pas
dépasser cette contenance! L'espace restant
est necessaire pour obtenir un resultat optimal
avec la creme. Utiliser un verre gradue.

Mise en service

4. Insérer la conduite montante assemblée
dans la boutellle inox.

5. Visser lensemble téte et bouton-poussoir sur
le corps de bouteille inox. Serrer a la main en
veillant a ne pas abimer le pas de vis.

/\ ATTENTION: Ne jamais visser la téte en biais!
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6. Introduire la capsule creme Chantilly St
d’origine dans le porte-capsule, tel gu'indique
Fig. 6.

7. Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu’a ce que le bruit du flux de la
totalite du gaz de la capsule soit audible.

A ATTENTION: Ne pas se pencher au-dessus de
lappareil pendant le vissage de la capsule!

/A ATTENTION: Uappareil est maintenant sous
pression!

8. Agiter vigoureusement l'appareil.

REMARQUE: Pour obtenir la consistance
optimale de la creme Chantilly et des autres
préparations cremeuses, le nombre de cycles
d’agitation est important. St la bouteille est
agitee trop longtemps ou trop souuvent, le
contenurisque de devenir trop ferme et de
ne pas pouvoir étre entierement extrait.

La frequence d’agitation doit étre adaptee au
type de produit (par exemple type de créme), a
la puissance d’agitation et au resultat souhaite
(la consistance). Le tableau ci-dessous peut étre
d'une petite aide :

Préparation Teneur Cycles de
en secousses
graisse | parcapsule

Creme liquide a 36% min. 3x
chantilly fraiche 33% min. 4x
Creme liquide a 32% min. 4x

chantilly UHT

Pour un taux de matiere grasse inferieur (au
moins 30%) ou une consistance trop molle,
agiter a nouveau plusieurs fois.

9. Retirez le porte-capsule, jetez la capsule vide

et insérez une deuxieme capsule a creme
chantilly iSt.
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1.

12.

13.
14.

15.
16
17.

FR

REMARQUE: Il est normal d’entendre un
léger sifflement lors du dévissage du porte-
capsule.

Visser le porte-capsule contenant la capsule
sur la téte jusqu’a ce que le bruit du flux de la
totalite du gaz de la capsule soit audible.
Agiter une nouuvelle fois 'appareil, comme
indigque a lopération 8.

REMARQUE: Pour lappareil, 2 capsules sont
nécessaires pour un remplissage. Ceci est
egalement valable méme si la quantite de
remplissage est inférieure a1 litre.

Dévisser le porte-capsule et retirer la
capsule vide.

Enficher la douille sur ladaptateur.

Insérer ladaptateur dans son logement dans
la téte jusqu’a encliguetage.

Visser le levier.

.Poussez lentement le leuier vers l'avant.

pPlacer le siphon Thermo XPress Whip plus
dans le support anti-gouttes.

Utilisation

18.

Preleuver de la préeparation en appuyant
doucement sur le levier.

REMARQUE: Il est normal gue le début de la
préparation soit liquide (env. % tasse). St la
consistance est encore trop liquide, secouer
une nouuvelle fois le siphon.

REMARQUE: En cas d'utilisation avec des
préparations chaudes, la téte de lappareil
devient egalement chaude.

REMARQUE: Ne jamais mettre lappareil
dans un bain-marie, nidans un four ou dans
une etuve.

Conseils d’utilisation importants
—— Lepréchauffage ou pre-refroidissement de

la bouteille avant utilisation en ameliore
les performances thermiques.

—— Préparations froides: Remplir avec la

creme/la préparation d température froide.
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—— Fairerefroidir les préparations a base de
gelatine jusgu’a tempeérature ambiante
avant de proceder au remplissage, puis
mettre ensuite lappareil en seruice. Placer
le siphon iSt Thermo XPress Whip plus rempli
pendant au moins 12 heures au refrigérateur.

—— Enfonction du niveau de remplissage et de
la température ambiante, les préparations
froides restent fralches pendant enuiron
4 heures dans le siphon iSt Thermo XPress
Whip plus.

—— Ilest possible de réfrigerer lappareil ferme -
maintenir lappareil pendant au moins 12
heures en position couchee au réfrigerateur.

ATTENTION: Ne jamais conseruer lappareil
dans le compartiment congélateur ou au
congelateur!

—— Préparation chaude: Remplir avec la
sauce/la soupe a tempeéerature aussi
chaude que possible (95 °C maximum).

—— Enfonction du niveau de remplissage et de
la température ambiante, les préparations
chaudes restent chaudes pendant environ
4 heures dans le siphon iSt Thermo XPress
Whip plus.

—— Lorsgu’une préparation chaude ou lege-
rement réechauffeée doit étre rapidement
amenee a temperature ambiante apres
remplissage, il est possible de placer le
siphon iSt Thermo XPress Whip plus rempli
et ouvert au refrigéerateur. Mettre ensuite
lappareil en service (voir « Mise en ser-
vice »).

—— Sortir creme Chantilly/desserts/espumas/
sauces si possible juste avant leur dégus-
tation.

—— Durant lutilisation, nettoyer la douille de
garniture et ladaptateur de douille a inter-
valles reguliers (toutes les 1A 2 heures).
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Nettoyage.

ATTENTION: Auant le nettoyage, verifier
la compatibilite des materiaux avec les
produits de nettoyage et de désinfection
(volr « Liste des composants »)!

REMARQUE: Respecter le dosage correct

de la solution de nettoyage ou de la solution
de nettoyage et de désinfectant. La duree
d’action et le choix de la température sont
également décisifs pour le résultat du netto-
yage.

Nettoyage minutieux

REMARQUE: Tenir compte de l'illustration
relative au nettoyage!

1. Appuyer sur le leuvier jusqu’a ce que lappareil
soit completement vide.
2. Deuisser le leuier.

3. Dévuisser et retirer le bouton-poussoir et
dévisser la téte de lappareil.

REMARQUE: Pour garantir un nettoyage
minutieux, il est absolument nécessaire de
deuvisser le bouton-poussoir.

4. Demonter tous les composants du siphon St
Thermo XPress Whip plus.

5. Pre-rincer les composants a 'eau chaude
potable (pas d’eau brllante), puis nettoyer
la value de dosage et la douille de garniture
avec un produit de nettoyage du commerce
et une brosse Nettoyer la téte, la conduite
montante, la douille de garniture et ladap-
tateur de douille. Retirer completement les
restes de graisse et de blanc d’oeuf.

REMARQUE: Ne jamais utiliser de produits
spéciaux pour metaux inoxydables, de
produits abrasifs ou des éponges/brosses
abrasives.

6. Nettoyer les composants siphon a la main ou
(et) au lave-vaisselle.
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REMARQUE: Pour un nettoyage manuel, la
température de nettoyage maximum est de
50°C.

Désinfection

Tous les composants de l'appareil en contact
avec les produits alimentaires peuvent étre
nettoyes normalement et ensuite desinfectes.
Respecter les consignes d’utilisation des pro-
duits de nettoyage et de désinfection usuels.

Nettoyage intermédiaire

La douille et son adaptateur peuuvent étre retires
a tout moment pour le nécessaire nettoyage
intermeédiaire.

Nettoyage rapide

1. Actionner le levier jusqu’a ce que l'appareil
soit compléetement vide et que la pression
soitreldchée.

2. Remplissez 'appareil avec 1 litre d'eau
chaude et fermez-le avec la téte de lappa-
reil. Secouez vigoureusement l'appareil 2-3
fols et mettez-le en seruice avec une capsule
{Si (cf. aussi « Mode d’emploi », étapes 3 a 8)

3. Vider rapidement lappareil en appuyant en
continu sur le levier et s'assurer que lappareil
n‘est plus sous pression.

4. Dévisser le bouton-poussoir et la téte.

5. Démonter tous les composants du siphon iSi
Thermo XPress Whip plus.

REMARQUE: Le nettoyage rapide ne
remplace pas un nettoyage minutieux.

Conseruation.

Silappareil iSt Thermo XPress Whip plus n'est
pas immeédiatement rempli une nouuvelle fois,
laisser secher les composants a l'air dans un
endroit propre. Conserver l'appareil iSi Thermo
XPress Whip plus a l'état démonteé et ne saisir les
composants nettoyeés (désinfectes) qu’avec les
mains propres.

REMARQUE: Respecter les directives en
vigueur relatives a 'hygiene alimentaire.
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Resolution de problemes.

VAN

ATTENTION: Ne pas ouvrir par la force un
appareil (St Thermo XPress Whip plus sous
pression!

Evacuer la pression

Appuyer sur le leuier jusgu’a ce que 'appareil soit
completement vide. Appuyer plusieurs fois sur le
levier jusqu’a la butée. Deuisser le levier. Dévissez
lentement le bouton-poussoir et pendant cette
opération, tenir un chiffon au-dessus de la téte
de lappareil.

S'ilest impossible de mettre la bouteille hors
pression, prenez contact avec iSt ou avec votre
seruice apres-vente.

Le contenu ne sort pas ou gicle hors de 'appareil.

1.

Obstruction par des ingredients non dissous,

sucre, pulpe de fruit ou noyaux.

« Evacuer la pression » et effectuer

ensuite un « Nettoyage minutieux ».

—— Bienréduire les ingredients en puree et
passer au tamis fin.

. Contenu trop ferme en raison d’'une quantite

de liant trop importante ou d’'un refroidisse-

ment trop intense.

—— Recette ouproceédure inadapteée, ou a
adapter.

—— Eviter de congeler le contenu.

. Creme Chantilly ou préparation trop ferme.

—— Reéduire lintensite et la fréequence des
cycles de secousses lors de la prochaine
utilisation.

—— Ajustez (réduisez) la fréeqguence de
secousses.

.Le nombre de capsules utilisées est trop

important.

« Euacuer la pression ». Remettre

lappareil en fonctionnement.

—— Nombre de capsules necessaires voir.
« Caractéristiqgues du siphon ».

. Absence de pression ou pression trop faible

dans lappareil.
—— N'utiliser que des capsules creme
Chantilly iSt d’origine.
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—— Ne pas reutiliser les capsules vides et les
éliminer immeédiatement.

—— Nombre de capsules necessaires voir
« Caractéristigues du siphon ».

—— N'utilisez lappareil que lorsqu’il est
debout, sinon la pression pourrait étre
perdue.

6. La conduite montante n'est pas en place.

« Evacuer la pression ».

Mettre ensuite 'appareil en seruice (voir
« Mise en seruice »).

Le contenu est trop liquide a la sortie.

1. Lappareil a éte trop rempli.
« Evacuer la pression ».
Vider le trop-plein de contenu.
—— Contenance maximale, voir
« Caractéristiques du siphon »

2. 'appareil a ete trop peu ou pas du tout agite.
—— Ajustez (augmentez) la frequence de
secousses.

3. Le contenu n'est pas assez froid.
—— Placer le siphon iSt Thermo XPress Whip
plus rempliet prét a lemploi pendant au
moins 12 heures au refrigerateur.

4.Le nombre de capsules utilisées est trop faible
ou les capsules ne sont pas adaptées.
—— Nombre de capsules nécessaires voir
« Caracteristiqgues du siphon ».
—— N'utiliser que des capsules creme
Chantilly iSt d’origine.

5. La quantité de gélatine ou de liant utilisee
etait trop faible.

« Euacuer la pression ». Ajouter de la ge-

latine ou d’autres liants a la préparation

et proceder a un nouveau remplissage.

6. Le liant (p. ex. gélatine) n'a pas ete utilise
correctement.
—— Respecter les consignes d'utilisation du
liant.

La capsule creme Chantilly n'est pas perforée.

1. La capsule utilisée n‘est pas adaptée a
l'appareil.
—— N'utiliser que des capsules creme
Chantilly iSt d’origine.
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2. Lacapsule a eté placee a l'envers.
—— Positionner la capsule correctement
(voir opération 6).
3. Le dispositif de percage a eté endommage.
« Evacuer la pression ». Envoyer lappa-
reil a4 iSt ou au seruvice de maintenance.

Le contenu ne reste pas chaud/froid
La bouteille inox se réchauffe ou se refroidit

1. La chambre isolante a étée endommagée -
perte de lUeffet thermique.

« Evacuer la pression ». Envoyer l'appa-

reil a iSt ou au seruvice de maintenance.

Lors de la mise en service, du gaz s’échappe
entre la bouteille et la téte.

1. Absence dejoint de bouteille.

« Evacuer la pression » Mettre en place
le joint de bouteille avec la conduite
montante.

2. Lejoint de bouteille a ete endommage.
« Evacuer la pression ». Echanger le joint
de bouteille.

3. La téte n'a pas ete suffisamment vissee.

« Evacuer la pression ». Visser la téte sur
la bouteille conformément a la notice
d’'utilisation.

4. Le bord supérieur du corps de bouteille est
endommageé.

« Evacuer la pression » Envoyer lappareil

aiStou au seruice de maintenance.

Le contenu ressort lors de la mise en service.

1. Le bouton-poussoir n'a pas ete suffisamment
vissé sur la téte.
—— Visser le bouton-poussoir jusqu’d buteée.

2. Joints dans le bouton poussoir endommageés
—— Remplacer le bouton poussoir.
Difficultés pour dévisser le porte-capsule.

1. La capsule utilisée n'est pas adaptee a
l'appareil.
—— N'utiliser que des capsules creme
Chantilly iSt d’'origine.
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2. Trop grande résistance au frottement de
lassemblage fileté.
—— Lubrifier régulierement le pas de vis du
porte-capsule.

Maintenance.

Les pieces de rechange sont disponibles a l'unite
et peu onéreuses.

A ATTENTION: Ne proceder a aucune modifi-
cation sur le siphon iSt Thermo XPress Whip
plus!

Pour les commandes de pieces de rechange,
prenez contact avec votre revendeur. Possible
egalement en Autriche sur info@isi.com.

Encasde réparation, enuoyer lappareil complet.
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Dank uvoor het
kiezen van een
(Si-apparaat.

Lees de gebruiksaanwijzing
zorguuldig door voordat u
het apparaat voor de eerste
keer gaat gebruiken.
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Ontdek wat 1St
allemaal te bleden
heeft :

Ga naar de website van iSi en bekijk
ons uitgebreide productassortiment.
Onze ruime verzameling recepten
van eenvoudig lekker tot creatieuve,
verfijnde combinaties biedt u toegang
tot de complete culinaire wereld
van iSt. Laat u inspireren!

De website van iSt bevat gedetailleerde
productinformatie ouver alle apparaten
en accessoires van (St

De uitgebreide online handleiding
bevat gedetailleerde informatie
over het gebruik en de reiniging van
en het oplossen van problemen
met iSi-apparaten.

www.ist.com/culinary

Als u nog uragen hebt, kunt u contact
opnemen uia info@isi.com



Gegarandeerde kwaliteit:

Elk iSi-apparaat wordt grondig gecontroleerd
voordat het de fabriek verlaat. iSi verstrekt 2
jaar garantie op materiaal en fabricagefouten,
zolang defecten niet ontstaan als gevolg van
verkeerd gebruik van het apparaat. De garantie
is geldig vanaf de aankoopdatum.

Registreer u nu online waarna we uw garantie
zulalen verlengen!

Geniet van de voordelen: 3 jaar garantie op ma-
terlaal en fabricagefouten en 5 jaar garantie op
isolatieprestaties van de thermische fles.

De garantie geldt alleen bij gebruik van originele
onderdelen van ist conform de lijst met
productonderdelen. Een goede werking van

het apparaat kunnen we alleen garanderen als
daarnaast uitsluitend capsules van iSt worden
gebruikt. Fouten, schade of gevolgschade, die
met name voortuloeien uit het niet naleven en/
of niet lezen van de handleiding en de daarin
vermelde veiligheidsaanwijzingen, vallen niet
onder de garantie of aansprakelijkheid van iSi.

Eenvoudig aanmelden en gebruik
maken van de voordelen:
www.isi.com/warranty
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Producteigenschappen.

—— Geschikt voor koude enwarme

toepassingen

—— Dubbelwandige, vacuum gelsoleerde fles
van edelstaal met maximaal thermisch
vermogen en gepolijst opperulak

—— Max. vulvolume 1 liter
—— Bulssysteem met temperatuurbestendige

flessluiting

—— Gelsoleerde kop van roesturijstaal met
comfortabele hendelbediening

—— Opsteekbare spuitadapter en spuitmondje
voor garneren van edelstaal

—— Ergonomische capsulehouder met

siliconen greep

—— Anti-slip druipblad met inzet van edelstaal
—— Gebruiksuriendelijke reinigingsborstel

Gegeuens van de klopper.

Max. servicedruk PS 38 bar
Min. gebruikstempe- 1°C
ratuur

Max. gebruikstempe- 95°C

ratuur

Max. vulinhoud

1L

Max. aantal te gebrui-
ken capsules (N,O)

2 (Si-slagroom-
capsules

Gebruik

Bestemd voor pro-
fessioneel gebruik.
Schuimen, hapjes,
warme en koude
sauzen, cremesoepen,
enslagroomen
toetjes. Geschikt
voor koude enwarme
toepassingen.




Materiaallijst.

Beschrijuing Materiaal

Fles Edelstaal

Kop Edelstaal, vernikkeld
messing, messing, polyoxy-
methyleen (POM), silicone,
EPDM, PU

Drukknop Edelstaal, polyoxy-

methyleen (POM),
silicone, EPDM

Flessluiting

Silicone

Buis Edelstaal, polyoxymeth-
yleen (POM)
Spuitadapter Edelstaal, EPDM

Spuitmondje
UOOT garneren

Edelstaal,
polyoxymethyleen (POM),
EPDM

Druipblad

Edelstaal, silicone

Capsulehouder

Edelstaal, silicone

Hendel

Edelstaal, EPDM

Reinigingsborstel

Edelstaal, PE

Technische specificaties zijn onderhevig aan
verandering zonder voorafgaande kennisgeuving.
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Veliligheids-
iInformatie.

Als u dit veiligheidsadvies of de aanbevelin-
genvoor gebruik en onderhoud niet opuolgt,
wordt dit gezien als onjuist gebruik van iSi-
producten. Dit kan leiden tot systeemdefecten
en mogelijk persoonlijk letsel en/of schade aan
eigendommen.

Nooit geweld gebruiken.
Veiligheldsvoorschriften op de verpakking
van de capsule inacht nemen.

Capsules niet blootstellen aan zonne-
straling en verhitting boven 50 °C.
Apparaten en capsules buiten het bereik
van kinderen bewaren.

Uitsluitend een gevuld apparaat in gebruik
nemen.

Apparaat uitsluitend voor de in deze hand-
leiding genoemde doeleinden gebruiken.
Geen cryogene-toepassingen, biju. met
vloeibaar stikstof, toegestaan.

Uitsluitend de kop en de fles van hetzelfde
apparaattype combineren.

Combineer nooit andere merken met
onderdelen van de iSt Thermo XPress Whip
plus.

De kop nooit scheef erop schroeven.

Bij het erin schroeven van de capsule niet
over het apparaat buigen.

De kop of de drukknop van een onder druk
staand apparaat nooit eraf schroeuven.
Grijp niet in de spitse tanden van het
spuitmondje voor garneren. Verwondings-
geuvaar.



Spuitadapter nooit als draaghanduat
gebruiken.

(St Thermo XPress Whip plus nooit verhitten.

Gevuld apparaat nooit in de geintegreerde
uriezer of in de diepuries bewaren.

Het apparaat is een houder onder druk.
Na eenval of beschadiging wordt het ap-
paraat een gevarenbron en mag het niet
meer worden gebruikt. Het apparaat door
een seruicepunt van iSi laten nakijken.

De iSi Thermo XPress Whip plus mag

alleen worden gedemonteerd volgens
punt “Grondige reiniging”.

Controleer of het materiaal bestand

is tegen de gebruikte reinigings- resp.
desinfecteeroplossing.

Breng geen veranderingen aan de iSit Thermo
XPress Whip plus aan. Hierdoor vervalt de
garantie en wordt geen aansprakelijkheid
meer aanvaard.

Lees ter vermijding van bedieningsfouten
de handleiding goed door en bewaar deze
zorguuldig.

Gebruik uitsluitend originele iSi-slagroom-
capsules. Gebruik om veiligheidsredenen
geen capsules vuan andere fabrikanten of
andere gascapsules dan die in de appa-
raatgegeuvens zijn gedefinieerd.

Grondige reiniging is noodzakelijk om te
voorkomen dat het apparaat verstopt
raakt. Controleer vOor elk gebruik of het
iSi-apparaat adeguaat is gereinigd.
Gebruik nooit meéér capsules dan is aange-
geven, en doe het apparaat nooit te vol!
Zovoorkomt u dat de aangegeven maxi-
male bedrijfsdruk wordt ouerschreden.
Als het niet lukt om de druk te laten ont-
snappen, neemt u contact op met iSt of
met uw iSi-servicepunt.
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Handleiding.

OPMERKING: Voorafgaand aan het eerste
gebruik dient de drukknop eruit te worden
geschroefd en de afzonderlijke product-
onderdelen te worden gedemonteerd.
Instructiefolie verwijderen. Basisreiniging
uitvoeren zoals beschreven in “Grondige
reiniging”.

Voorbereidende werkzaamheden
1. Drukknop tot de aanslag in de kop schroeuven.
2. Buis en flessluiting assembleren.

OPMERKING: Om de optimale thermische
werking te realiseren, de fles van edelstaal
bij koude toepassingen met koud water en
bij warme toepassingen met warm water
uitspoelen.

Vullen
3. Flesvan edelstaal met de ingrediénten vullen.

OPMERKING: Om de vorming van klontjes
te vermijden, poederige ingrediénten, suiker
etc. voorafgaand aan het vullen volledig
oplossen in een uloeistof. Vaste ingrediénten
zoals uruchten, groente, groue Kruiden etc.
pureren en door een fijne zeef halen.

OPMERKING: De maximale vulhoeveelheid
bedraagt 1liter. Let op de buitenste vullijnen
de markering op de flesbodem. Niet ouerma-
tig vullen! De resterende lege ruimte is nodig
voor een optimaal klopresultaat. Gebruik een
maatbeker.

Ingebruikname

4. Geassembleerde buis in de fles van edelstaal
steken.

5. De kop, met de erin geschroefde drukknop,

recht en handuast op de fles van edelstaal
schroeven.

/\ PAS OP: De kop nooit scheef erop schroeven!

6. Originele iSi-roomcapsule, zoals op afb. 6
afgebeeld, in de capsulehouder plaatsen.
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7. Capsulehouder met geplaatste capsule op de
kop schroeven totdat de volledige capsule-
inhoud hoorbaar naar binnen is gestroomd.

A PAS OP: Buigt u zich tijdens het inschroeuven
van de capsule niet over het apparaat!

/\ PAS OP: Apparaat staat nu onder druk!

8. Apparaat krachtig schudden.

OPMERKING: Voor de optimale consisten-
tie uan de slagroom en room bevattende
gerechten is het aantal schudcycli belangrijk.
Wordt er te lang of te vaak geschud, dan
wordt de inhoud te vast en kan deze niet
meer zonder restanten worden verwijderd.

De schudfrequentie moet worden aangepast
aan het type ingrediént (biju. Soort creme),
schudkracht en het gewenste resultaat (consis-
tentie). Onderstaande tabel kan als kleine hulp
dienen:

Soort room Vetge- Schudfre-
halte quentie per
capsule
Verseroom 36% min. 3x
33% min. 4x
Houdbare room 32% min. 4x

Bij een laag vetgehalte (minstens 30%) of een te
zachte consistentie zonodig naschudden.

9. Verwijder de patroon, goot de lege patroon
weg en plaats een tweede ISt Cream patroon.

OPMERKING: Een zacht sissen bij het eraf
schroeven van de capsulehouder is normaal.

10.Capsulehouder met geplaatste capsule op de
kop schroeven totdat de volledige capsule-
inhoud hoorbaar naar binnen is gestroomd.

11. Apparaat zoals aangegeven in stap 8 op-
nieuw schudden.
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OPMERKING: Voor Tuulling zijn bij het ap-
paraat 2 capsules nodig. Dit geldt ook als de
vulhoeveelheld kleiner is dan 1 liter.

12.Capsulehouder eraf schroeven en de lege
capsules wegwerpen.

13. Spuitmondje voor garneren op de spuitadap-
ter steken.

14.Spuitadapter zo ver in de opnameopening
van de kop steken tot de adapter vast klikt.

15.Schroef de hendel erop.
16.Duw de hendel langzaam naar voren

17. Thermo XPress Whip plus op het druipblad
zetten.

Bediening
18.0ntneem de toebereide inhoud door voor-
zichtig op de hendel (PRESS) te drukken.

OPMERKING: De eerste portie (ca. % kop)

is altijd uloeibaar; dit is geen defect. Als de
consistentie nog te vloeibaar is, schudt u het
apparaat nogmaals.

OPMERKING: Bij warme toepassingen wordt
de kop warm.

OPMERKING: Het apparaat mag niet bain-
marie of in een warm waterbad worden
gezet.

Belangrijke gebruiksinstructies

—— Door voorkoelenresp. vooruerwarmen
van de fles van edelstaal wordt de thermi-
sche werking verhoogd.

—— Koude toepassing: Room/ingrediénten
koel vullen.

—— Gelatinehoudende gerechten voor het vul-
len tot kamertemperatuur laten afkoelen
en het apparaat vervolgens in gebruik ne-
men. Gevulde (SI Thermo XPress Whip plus
gedurende minstens 12 uur in de koelkast
leggen.

—— Koud gevulde gerechten blijueninde
{Si Thermo Whip, afhankelijk uan het
vulniveau en de omgevingstemperatuur
maximaal 4 uur koud.
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—— Rugkoeling van het gesloten apparaat
is mogelijk - het apparaat gedurende
minstens 12 uur liggend in de koelkast
bewaren.

PAS OP: Gevuld apparaat nooit in de geinte-
greerde uriezer of in de diepuries bewaren!

—— Warme toepassing: Saus/soep zo heet
mogelijk (maximaal 95 °C) vullen.

—— Warm geuvulde gerechten blijuen in de iSt
Thermo XPress Whip plus, afhankelijk van
het vulniveau en de omgevingstempera-
tuur maximaal 4 uur warm.

—— Moet een hete of licht opgewarmde massa
na het vullen snel tot kamertemperatuur
gekoeld worden, dan kan de gevulde (St
Thermo XPress Whip plus open in de koel-
kast gekoeld worden. Daarna in gebruik
nemen (zie “Ingebruitkname”).

—— Room/dessert/espuma/saus zo kort moge-
ljk voor het gebruik uit het apparaat halen.

—— Spuitmondje voor garneren en spuitadap-
ter tijdens het gebruik met regelmatige
tussenpozen (elke 1 -2 uur) reinigen.

Reiniging.

PAS OP: Voorafgaand aan de reiniging moet
A worden gecontroleerd of het materiaal be-

stand is tegen de gebruikte reinigings- resp.

desinfecteeroplossing (zie “Materiaallijst”)!

OPMERKING: Bij handmatige reiniging moet
op dejuiste dosering van de reinigingsop-
lossing of van de gecombineerde desinfec-
teer- enreinigingsoplossing worden gelet.

De inwerktijd en de gekozen temperatuur zijn
eveneens doorslaggevend voor het reini-
gingsresultaat.

Grondige reiniging

OPMERKING: Raadpleeg de afbeelding met
reinigingsinstructies.
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1. Bedien de hendel tot het apparaat volledig
leeg is.

2. Hendel eraf schroeven

3. Drukknop eruit schroeuen en de apparaat-
knop eraf schroeven.

OPMERKING: Het eruit schroeven van de
drukknop is beslist noodzakelijk om een
grondige reiniging te garanderen.

4. (Si Thermo XPress Whip plus demonteren in
de afzonderlijke productonderdelen.

5. Productonderdelen met warm (niet heet!)
drinkwater en gewoon schoonmaakmiddel
voorspoelen en met de reinigingsborstel de
kop, buis, het spuitmondje voor garneren en
de spuitadapter reinigen. Vet en eiwitresten
helemaal verwijderen.

OPMERKING: In geen geval speciaal anti-
roestmiddel, schuurmiddel of krassende
sponzen/borstels gebruiken.

6. Reinig de productonderdelen met de hand
of (en) in de vaatwasser

OPMERKING: De maximale reinigingstem-
peratuur voor handmatige reiniging is 50°C.

Desinfecteren

Alle met het vulgoed in contact komende pro-
ductdelen kunnen zoals gebruikelijk gereinigd
en vervolgens gedesinfecteerd worden. De
betreffende gebruiksinstructies voor gewone
schoonmaak- en desinfecteermiddelen moe-
ten worden opgevolgd.

Tussenreiniging

Het spuitmondje voor garneren en de spuit-
adapter kunnen te allen tijde voor een eventu-
ele tussenreiniging verwijderd worden.

Snelle reiniging

1. Bedien de hendel tot het apparaat helemaal
leegisener geendruk meer op staat. Kop
van het apparaat schroeven.
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2. Vul het apparaat met 1 liter warm water
en sluit deze af met de sifonkop. Schud het
apparaat 2-3 keer krachtig en draai 1iSi pa-
troon in de patroonhouder. (zie ook
“Gebrulksaanwijzing”, stappen 3 t/m 8)

3. Maak het apparaat snel leeg door de hendel
Krachtig en continu te bedienen en zorg
ervoor dat het apparaat vrij is van druk.

4. Hendel eraf schroeuven, drukknop eruit schroe-
venen de apparaatknop eraf schroeven.

5. ISt Thermo XPress Whip plus demonteren in
de afzonderlijke productonderdelen.

OPMERKING: De snelle reiniging is geen
substituut voor de grondige reiniging.

Bewaren.

Indien de (St Thermo XPress Whip plus niet met-
een weer gevuld wordt, de onderdelen op een
schone plaats in de lucht laten drogen. iSi Ther-
mo XPress Whip plus in gedemonteerde toestand
bewaren en gereinigde (gedesinfecteerde) delen
alleen met schone handen vastpakken.

OPMERKING: Neem de geldende verordening
inzake levensmiddelenhygiéne in acht.

Fouten oplossen.

A PAS OP: Een onder druk staande iSt Thermo
XPress Whip plus nooit met geweld openen!

Druk laten ontsnappen

Bedien de hendel tot het apparaat volledig leeg
is. Druk de hendel meerdere malen tot aan de
aanslag. Hendel eraf schroeven. Schroef de
drukknop langzaam los en en houd een doek
over de kop van het apparaat wanneer ude
drukknop eruit draait.

Als het niet lukt om de druk te laten ontsnappen,

neemt u contact op met iSt of met uw iSi-service-
punt.
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Inhoud kan niet worden verwijderd resp.
apparaat spuit.

1.

Verstopping door niet opgeloste ingrediénten,

suiker, uruchtulees of kernen.

— “Druk laten ontsnappen” en vervolgens
“Grondige reiniging” uitvoeren.

—— Ingrediénten door pureren en/of zeven
kleiner maken.

.Inhoud is te vast door te veel bindmiddel of

te sterke koeling.

—— Receptuur of methode is niet geschikt
of moet worden aangepast.

—— Voorkom dat de inhoud beuriest.

. Te stijf geworden room of roomhoudende

bereiding.

—— Intensiteit en frequentie van de schudcycli
bij de volgende ingebruikname verlagen.

—— Pas de schudfrequentie aan. (verminder)

.Er zijn te veel capsules gebruikt.

— “Druk laten ontsnappen”.
Apparaat opnieuw in gebruik nemen.
—— Benodigd aantal capsules: zie
“Apparaatgegevens.

. Geendruk / te weinig druk in het apparaat.

—— Gebruik alleen originele iSi-roomcapsules.

—— Lege capsules niet opnieuw gebruiken
en meteen wegwerpen.

—— Benodigd aantal capsules:
zle “Apparaatgegeuvens”.

—— Gebruik het apparaat alleen als het
rechtop staat, anders kan de druk weg-
vallen.

. Bulis niet geplaatst.

— “Druk laten ontsnappen”. Apparaat op-
nieuw in gebruik nemen (zie “Ingebruik-
name”).

Verwijderde inhoud is te vloeibaar.
1. Apparaat is overmatig gevuld.

— “Druk laten ontsnappen”.
Overtollige inhoud eruit gieten.
—— Maximale vulhoeveelheid:
zle “Apparaatgegeuvens”.

2. Apparaat is te weinig of helemaal niet

geschud.
—— Pas de schudfrequentie aan. (toenemen)
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3. Inhoud is niet koud genoeg.
—— Gevulde en gebruiksklare iSt Thermo
XPress Whip plus gedurende minstens
12 uur in de koelkast leggen.

4.Er zijn te weinig of ongeschikte capsules
gebrulkt.
—— Benodigd aantal capsules:
zie “Apparaatgegevens”.
—— Gebruik alleen originele iSi-roomcapsules.

5. Eris te weinig gelatine of te weinig andere
bindmiddelen gebruikt.
—— ,Druk laten ontsnappen”. Extra gelatine
of andere bindmiddelen bij de massa
doen en het apparaat weer vullen.

6. Het bindmiddel (bijuocorbeeld gelatine) is niet
op de juiste manier gebruikt.
—— Neem de gebruiksinstructies voor het
bindmiddel in acht.

Roomcapsule wordt niet open gestoken.

1. Gebruikte capsule is niet geschikt.
—— Gebruik alleen originele iSi-roomcapsules.

2. Capsule is verkeerd geplaatst.
—— Capsule correct plaatsen (zie 6).

3. Opsteekeenheid is beschadigd.
—— “Druk laten ontsnappen”. Apparacat naar
St of een seruicepunt opsturen.

Inhoud blijft niet koel/warm.
Fles van edelstaal wordt warm of koud.

1. Isoleerkamer is beschadigd - verlies van het
thermisch effect.
— “Druk laten ontsnappen”. Apparaat naar
St of een servicepunt opsturen.

Bij de ingebruikname ontsnapt er gas tussen de
fles en de kop.

1. Flessluiting ontbreekt.
— “Druk laten ontsnappen”.
Flessluiting met buis plaatsen.

2. Flessluiting is beschadigd.
— “Druk laten ontsnappen”.
Flessluiting vervangen.

3. Kop is niet vast genoeg erop geschroefd.
—— “Druk laten ontsnappen”. Kop conform
de gebruiksahandleiding handvuast op de
fles schroeven.
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4.Fleslichaam is aan de bovenrand beschadigd.
— “Druk laten ontsnappen”. Apparaat naar
St of een servicepunt opsturen.

Vulgoed ontwijkt bij ingebruikname.

1. Drukknop is niet ver genoeg in de kop
geschroefd.
—— Drukknop helemaal tot de aanslag inde
kop schroeven.

2. Pakkingen in drukknop beschadigd?
—— Veruang drukknop.

Capsulehouder kan er slechts met moeite op
worden geschroefd.

1. Gebruikte capsule is niet geschikt.
—— Gebruik alleen originele iSi-roomcapsules.

2. Te hoge wrijuingsweerstand van het schroef-
draadpaar.
—— Schroefdraad van de capsulehouder
regelmatig invetten.

Servuice.

Reseruveonderdelen zijn apart en tegen geringe
kosten verkrijgbaar.

A PAS OP: Breng geen veranderingen aan de
St Thermo XPress Whip plus aan!

Neem contact op met uw vakhandelaar als u
reserueonderdelen wilt bestellen. In Oostenrijk
kunt uvervangingsonderdelen ook per e-mail
bestellen via info@isi.com.

Stuur ter reparatie alleen het complete appa-
raat op.
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Tack for att du
bestdmde dig for
en apparat frdan isi.

Ldsigenom bruksan-
visningen noga infor det
forsta idrifttagandet.
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Upptdck iSi-udrlden :

Besok iSt:s webbplats och las mer
om udrt stora utbud. Var omfattande
receptsamling, frén enkelt gott till
kreativt raffinerat, Oppnar iSi:s
hela kulinariska mdéangfald.

L&t dig inspireras!

1St:s webbplats forser dig dessutom med
detaljerad produktinformation om alla
apparater och tillbehor fran isi.

Den utforliga bruksanvisningen
som finns ddr ger dig detaljerad
information om idrifttagande,
rengdring och dtgdrdande av
fel pd apparater franisi.

www.ist.com/culinary

Kontakta oss pd info@isi.com,
om du har nédgra frégor.
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Garanterad kualitet:

varje apparat fran iSi kontrolleras ingdende,
innan den ldmnar fabriken. iSt ldmnar 2 ars
garanti pd materialet och bearbetningen,
sduida det inte har uppstatt fel pa grund av
felaktig anvdndning. Garantin gdller fran
det datum som anges pd inkopskuittot.

Registrera dig nu online, sa férldnger
vigarantin!

Njut av fordelarna med 3 ars garanti p& mate-
rialet och arbetet och 5 drs garanti pd termo-
flaskans isoleringseffekt.

Garantin gdller bara vid anudndning av origi-
naldelar fran iSi enligt listan duer produktens
bestdndsdelar. Vi kan bara garantera en felfri
funktion for apparaten, om dessutom uteslu-
tande iSi-patroner anudnds. Vid fel, skador
och foljdskador som i synnerhet orsakas av att
bruksanuisningen samt dess sdkerhetsanuis-
ningar inte foljts, upphor udar garanti och vart
ansuar.

Logga helt enkelt in och
spara fordelarna:
www.isi.com/warranty
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Produktegenskaper.

Ldmplig for kall och varm anudndning
Flaska av rostfritt stal med dubbla vdggar
med maximala isolerande egenskaper och
polerad yta

Max. pafyllningsuolym om 1 liter
Stigrorsystem med vdrmebestdndig flask-
tdtning

Isolerat enhetsduerdel i rostfritt stal med
bekvdm spakdrift

Lostagbar adapter for munstycket och
munstycke au rostfritt stal

Ergonomisk patronhdllare med silikon-
grepp

Halkfritt droppunderldgg med insats

au rostfritt stal

—— Anuvdndarvdnlig reningsborste

Apparatdata.

Maximalt drifttryck PS | 38 Bar
Minimal 1°C
drifttemperatur

Maximal 95°C
drifttemperatur

Maximal 1L

pafyliningsvolym

Maximalt antal
patroner (N,O)

2 [Si-graddpatroner

Anudndning

Godkdnd for yrkes-
massig anudndning.
Espumas, Fingerfood,
varma och kalla séser,
CTremesoppor, Visp-
grddde och desserter.
Lamplig for kalla och
varma ingredienser.




Materiallista.

Beteckning Material

Flaska Rostfritt stal

Overdel Rostfritt stdl, fornicklad
massing, massing, poly-
oxymetylen (POM), silikon,
EPDM, PU

Tryckknapp Rostfritt stdl, polyoxy-

metylen (POM), silikon, EPDM

Flasktdtning

Silikon

Stigror Rostfritt stdl,
polyoxymetylen (POM)

Munstyckets Rostfritt stél, EPDM

adapter

Munstycke Rostfritt stdl, polyoxy-
metylen (POM), EPDM

Droppunder- Rostfritt stdl, silikon

ldgg

Patronhallare

Rostfritt stdl, silikon

Spak

Rostfritt stél, EPDM

Reningsborste

Rostfritt stdl, PE

Tekniska data kan komma att andras utan
foregaende meddelande.
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Sdakerhets-
anvisningar.

Om dessa sakerhetsinstruktioner eller andra
rekommendationer for anvandning och under-
hall av iSi-produkterna inte foljs kan det leda
till att systemet inte fungerar och till person-
skada och/eller materiella skador.

—— Anudnd aldrig vald.

—— Folj sdkerhetsforeskrifterna pd patron-
forpackningen.

—— Skydda patronerna mot direkt soloch
temperaturer duer 50 °C.

—— Apparater och patroner ska forvaras utom
rdckhall for barn.

—— Anudnd endast apparater som har laddats.

—— Apparaten ska endast anvdndas for de
dndamadl som ndmns i bruksanuisningen.

—— Ingen kryoanudndning som t.ex. med fly-
tande kudve dr tillaten.

—— Kombinera endast duerdel och flaska au
samma typ.

—— Du far aldrig anuvdnda externa produkter
med St Thermo XPress Whip plus-delar.

—— Skruua aldrig fast duerdelen snett.

—— Ndr du skruvar fast patronen far du inte
luta dig duer apparaten.

—— Skruva aldrig dverdelen eller tryckknappen
fradn en trycksatt enhet.

—— Talinte tag i munstyckets vassa tdnder. Du
kan skada dig.

—— Anudnd inte munstyckets adapter som
bdrhandtag.

—— Vvdrminte upp din iSit Thermo XPress Whip
plus.

23



Forvara inte en fylld apparat i ett frysfack
eller en frysbox.

Apparaten dr ett tryckkadrl. Ett kraftigt fall
eller skada gor den till en riskkdlla och den
fér inte anudndas igen. LAt ett iSi-service-
stdlle kontrollera den.

Isdrtagning av iSt Thermo XPress Whip
plus far endast ske enligt punkt ,Noggrann
rengoring*.

Kontrollera for vilka material det ren-
gorings- resp. desinfektionsmedel som
anvdnds dr ausett.

Inga fordndringar far utforas pd iSt Thermo
XPress Whip plus. Det medfor att garantin
upphor och befrielse fradn ansuvar.

Lds bruksanvisningen noggrant for att
undvika hanteringsfel och forvara den sé
du kan slé upp information vid behowv.

Anvdnd bara original iSi-graddpatroner. Au
sdkerhetsskdl far inga patroner frén andra
tillverkare eller andra gaspatroner dn de
som definieras i enhetsdata anudndas.
Det krdus en korrekt rengdring av appara-
ten for att unduika igensdttning. Kontrol-
lera infor varje anudandningstillféalle att
iSi-apparaten har rengjorts korrekt.
Anvdnd aldrig fler patroner dn vad som
anges respektive fyll aldrig pd for mycket i
apparaten. Det sdkerstdller att det maxi-
mala drifttrycket inte duerskrids.
Kontakta iSieller din serviceuverkstad, om
trycket inte gar att eliminera.
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Bruksanuisning.

TIPS: Innan apparaten anudnds forsta
gdngen ska tryckknappen skruuas ut och
apparaten tas isdr. Ta bort informationsfilm.
Genomfor en grundrengdring som under
"Noggrann rengoring”.

Forberedelser

1. Skruva in tryckknappen till dndldget i ap-
paratens duerdel.

2. Sdtt ihop stigror och flasktdtning.

TIPS: FOr att uppnd den optimala isolerande
effekten ska flaskan spolas ur med kallt vat-
ten om den ska anudndas for kalla dndamdal
eller med hett vatten om den ska anuandas

for varma dndamal.

Pafyllning
3. Fyllpd den rostfria flaskan med tillred-
ningen.

TIPS: FOr att unduika att klumpar uppkom-
mer ska pulvertillsatser, socker etc. losas upp
i lite vdtska fore pafyllningen. Fasta tillsatser
som frukt, gronsaker, grova kryddor etc. ska
pureas och silas genom en finmaskig sil.

TIPS: Den maximala pafyllningsmdngden
uppgdr till 1liter. Var uppmadrksam pé pafyll-
ningslinjen och mdarkningen pa flaskbotten.
Fyll inte pa for mycket! Det tomrum som blir
kuar krdus for ett optimalt resultat. Anuénd
ett mdtglas.

Driftstart

4. Sdtt in det hopsatta stigroret i den rostfria
flaskan.

5. Skruva pd apparatens duerdel med monte-
rad tryckknapp ordentligt och rakt pd den
rostfria flaskan.

A OBS: Apparatens huvud far inte skruuas i
snett!

6. Ldgg ioriginal iSi-grdddpatron i patronhdl-
laren som detta visas i bild 6.

25



7. Skruua pd patronhdllaren med ilagd patron
pd apparatens dverdel tills du kan héra hur
hela patroninnehdllet strommar in.

A OBS: Luta dig inte dver apparaten medan du
skruvar in patronen!

/\ OBS: Apparaten stér nu under tryck!

8. Skaka apparaten kraftigt.

TIPS: FOr att fa en optimal konsistens for
grddde och tillredningar som innehdller
gradde dr det viktigt hur du skakar den.
Om den skakas for ldnge eller for ofta
blir innehdllet for fast och kan inte ldngre
tommas helt.

Skakningsfrekuensen mdste anpassas till pro-
ducttypen (t.ex. grdaddtyp), skakkraft och onskat
resultat (konsistens). Tabellen nedan kan fung-
erasom en liten hjdlp:

Grdddtyp Grddd- Hur ofta den
typ kan skakas
per patron
Fdrsk gradde 36% min. 3x
33% min. 4x
Grddde med lang | 32% min. 4x
hallbarhet

Vid lag fetthalt (minst 30 %) eller for LOs konsis-
tens kan den eventuellt skakas igen.

Hur den ska skakas framgdr av foljande tabell:
9. Ta bort patronhdllaren, ersdtt den tomma
patronen med en andra iSt graddpatron.

TIPS: En l&dg vdsning ndr du skruvar loss pa-
tronhdllaren dr systemrelaterat.

10.Skruva pd patronhdllaren med ilagd patron
pd apparatens dverdel tills du kan héra hur
hela patroninnehdllet strommar in.

11. Skaka ater apparaten i enlighet med steg 8.
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TIPS: Tud patroner krdus for att fylla appara-
ten. Det gdller Gduen om pdafyliningsmdngden
ar ldgre dn en liter.

12.Skruva loss patronhdllaren och kasta tomma
patroner.

13. Fdst munstycket pd munstyckets adapter.

14.Stick in munstyckets adapter tills den ldses
fast i Ouerdelen.

15.Skruua upp spaken.
16.Vik ldngsamt fram spaken.

17. stdll Thermo XPress Whip plus i droppunder-
lagget.

Betjdning
18.Tryck forsiktigt pd spaken (PRESS) for att
dispensera beredningen.

TIPS: Forsta géngen du trycker ut ndgot
(ca. % kopp) dr det pa grund av systemets
konstruktion alltid vattnigt. Skaka appara-
tenigen, om konsistensen dr for flytande.

TIPS: Om apparaten anudnds for varma an-
damadl blir dverdelen varm.

TIPS: Apparaten far inte stdllas p& uppudrm-
ning i Bain Marie eller i ett vattenbad.

Viktiga upplysningar om anvdndningen

—— Omdenrostfria flaskan varms upp resp.
kyls ned i forudg forbdttras dess isole-
rande effekt.

—— Anudndning for kalla dndamdal: Fyll p&
grddde/tillredning ndr de ar kalla.

—— Gelatinhaltig tillredning ska fore pafyll-
ningen svalna till rumstemperatur innan
apparaten anvdnds. En fylld iSt Thermo
XPress Whip plus ska ldggas in i kylsképet
under minst 12 timmar.

—— Tillredningar som fyllts pd kalla forblir
(beroende pd hur full flaskan dr och om-
givande temperatur) kalla i din iSt Thermo

XPress Whip plus t upp till 4 timmar.
—— Aterkylning av den sténgda apparaten dr

mojlig - ldgg in apparaten i minst 12 tim-
mar i liggande ldge i kylskapet.
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A OBS: Foruara inte en fylld apparat i ett
frysfack eller en frysbox!

—— Anudndning for uarma dndamal: Fyll
pd sdsen/soppan s varm som maojligt
(maximalt 95 °C).

—— Tillredningar som fyllts p&d varma forblir
(beroende pd hur full flaskan dr och omgi-
vande temperatur) varma i din iSt Thermo
XPress Whip plus t upp till 4 timmar.

— Omenuarmeller latt uppudrmd massa
efter pafyllning snabbt ska kylas ned till
rumstemperatur, kan den pafyllda iSi
Thermo XPress Whip plus kylas ned Oppet
i kylskapet. Ddrefter kan den anvdndas
(se "Driftstart”).

—— Tappa ur grddden/efterrdtten/espuma/
sdsen ur apparaten s@ ndra inpd fortdring-

en som mojligt.

—— Munstycket och munstyckets adapter ska
rengoras med jidmna mellanrum (efter 1-2
timmar).

Rengoring.

OBS: Fore rengoringen ska du kontrollera
for vilka material det anudnda rengdrings-
resp. desinfektionsmedlet dr avsett

(se "Materiallista”)!

TIPS: Vid manuell rengdring ska du vara nog-
grann med att anudnda korrekt dosering av
rengoringslosningen eller den kombinerade
desinfektions- och rengoringslosningen.

Den tid som krdus for rengoring och den
valda temperaturen dr ocksd avgorande

for rengdringsresultatet.

Noggrann rengoring
TIPS: Beakta rengoringsillustrationen.

1. Tryck pd spaken tills apparaten ar
fullstandigt tomd.

2. Skruva loss spaken
3. Skruva ur tryckknappen och skruva auv
apparatens huuvud.
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TIPS: Det dr helt nodudndigt att skruva ut
tryckknappen for att kunna garantera en
grundlig rengoring.

. Ta isdr iSt Thermo XPress Whip plus i dess

produktdelar.

. Fordiska produktens delar med varmt (inte

hett!) dricksuatten och handelsbrukligt
rengoringsmedel och rengor duerdelen, stig-
roret, munstycket och munstyckets adapter
och munstycke med reningsborsten. Fett och
dgguiterester ska avldgsnas fullstandigt.

TIPS: Anvdnd inte nirospecialmedel, skurme-
del eller repande svampar/borstar.

. Rengor produktkomponenter for hand eller

(och) i diskmaskinen.

TIPS: Maximal rengdringstemperatur
for manuell rengoring dr 50 ° C.

Desinfektion

Alla delar som kommer it kontakt med inne-
hallet kan rengdras somvanligt och ddrefter
desinficeras. Du ska folja bruksanuvisningarna
for handelsbrukliga rengdrings- och desinfek-
tionsmedel.

Enklare rengdring

Munstycket och munstyckets adapter kan ndar
som helst dras ur omenrengoring dar nodvdndig.

Snabb rengdring

1.

Tryck pd& spaken tills apparaten dr helt tomd
och trycklos. Skruua loss duerdelen fran ap-
paraten.

. Fyllenheten med 1 liter varmt vatten och

stdng den med enhetsduerdelen. Skaka en-
heten 2-3 gdnger kraftigt och sdtt den i drift
med en iSi-patron (se duen "Bruksanuisning”,
steg 3till 8)

. Tom apparaten snabbt genom att trycka p&

spaken energiskt och hdlla den tryckt och se
till att apparaten ar trycklos.

. Skruva loss spaken, skruva ur tryckknappen

och skruva av apparatens huvud.
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5. Taisdr iSi Thermo XPress Whip plus i dess
produktdelar.

TIPS: Den snabba rengdringen ersdtter inte
en noggrann rengoring.

Foruaring.

Om du inte genast fyller pa din iSt Thermo
XPress Whip plus, ska du forvara pé den pd en
ren plats och ldta den lufttorka. Forvara din
St Thermo XPress Whip plus demonterad och
vidror rengjorda (desinficerade) delar endast
med rena hdnder.

TIPS: Folj gdllande forordningar avseende
livsmedelshygien.

Felhantering.

A OBS: Anudnd inte vdld for att Oppna en iSt
Thermo XPress Whip plus som star under
tryck!

Minska trycket

Tryck pd spaken tills apparaten dr fullsténdigt
tomd. Tryck ner spaken flera génger till stoppet.
Skruva au spaken. Skruva loss tryckknappen
l&ngsamt, hall en trasa duer apparatens huvud
nar tryckknappen skruvas ut.

Kontakta iSi eller din serviceverkstad,
om trycket inte g°ar att eliminera.

Innehdllet kan inte tommas resp. apparaten
stdnker.

1. lgentdppning genom tillsatser som inte losts
upp, socker, fruktkott eller karnor.
—— "Minska trycket” och ddrefter "Noggrann
rengoring” genomfors.
—— Sdkerstdll att tillsatser har losts upp
genom mosning eller passering.
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2. Innehdllet dr for fast pd grund av for mycket
bindemedel eller for stark nedkylning.
—— Recept eller metod dr inte l@mpad eller
mdste anpassas.
—— Unduik att innehadllet fryses ned.

3. Grddden eller tillredningen med gradde dr for
stel.
—— Minska intensiteten eller antal skak-
ningar vid ndsta driftstart.
—— Justera (minska) skakfrekuensen.

4.For manga patroner anvdnds.
—— "Minska trycket”. Borja anvdnda
apparaten igen.
— Nodudandigt antal patroner,
se "Apparatdata”.

5. Inget tryck/for lagt tryck i apparaten.

—— Anudnda bara original iSi-grdaddpatroner.

—— Ateranuédnd inte tomma patroner och
sldng dem genast.

—— Nodudndigt antal patroner,
se "Apparatdata”.

—— Anudnd endast enheten ndr den star
upprdtt, annars kan trycket tappas.

6. Stigroret dr inte isatt.
—— "Minska trycket”. Borja anvdnda appara-
tenigen (se "Driftstart”).

Innehdllet som kommer ut dr inte tillrdckligt
fast.

1. Apparaten har fyllts pd med for mycket.
—— "Minska trycket”. Hall ut duerskottet.
—— Maximal pafyllningsmadngd, se "Appa-

ratdata”.

2. Apparaten skakades for lite eller inte alls
—— Justera (0ka) skakfrekvensen.

3. Innehdllet dr inte tillrdckligt kallt.
—— Enfylld iSi Thermo XPress Whip plus
som dr redo att anvdndas ska ldggas in i
kylskdapet under minst 12 timmar.

4. For fd eller oldmpliga patroner har anvdnts.
— Nodudandigt antal patroner, se "Apparat-
data”.
—— Anudnda bara original iSi-graddpatroner.
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5. For lite gelatinresp. andra bindemedel har
anuvdnts.
—— "Minska trycket”. Tillfor mer gelatin eller
andra bindemedel till massan och fyll
pdigen.

6. Bindemedlet (t.ex. gelatin) anudndes felaktigt.
—— FOlj anvisningarna for bindemedlet.

Grdddpatronen punkteras inte.

1. Olamplig patron anuvdnds.
—— Anvdnda bara original iSi-graddpatroner.

2. Patronen har lagts i pd& fel sdtt.
—— Ldggipatronen korrekt (se bilderna pa
motstdende sida arbetssteg 6).

3. Anordningen som gor ett hdl har skadats.
—— "Minska trycket”. Skicka apparaten till iSt
eller ett servicestdlle.

Innehdllet hdller sig inte kallt/varmt.
Flaskan av rostfritt stdl blir varm eller Kall.

1. Isoleringskammaren har skadats - forlust au
isoleringseffekten.
—— "Minska trycket”. Skicka apparaten till iSt
eller ett servicestdlle.

Vid driftstart avviker gas mellan flaska och
dverdel.

1. Flaskans tdatning saknas.
—— "Minska trycket”. Sdtt in flaskans tatning
med stigror.

2. Flaskans tdatning har skadats.
—— "Minska trycket”. Byt flaskans tdtning.

3. Overdelen har inte skruvats fast tillrdckligt
hart.
—— "Minska trycket”. Skruva fast duerde-
len ordentligt pd fldnsen i enlighet med
bruksanuisningen.

4.Flaskan har skadats pd den dure kanten.
—— "Minska trycket”. Skicka apparaten till iSt
eller ett servicestdlle.

Innehdllet ldcker vid driftstart.

1. Tryckknappen har inte skruvats in tillrackligt
apparatens dvuerdel.
—— Skruva in tryckknappen till dndlaget.
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2. Packningar i tryckknappen skadad.
—— Byt ut tryckknappen.
Patronhdllaren kdruvar nédr den ska skruvas pd.

1. Olamplig patron anvdnds.
—— Anudnda bara original iSi-grdaddpatroner.

2. For hogt friktionsmotstdnd for gdngorna.
—— Med jadmna mellanrum ska patronhdalla-
rens gdngor smaorjas.

Seruice.

Reserudelar kan kopas separat och till forman-
liga priser.

A OBS: Inga fordandringar far utforas pd iSi
Thermo XPress Whip plus!

For bestallning av reservdelar ska du vanda dig
till din fackhandel. | Osterrike gar det bra via
info@isi.com.

Vid reparation ska hela apparaten skickas in.
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bnarogapwvm Bac 3a 1o,
4YTO BbIbpanu
YCTPOMCTBO iSi.

Mpexae YeM NPUCTYNUTL K MCNOAb30BaHMIO

YCTPOWCTBa, BHMMAaTeIbHO 03HaKOMbTECh C
MNHCTPYKLMEN No aKCAnyaTaLnu.
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OTkponTe gns
cebsa mup iSi:

MocetnTe Beb-canT iSi v y3HaiTe bonblue
O HaleM MHOroobpasHOM acCopTUMEHTE
npepnoxeHni: Hawa 6oratas nogbopka
peLenToB — OT NPOCTO YAa4HbIX A0
MO-HACTOALWEMY N3bICKAHHbIX — OTKPOET As
Bac Bce kynunHapHoe pasHoobpasue iSi.
MNMo4vyscTByliTe BaOXHOBEHME!

Ha Beb-cainTe iSi Bbl HalpgeTe noapobHyto
NHPopMaLmio 060 BCex yCTponcTBax 1
NpUHagAeXHoCTAX iSi.

Moppo6Hasi oHNalH-UHCTPYKLUUS MO
3KCMNyaTalumn COAepXUT BClo Heobxoanmyio
MH$opMaL Mo Mo BBOAY YCTPOWCTB iSi B
9KCMyaTaumio, OUUCTKE N yCTPaHEHMIO
HencnpaBHOCTEMN.

www.isi.com/culinary

Mpu Hann4mn Bonpocos obpatlantecs No
31eKTpoHHOMY agpecy info@isi.com
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FapaHTMpOBaHHoe Ka4eCTBO:

Kaxpoe ycTpoiicTBO iSi NpOXoAnT TWaTeNbHY0 Npo-
BEpKy nepeg BbiMyCcKoM ero 8 npoaaxy. Komnanus iSi
NpefoCTaBAdeT rapaHTUIO Ha MaTepman n UCnonHe-

HWe CPOKOM B 2 rofia, 3a UCK/IIOYEHNEM Tex Cly4aes,

KOrfAa NPUYNHOM BO3HUKHOBEHUA AedeKToB ABaseTCs
HeHapnexallas akcnayaTaumsa ycTponcTaa. lapaHTus
BCTYyMaeT B CUAY C AaTbl, YKa3aHHOW B TOBAPHOM YeKe.

MpoipnuTe Nnpouepypy oOHNalH-perncTpayun, n Mol
pacwwupum Bawy rapanTuio!

Bocnonb3syliTech creayoWwnMmn NpenMyLLLECTBaMM:
3 rofa rapaHTun Ha MaTepuan U UCNONHEHMeE.

lapaHTusa geicTByeT TONbKO MPU YCNOBUM MCMOMb30-
BaHWA OPUrMHanbHbIX 3an4acTel iSi B cooTBeTCTBUM
CO CMNCKOM 3/1eMeHTOB nsgenus. VicnpasHoe dpyHK-
LMOHNPOBaHMe yCTPONCTBa rapaHTUpyeTCs TONMbKO

B C/ly4ae MCMOb30BaHUSA UCKIIOYUTENBHO OPUrn-
HanbHbIX 6annoHYMKoB iSi. lapaHTUs He geicTeyeT n
rapaHTuiHble 06a3aTenbCTBa He BCTYMNatloT B CUTY,
eCNV HeMnoNafKu, NOBPEXAEHUS U KOCBEHHbIN yllepb
BO3HWK/IW BCIEACTBUE HECODNIOAEHNS U[UNN HEBHUMa-
TENbHOrO MPOYUTEHNS UHCTPYKLMK NO IKCAAyaTaumuu, a
TaK)Xe yKasaHWui no TexHuke 6esonacHocTu.

MpocTo 3aperncTpupynTech n NONy4YmnTe CBOU
npeunMyLLecTBa:
www.isi.com/warranty
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XapaKTepMCTVIKV] n3nenng.

MoAXo[UT ANA NPUrOTOBNEHWNS TOPSYNX

1N XONOAHbIX 61104

Kopnyc ¢ ABOVIHBIMIN CTEHKaMM 13 BBICOKOCOPTHOWM
CTanu c BaKyyMHOWM nsonaumemn, MakCuManbHom
TEPMUYECKOM MPOU3BOANTENBHOCTBIO U MONNPO-

BaHHOM MNOBEPXHOCTbLIO

Makc. obbem 3anonHerus | ninTp
CucTtema c cndoHHOM TpyOKOM 1 TEPMOCTOMKOM

NPOKNAAKOW rONOBKU

[onoBKa ycTpOMCTBa 13 BICOKOCOPTHOM CTanm

c nsonaunel n ynobHbiM ynpasneHunem c no-

MOLLbIO pbi4ara

BcTaBHOM afanTep Hacagku v Hacagka Ans 4exko-

pvpoBaHng 13 Bb\COKOCOpTHOljl CTanun

KOHOBOW pPy4KOM

DProHOMUYHbIN fepxaTens bannoH4Ymka ¢ cnnmn-

YCTOMUMBBIN K CKOMBXEHMIO MOAAOH ANa cbopa

Kanesnb CO BCTaBKOM U3 BbICOKOCOpTHOﬁ cTanun

YnobHas B NpUMEHEHNN WweTKa ANs YNCTKU

Cneundurkaumm ycTpomncTaa.

Makc. paboyee gasnerve |38 6ap
PS

MuH. pabouas [°C
Temnepatypa

Makc. pabouas 95°C
TeMmnepatypa

Makc. obbeM 3anonHerus | In

Makc. KonM4yecTBoO UC-
nosb3yeMbix HannoHYn-
ko (N20)

2 6annoH4mka iSi ona
CNNBOK

O6nacTb NnpuMeHeHus

[onyuieHo kK NpoMbILL-
NIEHHOMY MCMONb30BAHMIO.
Scnymbl, dypLueTHble
3aKyCKM, Tern/ble U XONOof-
Hble COYCbl, KPEM-CYMbI, @
Takxe B3O6UTbIE CNMBKU U
fecepTsl. [ogxoauT gna
NPUrOTOBNEHNS FOPSUYNX U
XonoaHbIx 6atof,.
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Cnuncok MaTepuranos.

O6o3HaveHne MaTepuan

Kopnyc BbicokocopTHas cTanb

lonoska BbicokocopTHas cTans,

ycTpoiicTsa HVKeNVpOBaHHas Mefab, Meflb,
nonnokcumeTuneH (POM),
cunukoH, OMAOM, nonnypetaH

HaxxumHasn BbicokocopTHasa cTanb, nonmn-

KHOMKa okcumeTuneH (POM), cunukoH,
anaM

Mpoknapgka CunukoH

rONI0BKM

CudonHas BbicokocopTHas cTanb,

TpybkKa nonvokcumetunex (POM)

Apantep BbicokocopTHas ctans, MAM

Hacagku

Hacapka ona
AEKOPUPOBaHNS

BbicokocopTHas CTanb, MONOK-
cumeTtunex (POM), MOM

[MopgoH ana
cbopa kanenb

BbICOKOCOpTHaﬂ CTanb, CUANKOH

[epxaTens BbicokocopTHas cTanb, CUANKOH
6annoHumnKa

Pbluar BeicokocopTHasa ctanb, 2MOM
UleTka gns BbicokocopTHas cTanb,

YNCTKHM nonustunen (PE)

TexHUYeCKne xapakTePUCTUKN MOTYT BblTb U3MEHEHbI
6e3 npefBapuTENbHOro yBEAOMNEHUS.
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ndopmaymsa no
besonacHocCTU.

HecobniofeHne gaHHbIX MHCTPYKLUiA NO TexHUKe 6e3-
ONacHOCTU UM APYTUX PEKOMEHAALLUIA MO dKCMNya-
Taumm um TeXHVI“IeCKOMy OsCﬂy)KVIBaHVIK) ABNIAETCH He-
HafiexalMM UCNob30BaHMEM YCTPOMCTB iSi M MoxeT
npusecTu Kk cb6oam B paboTe cucTeMbl U, BOSMOXHO, K
TpaBMaM u[unu MatepuanbHoMy yuiepby.

—— Hwu B KOEM cnyyae He NpuMeHsnTe cuny.

—— CobniopaiTe ykasaHus no 6esonacHocTy,
yKasaHHble Ha yrnakoske H6anioHYnKoB.

—— He ponyckaliTe Bo3gencTBuUs Ha 6annoHYNKM
COMHEeUHbIX Ny4eit n TemnepaTypbl Boiwe 50 °C.

—— XpaHuTe ycTpoicTBa U 6annoHYMKN B
HefOCTYMHOM Ans feTel MecTe.

—— BBoanTe B aKCNNyaTaLMIO TONBKO 3aMONHEHHOE
yCTPOMCTBO.

—— Vcnonb3yliTe yCTPOMNCTBO UCKMIOYUTENBHO B
Lensx, yKasaHHbIX B JaHHOW MHCTPYKLMK MO
3KCnNyaTaumm.

—— [1puMeHeHMe KPUOTEHHbIX TEXHONOTUA,
HampuMep, XMAKOro a3oTa, He AoMNyCKaeTCs.

—— Wcnonb3yliTe ronoBKy 1 KOPMyC TOMbKO OAHOMO
M TOro e Thna yCTpoMcTBa.

—— He uncnonbayitTe nsgenusa gpyrux
npoussoguTenel c KoMmnoHeHTamu iSi Thermo
XPress Whip plus.

—— He npukpy4unBaiiTe ronosky ycTpoicTBa nop,
YrnoMm.

—— He HaknoHslTeCh Haf YCTPOMNCTBOM Npu
BKPY4MBaHUM BannoH4mKa.

—— He oTkpyu4urBaliTe ronoBKy yCTpoicTBa Ui
HaXXVUMHYIO KHOMKY C YCTPOMCTBa, €C/v OHO
HaXoAMTCA NOA AABNEHNEM.
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He npocoBbiBaiiTe NanbLbl MeXay OCTPbIMY
3ybLamMu HacagKku A8 BeKOPUPOBaHUs.
OnacHOCTb TPaBMUPOBaAHUS.

He VICFIOﬂbBylZTe afanTep Hacafgky B Ka4ecTBe
PYy4YKn ona nepeHoca.

He narpesatite iSi Thermo XPress Whip plus.

He XpaHWMTe 3anoIHeHHOe yCTpOVICTBO B
MOPO3UbHNUKE UK B MOpOBl/I}'IbHOl;I Kamepe.

YcTponcTBO HaxopuTcs nop aasneHvem! Mpun
nafeHun Uam NoBPEeXAeHUn yCTPORCTBO
CTAHOBWUTCA MCTOYHWMKOM OMACHOCTU, U
ncrnonb3osaTh ero Henb3s! Mopyynte nposepuTs
YCTPOWCTBO B CEPBUCHOM LieHTpe iSi.

BoinonHsiiTe pazbopky iSi Thermo XPress
Whip plus Tonbko Tak, kak onucaHo B pasgene
"TwaTenbHaa ouncTKa”.

lNpoBepbTe COBMECTUMOCTb MCMOMb3YyEMOrO
YUCTALWLErO UM AE3NHOULMPYIOLLErO CPEACTBA.

He MoanuumpyinTe kaknum-nnbo obpasom iSi
Thermo XPress Whip plus, Tak kak 3To npusegeT
K @HHYNMPOBAHWIO raPaHTUM N UCKTIOYEHUIO
OTBETCTBEHHOCTMU.

Vcnonb3yiiTe TONbKO OpUrMHanbHble
BannoHumnkm iSi gns cnusok. M3 coobpaxeHunit
6e30MacHOCTH He ncnonb3yiTe BanNoHYNKN
APYrUX Npou3BoAnTENe nnm 6annoHYnKu,
KOTOPblE OTINYAKOTCS OT HaNNOHYNKOB,
yKa3aHHbIX B laHHbIX yCTPOMUCTBA.

Bo n3bexaHne 3acopeHuns ycTpoicTsa
HeobxoanMa ero Hagnexalaa ouncTka. lNepepq
KaXXAblM MCMONb30BaHMeM ybegnTecs, 4To
ycTponcTso iSi 66110 Hagnexawmm obpasom
OYuLLEHO.

Vicnonb3yiiTe TONbKO yKa3aHHOE KONNYeCTBO
6annoH4mkoB 1 n3beranTe nepenonHeHns
ycTpoicTBal 2To no3sonnT nsbexatb
npeBblEHMS MaKCUManbHOMO YKa3aHHOro
paboyero gaBneHus.

Ecnun pasneHue He ygaeTcs cbpocuTs,
CBSXKMTECH C KOMMaHuel iSi nnu c Bawnm
CEPBUCHBIM LLEHTPOM.
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VIHCTPYKLIMS MO SKCMyaTaumnm.

YKA3AHMWE: MNepepn nepBbiM UCNONb30BaHUEM
YyCTPOWMCTBa OTKPY TUTE HAXXUMHYIO KHOMKY 1 pas-
6epuTe yCTPOMCTBO Ha OTAENbHbBIE KOMMOHEHTHI.
Ypanute nnerHky c MHpopMaumeit. BoinonHnte
6a30BYyl0 OUMCTKY, KaK ONMNCaHO B pasfene
"TwaTenbHas oumcTra”.

MoproTtoeBnTenbHoble peiicTens

1. BKpyTWTE HaXXMMHYIO KHOMKY B FONOBKY YCTPOUi-
cTBa A0 ynopa.

2. CoepnHnTe cndoHHyIo TPYOKY 1 Npoknagky
rONOBKMN.

YKA3AHWE: [1na nocTmKeHns onTuManbHom
TEPMUYECKOM NPOU3BOANTENBHOCTN NPOMOUTE
KOPMYC 13 BbICOKOCOPTHOW CTanu XONo4HOW BOAOM
LN MPUFOTOBNEHMS XONOAHbIX 6104 UK ropsiven
BOLOM AN1A MPUTOTOBIEHNS ropsiunx 61104,

3anonHeHue

3. 3anonHnTE KOpPMyC 13 BbICOKOCOPTHOW CTanu nop-
rOTOBMIEHHbIM MPOAYKTOM.

YKA3AHMUE: Y0661 M36exaTh 06pasosaHus
KOMOUYKOB, Nepep 3anoIHeHVEM NMONHOCTbIO pac-
TBOPUTE MOPOLIKOOBPa3HbIE MHIPEANEHTbI, caxap
W T.0. B HEOOMbLIOM KONMYECTBE XUAKOCTU. M3-
MeNbYnTe A0 COCTOAHUSA MOPE TBEPAbIE MHIPEAN-
EHTbI, TaK1e Kak GPyKTbl, OBOLLM, CELUN KPYMHOTO
pa3Mepa 1 T.4., U NPOTPUTE UX Yepe3 TOHKOE CUTO.

YKA3AHMUE: MakcnManbHbii 06beM 3anonHeHus
cocTaBnseT | NUTP. YUnTbiBaliTe BHELLHIOW NUHMIO
3aMoMIHEHNS U MAapPKUPOBKY Ha AHe Koprnyca. He go-
nyckainTe nepenonHenuns! OcTaslieecs ceoboaHoe
MeCTO HeObXOAMMO AN AOCTUXEHNS ONTUMATbHO-
ro pesynbrata B3buBaHua. Vicnonb3yinTe MepHbIi
CTaKaH.

Bsop B akcnnyaTauuio

4. BcTaBbTe cobpaHHyto c1pOoHHYO TpybKy B KOpnyc
113 BbICOKOCOPTHOM CTanu.

5. YnepxunBas ronoBky yCTpOMCTBa C NPUKPYYEHHOWN
Ha>XWUMHOW KHOMKOW BEPTUKaNbHO, MNOTHO NPUKPY-
TUTE ee K KOPMNYyCy U3 BbICOKOCOPTHOM CTanu.
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BHUMAHMWE: He npukpy4nBsalite ronosky
ycTpoWcTBa nog yrnom!

. BcTaBbTe opuruHanbHbiii 6annonyuuk iSi gna
CNVBOK B AiepxaTenb HannoH4mnKa, Kak nokasaHo
Ha puc. 6.

. HakpyuunBaiite nepxatens 6annoHynka co
BCTaBMIEHHbIM 6aNNOHYMKOM Ha ronosKy npubopa
Ao Tex nop, noka 6annoH4YMk He ByaeT NOAHOCTbIO
OMOPOXHEH C Pa3NINYMMbIM Ha C/TyX 3BYKOM.

BHMUMAHMWE: He HaknoHaTech Hap, yCTPOUCTBOM
BO BpeMs BKpyumnBaHua 6annoH4mkal

BHUMAHMWE: Tenepb ycTpONCTBO HaxoAMTCst Noga,
nasneHunem!

. DHEPru4yHO BCTPAXHUTE YCTPONCTBO.

YKA3AHWE: [lna gocTmxeHns onTuManbHom
KOHCUCTEeHU MW B36VITb\X CNNBOK U HpOﬂyKTOB C
cofepKaHNeM CTIMBOK KOTMYECTBO LUKNOB BCTPSA-
XVUBaHWSA UMeeT 6onbluoe 3HaveHune. [1pn camwkom
OONTENbHOM NN YaCTOM BCTpﬂXI/IBaHI/IM cop,epm/l—
MO€e CTaHOBUTCH CAULIKOM NAOTHBIM U €r0 NONHOE
yfhaneHume n3 ycTpocTBa HEBO3MOXHO.

YacToTa BCTpsSXMBaHMWs AO/HKHA COOTBETCTBOBATbL TUMY
npoaykTa (HanpuMep, TUM CAUBOK), UHTEHCUBHOCTK
BCTPAXMBaHUS 1 TpebyeMoMy pesynbTaTy (KOHCUCTEH-
uunu). NMprBeneHHas HUke Tabnnua MOXeT CNYXNTb B
KayecTBe HeBOMbLLIOW CNpaBKu:

Tun cnusok Copep- YacToTa
XaHune CTPFIXVIBaHI/Iﬂ
Xupa KaXp[oro
Caexue CnBKM 36% MUWH. 3X
33% MUH. 4x
CnvBku onuTenb- 32% MUH. 4x
HOro

Ecnu copepxanue xupa Huxe (He MeHee 30 %) nnn
KOHCUCTEHLMA CMWKOM Msrkasi, npu HeobxoamMocTu
BCTPAXHNTE CHOBA.
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RU

. OTkpyTuTe fepxaTenb 6annoH4YnKa, CHUMUTE

W yTUNU3MPYTE MyCTON BanfoHYNK 1 BCTaBbTe
BTOPOWM BannoHumMK iSi 4N CANBOK.

YKA3AHWE: Tuxuit Wumnawmi 3syK npm oTKPy Y-
BaHWU fepxatensd 6annoH4YrKa ABNFeTCS HOPMOW.

HakpyunsaiiTe gepxaTtens 6annoHumka co
BCTaB/IEHHbIM 6aNIOHYMKOM Ha ronoBKy nprubopa
[0 Tex nop, noka 6annoH4MK He ByAeT MoNHOCTbIO
OMOPOXHEH C Pas3/INYNMbIM Ha CNYX 3BYKOM.

BCTpﬂXHMTe yCTpOP‘ICTBO CHOBaQ, KakK OnncaHo B LLare

YKA3AHWE: [Ins ogHOro 3anofHeHuns ycTponcTaa
TpebyeTcsa 2 6annoHYMKa. DTO OTHOCUTCS U K TeM
Cny4asM, korga o6beM 3anonHeHns cocTaBnseT
MeHee | nuTpa.

OTKpyTuUTe gepxaTtenb 6annoHUYMKa U Yy TUAUZUPY -
Te nycTble 6aNNOHYMKM.

HapeHbTe Hacagky Ans AeKkopupoBaHUA Ha aganTep
Hacaaku.

BcTaBbTe aganTep Hacagku B KpenaeHune Ha ro-
NOBKe yCTPOMCTBa A0 WenyKa.

MpukpyTUTE phivar.
MepneHHO OTKMHbLTE pbivar Brepep.

[MomecTuTe Thermo XPress Whip plus B noggoH
ans cbopa kaness.

Ynpaenexue

18.

[o3npyliTe NPoAyKT, OCTOPOXHO HaxuMas Ha
pblvar.

YKA3AHME: Mpu nepBoM ,031pOBaHUM NPOAYKT
(oK. 1/2 wawwku) Bcerpa xunaKnit, aTo obycnosneHo
KOHCTPYKTUBHBIMW OCOBEHHOCTSMU crcTembl. Ecnn
KOHCUCTEHLMS BCE elije CIMLWKOM XUAKas, CHOBa
BCTPSXHUTE YCTPOUCTBO.

YKA3AHMUE: Mpu npurotoBneHnn ropsaymnx 6niog
ronoeKa yCTpPOWCTBa HarpeeaeTCs.

YKA3AHMUE: YcTpolicTBO Henb3s AepxaTb B Tenne
Wnu Ha BoAsHoM baHe.
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BaxHbie YKa3aHus no npuMeHeHuio

MpeaBapuTenbHOE OXNAXAEHWE UNW NPpeaBapy-
TeNbHbIVi HarpeB CTaNbHOrO KOpMyca yny4laeT
TepMUYeCKyIo MPOU3BOANTENBHOCTD.

MpuroToBneHne xonofdHsix 6ntoa: 3anelite B
YCTPOMCTBO OX/1aXKAEHHbIE CIMBKU/MPUTOTOB-
NEHHbIN NPOAYKT.

[aiiTe npoaykTaM, cofepxallnm xenaTuH,
OCTbITb O KOMHAaTHOW TeMnepaTypbl 1 nocne
3TOro BBOAWTE YCTPOMCTBO B SKCMAyaTaLMIO.
MomecTuTe 3anonHeHHsIN iSi Thermo XPress
Whip plus B xonoaunbHUK He MeHee YeM Ha |2
4acoB.

B 3aBMCMMOCTM OT YPOBHS 3aN0ONHEHUs 1
TeMnepaTypbl OKPYXaloLen cpeabl 3anmnTbie B

iSi Thermo XPress Whip plus oxnaxpaeHHble npo-
AYKTbl OCTAKOTCA XONOAHbIMU B TEYEHME MaKC. 4
4acos.

Bo3MoxHO obpaTHOE OXxnaXkaeHne 3aKpbiToro

YCTPOWCTBa - IepXKnTe YCTPOMCTBO B XONOAM/b-
HVKe B TeyeHne He MeHee |2 Yacos.

BHWUMAHMWE: He xpaHuTe 3anonHeHHoOe yCTpoli-
CTBO B MOPO3U/bHUKE UNW B MOPO3UIbHOM kamepe!

MpurotoeneHune ropaumnx 6noa: 3aneiTe coyc/
Cyn B yCTPOMUCTBO B MaKCKMMabHO ropsiyem co-
cTosiHUM (Makc. 95 °C).

B 3aBucumocTum oT YPOBHSA 3aNOMHEHNA N TEM-
nepaTypbl OKpyXaloLiein cpeabl 3anuTblie B iSi
Thermo XPress Whip plus ropsdne npoaykTsl B
iSi Thermo XPress Whip plus ocTatoTcs ropsin-
MV B TeYEeHNe HECKObKMNX YacoB.

Ecnv nocne 3anonHeHns ropavyto Unm cnerka
HarpeTyio Maccy HeobxoaMMo ObICTPO OXNaanTb
[0 KOMHaTHOW TeMnepaTypbl, 3aMO/THEHHbI

iSi Thermo XPress Whip plus Mo)xxHO nocTa-
BVTb B OTKPbITOM BUAE B XONOAUMbHUK. 3aTeM
YCTPOMCTBO MOXHO MCMONb30BaTh (cM. ,Boa B
aKcnayaTauuio”).

Cnueku/aecepT/Mycc/coyc cnepyeT AO3NpoBaTh
13 yCTPOMCTBA MO BO3MOXHOCTU HEMOCpea-
CTBEHHO nepep ynotTpebneHuem.

PerynspHo (kaxgbie [-2 4aca) BbINONHANTE 04nCT-
Ky HacafiKu A5 LeKOPUPOBaHUA 1 aganTepa
HacaaKu BO BPEMS UCMOMb30BaHMS.
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OuyucTkKa.

BHUMAHME: MNepepn o4ncTKOM NpoBepbTe COBME-
CTUMOCTb UCMONb3YEMbIX YNCTALLUMX AN AE3UHU-
umpytoumx cpeacTs (cM. «Cnuncok MmaTepuranos»)!

YKA3AHMUE: Mpu ouncTke ybeantecs, 4To nc-
NONb3yeTCd NpaBuibHasg AO3MPOBKa YNCTALLErO
CcpefcTBa UM COBMECTHO MCMO/Mb3yeMOro Ae3unH-
duumpytouero/yncTaLero cpeacTea. Bpemsa sos-
aevcTeua 1 BbibpaHHas TeMnepaTypa Takxe UMeloT
pellaloliee 3Ha4YeHVe N8 pe3ynbTaTta OuNCTKM.

TwaTenbHas o4McTKa

v

YKA3AHMUE: Cm. puc. c onncaHnem oumncTku.

. HaxnmaiiTe Ha pblvar o Tex nop, noka ycTponcTso

He 6)/,CI.GT NOTHOCTbKO ONOPOXKHEHO.

. OTkpyTuTe pbivar.
. OTKPYTUTE HaXMMHYIO KHOMKY U FrON0BKY YCTPOM-

cTBa.

YKA3AHMUE: OTKkpy4rBaHne KHOMKK sBAsieTcs
abcontoTHo HeobxoarMbiM ycnosnem ans obecne-
YyeHunsa TLLI'aTel'IbHOPI OYUCTKU.

. PazbepuTe iSi Thermo XPress Whip plus Ha oT-

OeNbHble KOMMOHEHTbI.

MpeaBapyTeNbHO MPOMONTE KOMMOHEHTLI N3enus
Tennon (He ropsayeit!) nuTbeBo BOJOM C NpoO-
MbILUIEHHbBIM YNCTALLMM CPEACTBOM U MOYUCTUTE
LLeTKOM AN YUCTKMU ronoBKy Npubopa, CUPGOHHYO
TpybKy, HacagKy AN AeKOpUpOBaHWs 1 aganTep
Hacaaku. MoNHOCTbBIO yAannTe oCTaTKu Xunpa u
6enka.

YKA3AHMUE: Hu B koeM cniyydae He ucnonb3yiTe
cnelanbHble CpefcTBa A8 HepXaBelolen cTanu,
abpasnBHble YMCTALME CPeACcTBa UK Lapanato-
ume rybru/weTtku.

. O4nNCTUTE KOMNOHEHTBI U3AENUSA BPYYHYIO UK (1) B

NOCyAOMOEYHOW MallnHe.

YKA3AHMUE: TemnepaTypa BOAbl AN PYUHOW
OYNCTKM He fo/MKHa 6biTk Bbiwe 50 °C.
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Oe3anHdekuuns

Bce 4YacTum n3penuna, KOHTaKTVIpyFOLLI.I/Ie C HAaNONHW-
TeneM, MOXHO OYUCTUTb Ob6bIYHbBIM 06pa3oM, a 3aTeM
npopesvHeunLmpoBaTs. Heobxoammo cobnopats CooT-
BeTCTBy}OLLLI/Ie I/IHCTp)/KLI'I/II/I no I'IpI/IMeHeHI/HO 6bITOBbIX
YUCTAWMNX U AE3NHOULMNPYIOLLNX CPEACTB.

MpoMexyTouHas ouncTka

[lns HeobxoaMMON NPOMEXYTOUYHON OUYNCTKM HacafKy
ONA 0eKOPUPOBaHWA 1 aganTep HacagkKu MOXHO CHATb
B 1060 MOMEHT.

BeicTpas ouncTka

1. HaxknmaliTe Ha pbldar 4o Tex nop, Noka yCTPONCTBO
He ByfeT NONHOCTBLIO ONOPOXHEHO, a flaBNeHne He
6yneT cobpowero. OTKpyTUTE rONOBKY C YCTPOM-
cTBa.

2. 3aneiTe B ycTpoMcTBO | NUTp Tenno Boasl 1
3aKpoliTe ero ronoskoi npnbopa. HepruyHo
BCTPSAXHUTE yCTPOMUCTBO 2 - 3 pa3a 1 BBeAnUTE
ero B 3KCMAyaTauMio C OAHUM 6annoHYMKOM iSi.
(C™m. Takxe ,MHCTpyKUMIO MO aKCAnyaTaunn”,
waru 3 - 8)

3. BbICTPO ONOPOXHKTE YCTPOMCTBO, MOCTOAHHO
Ha)KnMas Ha pblyar, n ybeamTech, 4TO OHO He Ha-
XOAWTCS NOA AaBNEHNEM.,

4. OTKpyTUTE pblYar, HaXXUMHYIO KHOMKY 1 rONOBKY
ycTponcTBa.

5. PaszbepuTe iSi Thermo XPress Whip plus Ha oT-
AeNbHbIE KOMMOHEHTbI.

YKA3AHME: boicTpas o4ncTka He 3aMeHsieT
nposefeHune TWaTeNbHOM OYNCTKMN.

XpaHeHwue.

Ecnn iSi Thermo XPress Whip plus He 6yaeT cpasy xe
3anoJiHeH, L]'aIZTe KOMMOHEHTAaM BbICOXHYTb Ha BO3yXe
B YncTOM nomeleHmnn. XpaHute iSi Thermo XPress
Whip plus B pa3obpaHHOM COCTOSIHUM U NpUKacaiTech
K OYULLLEHHbIM (p.e3|AH¢V|LJ.|/|pOBaHHb\M) KOMMOHEeHTam
TOMBKO YMCTBIMN PyKaMU.

YKA3AHWE: CobniopaiiTte geictayiowime npea-
MUCaHWs MO rMrMeHe NULLEBbIX MPOAYKTOB.
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YcTpaHeHne HencnpaBHOCTEN.

BHUMAHMWE:He oTkpbiBaiiTe Haxoaawminca nog,
pasneruem iSi Thermo XPress Whip plus ¢ npu-
MeHeHMneM cunbl!

C6poc paeneHus

HaxwumaliTe Ha pbidar O Tex MOp, NOKa YCTPOMCTBO He
OyAeT NOMHOCTLIO ONOPOXHEHO. HaxMuTe Ha pbidar
Heckonbko pa3 go ynopa. OTKpyTuTe pbldar, MeaneHHo
OTKPYTUTE HAXMMHYIO KHOMKY. [lepxuTe nonoTeHue
Haf ronoBKOM YCTPONCTBA, OTKPYUYMBasa HaXKUMHYO
KHOMKY. TONbKO Mocne 3TOro OTKPY TUTE FONOBKY
yCTpOWCTBa OT Kopnyca.

Ecnu paBneHue He ypaeTcs cbpocuTs, CBSXUTECH C
KOMMaHWen iSi NN BaWmM CEPBUCHBIM LLEHTPOM.

CopepxunMoe He ypaeTcs yaanuTb U U3 YCTPOMCTBa

BbIXOAAT 6pbI3ru.

1. 3acopeHue 13-3a HePaCTBOPEHHbIX UHIPEANEHTOB,

caxapa, MAKOTU UK CEMSH.

—— BbinonHuTh ,cHpOC AaBneHns” 1 3aTeM Npo-
BECTU ,TLATEeNbHYO OYUCTKY".

—— PacTBOpuWTe MHrpeaneHTbl AOMKHbBIM 06-
pasoM, U3MeNbYMB UX B MIOPE UK NpOoTepes
Yepes cuTo.

Cofepx1MMoe CNULLIKOM TBEPAOE U3-3a CINLLKOM

60NbLOro KONMYeCTBa CBA3YIOLLErO BELLeCTBa Un

CNINLLIKOM CUNBHOTO OXNaXKAeHNS.

N

—— PeuenTypa nnm cnocob npnroToBneHns He

NoAXOAAT VAW AOMKHbI ObITb aAanTUPOBaHbI.
He ponyckaitTe 3aMopaxxmBaHusa COgepXn-
Moro.

3. CAVLWKOM NNOTHO B36UTbIE CIMBKM NN MPOAYKT,

copepxalunii CANBKN.

—— /I3aMeHUTe 4acToTy BCTPSAXMBaHMS

(ymeHbwmnTE).
BblfI0 MCNONBb30BAHO CAULWKOM MHOMO 6aNnoH M-
KOB.

&

—— BebinonHuTe ,cbpoc gaBneHns” n cHosa nc-
NoNb3ynTe yCTPOMCTBO.

—— Tpebyemoe konn4ecTBo 6aNNOHYMKOB CM. B
paspene ,[JaHHble ycTpoiicTBa“
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5. HeT paBneHus/HegocTaToO4HOE AaB/IEHNE B YCTPOU-
cTBe.

—— Kcnonb3yliTe TONbKO OpUrnHanbHble HannoH-
YWKW iSi ANS CANBOK.

—— He ncnonb3syiTe NOBTOPHO NycTbie 6annoH-
YUKW, yTUNU3UPYITE X HEMEAEHHO.

—— TpebyeMoe Konn4ecTBo 6aNNOHYMKOB CM.
B pasgene ,[JaHHble ycTponcTea“

—— BsoguTe yCTpOVICTBO B 3KCnayaTauuno
TONbKO B BEPTMKAbHOM MONTOXEHNN, B NPO-
TVWBHOM CNly4ae BO3MOXXHa NoTepa AaBieHns.

6. CundoHHas Tpybka He ycTaHOBNEHA.

—— BebinonHuTe ,cbpoc pasnerns”. CHosa
BBEAMTE YCTPOMCTBO B 3KCMyaTaLuio
(cm. ,3anonHeHune").

M3BneveHHbI NPOAYKT CAULWIKOM XUAKUNA.

1. YcTpolicTBO NnepenonHeHo.

—— BoinonHuTe ,cbpoc nasnerns”. Cnerite ns-
NULIHEee KONNMYeCTBO NPOAYyKTa.

—— MakcuManbHbIi 06bEeM 3anoNHEHUs CM. B
,[daHHbIx ycTpoiicTea”

2. YcTpoWCTBO BCTPSAXMBANOCh HEAOCTATOYHO UK He
BCTPSXMBanoch Booblie.

—— /I3MeHWTe YacTOTy BCTpsiXMBaHus (yBenumysTe).

3. CopepxunMoe HeLOCTAaTOYHO XONOAHOE.

—— T[loMecTnTe 3aNONHEHHbIN U FOTOBbIN K 9KC-
nnyaTauuu iSi Thermo XPress Whip plus B
XONOAWUNBHUK He MeHee YeM Ha |2 Yacos.

4. Vcnonb3oBanoch CAUWKOM Masioe KONM4YecTBo
6annoHYMKOB UM UCMONBb30BANNCh HEMOAXOASLLNE
6annoHYMKM.

—— TpebyemMoe konn4ecTBo 6aNNOHYMKOB CM. B
pasgene ,[daHHble ycTpoiicTBa“

—— Kcnonb3yliTe TONbKO OpUrnHanbHble HanmnoH-
YUKW iST NS CANBOK.

5. BblfIo NCNOMBb30BAHO CAMNLLKOM Mano XenaTuHa nnm
APYroro CBs3yioLLero BelecTsa.

—— BoinonHuTe ,cbpoc nasnenns”. flobasbte B
Maccy xenaTuHa uau 4pyroro CBA3ylouero
BellecTBa M CHOBa 3aMo/IHUTE YCTPOMCTBO.

6. Cas3syiollee BEWECTBO (Hanp. )XenaTuH) NCNonb3o-
BafloCb HEMPaBU/bHO.

—— CobntofaitTe ykasaHus no npuMeHeHmno
CBA3ylOLLEro BellecTsa.
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BannoHunk pnsa cnusok He 6b1n NpokonoT.
1. Vcnonb3osaHHbIi 6aNNOHYMK HE MOAXOAMUT.

—— Vcnonb3yiiTe TONbKO opurnHansHble 6annoH-
YMKM iSi ANs CAMBOK.

2. BannoH4nk 6bin BCTaBNEH BBEPX AHOM.
—— BcTaBbTe 6aNN0OHYMK NPaBUIBLHO (CM. Wwar 6).
3. YCTpoWCTBO 415 NPOKanbiBaHWSA MOBPEXAEHO.

—— BbinonHuTe ,cbpoc pasnerus”. OtTnpasbTe
YCTPOWCTBO B KOMMNaHWMIO iSi nnu B cepeuc-
HbIA LEeHTP.

CopepxuMoe He ocTaeTcs xonoaHsiM[TennbiM. Kopnyc
13 BbICOKOCOPTHOM CTanun HarpeBaeTCcsl N CTaHOBUT-
CH XONOAHBIM.

1. VsonaumoHHas kamepa nospexpaeHa - noteps
TepMoaddekTa.

—— BoinonHuTe ,cbpoc pasnerns”. OtnpaebTe
YCTPOWMCTBO B KOMMaHMo iSi nnu B cepeuc-
HbIA LLeHTP.

Mpw BBOAE B 9KCNYyaTaLMIo ra3 BbIXOAUT MEXAY KOp-
NyCcOM U roNI0BKOWA.

1. OTcyTcTByeT Npokfiafka ronoBKu.

—— BebinonHuTe ,cbpoc gasnexns”. YctaHosute
NPOKNaAKY rofloBKN C CUPOHHOM TPYDOKOW.

2. lpoknapka ronoBkW NoBpexaeHa.
—— BbinonHuTe ,cbpoc naBneHns”. 3amerHnTe
NPOoKAaaKy.
3. lonoBKa NpuKpyYeHa HeAOCTaTOMHO MAOTHO.

—— BeoinonxuTe ,cbpoc gasneHuns”. MpoyHo
NMPUKPYTUTE FONOBKY K KOPMYCY COrnacHo
WMHCTPYKLMM MO KCMayaTaumm.

4. BepxHuit Kpait 060104KM KOPMyca NOBPEXAEH.

—— BeoinonuuTe ,cbpoc pasneHunsa”. OtTnpasbTe
YCTPOWMCTBO B KOMMaHuo iSi nnu B cepeuc-
HbI LLeHTP.

Cop.epmnmoe BblT€KaeT NpU NCNOJ/Ib30BaHUN ycrpoﬁ-
cTBa.

1. HaxunMHas KHONKa He,0CTaTO4YHO BKpYyYeHa B
roNoBKY yCTPOMUCTBaA.

—— BKpyTUTE HaKMMHYIO KHOMKY [0 ynopa.
2. Mpoknaaku B HAXKXMMHOM KHOMKE MOBPEXAEHbI.
—— 3aMeHuTe NPOKNagKM.
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HepxaTenb 6annoH4YnKa oTKpyunBaeTCs C yCunmem.
1. Vicnonb3oBaHHbIV 6aNNOHYMK HE MOAXOAUT.

—— Vcnonb3yliTe TONbKO OpUrMHanbHble HannoH-
YUKW iSi 4NA CANBOK.

2. CNVLIKOM BbICOKOE COMPOTUBIEHWE TPEHMIO Nap-
HOM pe3bbbl.

—— PerynapHo cmasbiBaiiTe pe3bby gepxarens
6annoHumKa.

ObcnyxuBaHue.

3anacHble 4acTW MOXHO 3aKa3aTb OTAENbHO MO A0~
CTYMHOW LieHe.

A BHVMAHMWE:He BHOCUTE HUKAKMUX U3MEHEH W B iSi
Thermo XPress Whip plus!

Mo BonpocaM 3aka3sa 3anacHbix YacTel obpaliaiTecs

K BalleMy nocTaBumKy. B fepmaHum n ABcTpun 3anac-
Hble 4aCTM Tak>Xe MOXHO 3aKa3aTb B MHTEpHeT-Marasu-
He iSi no agpecy www.isi-shop.com.

[lns peMoHTa oTNpasnsiTe TONbKO MNOMHOCTHIO CO-
6paHHOe yCTpOMCTBO.

3anacHble 4acTn MOXHO onpenennTb NO YepTexy.
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